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WIR DENKEN AN SIE

Vielen Dank fur Ihren Kauf eines Electrolux-Gerats. Sie haben ein Produkt gewahlt, das
jahrzehntelange professionelle Erfahrung und Innovation mit sich bringt. Das ausgekligelte und
stilvolle Produkt wurde fir Sie entwickelt. So kdnnen Sie jedes Mal, wenn Sie das Produkt
verwenden, sicher sein, dass Sie groRartige Ergebnisse erzielen werden.

Willkommen bei Electrolux.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

A Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:
www.electrolux.com/support

g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registerelectrolux.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fiir Ihr Gerat zu kaufen:
.% www.electrolux.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

AN Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung tUbernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das Gerat
sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaler Bedienung bestehen. Kinder unter 8
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SICHERHEITSHINWEISE

Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

- Dieses Gerat ist flir den Hausgebrauch in einem
Einfamilienhaus in Innenraumen bestimmt.

. Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern in
Pensionen, Bauernhdfen und anderen ahnlichen
Unterklinften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

- Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

- Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

- Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
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SICHERHEITSHINWEISE

- WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

- Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehdér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

. Schalten Sie die Mikrowellenfunktion nicht ein, wenn das
Gerat leer ist. Metallteile im Garraum kdénnen einen
Lichtbogen erzeugen.

. Verwenden Sie beim Garen in der Mikrowelle keine

Metallbehalter flr Speisen und Getranke. Diese Vorgabe gilt
nicht, wenn der Hersteller Angaben zur Gréle und Form der
Metallbehalter, die geeignet fir das Garen in der Mikrowelle
sind, zur Verflgung gestellt hat.

- WARNUNG: Wenn die Tur oder Turdichtungen beschadigt
sind, darf das Gerat erst wieder in Betrieb genommen
werden, wenn es von einer Fachkraft repariert wurde.

- WARNUNG: Nur eine qualifizierte Fachkraft darf Wartungs-
oder Reparaturarbeiten ausfiihren, die die Entfernung einer
Abdeckung beinhalten, die Schutz vor der
Mikrowellenenergie bietet.

- WARNUNG: Erhitzen Sie keine Flissigkeiten und andere
Lebensmittel in geschlossenen Behaltern. Sie kdnnen
explodieren.

- Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr.

. Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder

Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Moglichkeit einer Entflammung besteht.

- Das Gerat ist zum Erhitzen von Speisen und Getranken
bestimmt. Das Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidungsstucken und das Erhitzen von Warmekissen,
Hausschuhen, Schwammen, feuchten Tichern und
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SICHERHEITSHINWEISE

Ahnlichem kann zu Verletzungen, Entflammungen oder
Branden fuhren.

- Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus oder
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und halten
Sie die Tur geschlossen, um Flammen zu ersticken.

- Das Erhitzen von Getranken in der Mikrowelle kann zu
einem verzdgerten Uberkochen flhren. Seien Sie beim
Umgang mit dem Behalter vorsichtig.

- Der Inhalt von Saugflaschen und Glasern mit Babynahrung
muss vor dem Verzehr umgerihrt oder geschuttelt und die
Temperatur gepruft werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

- Eier mit Schale und ganze, hart gekochte Eier durfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie explodieren kbnnen, auch
nachdem die Erhitzung in der Mikrowelle beendet ist.

- Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

- Das Gerat muss regelmaRig gereinigt und alle Speisereste
entfernt werden.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfstrahlreiniger.

- Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdnnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

- Wird das Gerat nicht in einem sauberen Zustand gehalten,
kann dies zu einer Verschlechterung der Oberflache fuhren,
die sich negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirkt
und moglicherweise zu einer gefahrlichen Situation fihren
kann.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

A WARNUNG!
Die Montage des Gerats darf nur von einer qualifizierten Fachkraft durchgefiihrt
werden.

» Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat nicht und benutzen Sie es nicht.
» Halten Sie sich an die mitgelieferte Montageanleitung.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes Schuhwerk.

» Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.

+ Montieren Sie das Gerat an einem sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

* Die Mindestabstande zu anderen Geraten und Kiichenmobeln sind einzuhalten.

+  Uberpriifen Sie vor der Montage des Geriétes, ob sich die Gerétetiir ungehindert &ffnen
|asst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der elektrischen
Stromversorgung betrieben werden.

» Das Einbaugerat muss die Stabilitatsanforderungen von DIN 68930 erfiillen.

Mindesthéhe des Einbaumébels (Mindesthdhe des 444 (460) mm
Schranks unter der Arbeitsplatte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (550) mm
Hohe der Geratevorderseite 455 mm
Hoéhe der Gerateriickseite 440 mm
Breite der Geratevorderseite 595 mm
Breite der Gerater(ickseite 559 mm
Geratetiefe 567 mm
Gerateeinbautiefe 546 mm
Tiefe bei gedffneter Tir 882 mm
MindestgréRe der Beliiftungséffnung. Offnung auf 560x20 mm
der Rickseite unten

7/300



SICHERHEITSANWEISUNGEN

Lange des Netzanschlusskabels. Das Kabel befin- 1500 mm
det sich in der rechten Ecke auf der Riickseite
Befestigungsschrauben 3.5x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschllsse sind von einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem Typenschild mit den elektrischen Nennwerten
der Netzspannung Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine ordnungsgemal installierte Schutzkontaktsteckdose
an.

Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das Netzkabel
des Gerats ersetzt werden muss, lassen Sie diese Arbeit durch unseren autorisierten
Kundendienst durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die Geratetir oder die Nische unter dem Gerat nicht
beruhrt oder in ihre Nahe gelangt, insbesondere wenn das Gerét eingeschaltet oder die Tar
heild ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren schutzen, sowie die isolierten Teile miissen so
befestigt werden, dass sie nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach Abschluss der Montage in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Netzstecker nach der Montage noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie das Gerat von der Stromversorgung trennen
maochten. Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete Trenneinrichtungen: Uberlastschalter, Sicherungen
(Schraubsicherungen missen aus dem Halter entfernt werden konnen),
Fehlerstromschutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie das Gerat
allpolig von der Stromversorgung trennen kénnen. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und Netzkabel geliefert.

2.3 Gebrauch

A WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

Nehmen Sie keine technischen Anderungen am Gert vor.
Vergewissern Sie sich, dass die Liftungséffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

Gehen Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig vor, wenn das Gerét in Betrieb ist. Es kann heiRe
Luft freigesetzt werden.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

» Benutzen Sie das Gerét nicht mit nassen Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt hat.

+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tiir aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Abstellflache.

+ Offnen Sie die Gerétetiir vorsichtig. Die Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann eine
Mischung aus Alkohol und Luft verursachen.

+ Lassen Sie beim Offnen der Tiir keine Funken oder offenen Flammen mit dem Gerét in
Kontakt kommen.

» Platzieren Sie keine entflammbaren Produkte oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe des Gerats.

» Heizen Sie das Gerat nicht mit der Mikrowellenfunktion vor.

& WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen der Emailbeschichtung zu vermeiden:
— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den Boden des Garraums.
— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das heil3e Gerat.
— Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs kein feuchtes Geschirr oder feuchte
Speisen im Gerat stehen.
— Gehen Sie beim Herausnehmen oder Einsetzen des Zubehdrs sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder Edelstahlbeschichtung haben keine Auswirkung auf die
Leistung des Gerats.

+ Verwenden Sie eine tiefe Pfanne fir feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen Flecken, die
dauerhaft sein kdnnen.

+ Kochen Sie immer bei geschlossener Geratetr.

» |st das Gerat hinter einer Mobelfront (wie etwa einer Tur) installiert, achten Sie darauf, dass
die Tir wahrend des Geratebetriebs nicht geschlossen wird. Hinter einer geschlossenen
Mébelfront konnen sich Hitze und Feuchtigkeit ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen Sie die Mdbelfront nicht, bevor das Gerat nach
dem Gebrauch vollig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!
Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko von Schaden am Gerat.

+ Schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Reinigungsarbeiten durchgefiihrt werden.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass die
Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben umgehend, wenn sie beschadigt sind. Wenden Sie sich
an einen autorisierten Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tur vorsichtig vor. Die TUr ist schwer!

» Wischen Sie den Garraum und die Tir nach jedem Gebrauch trocken. Der wahrend des
Geratebetriebs entstandene Dampf kondensiert auf den Wanden des Garraums und kann
zur Korrosion fiihren.

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um eine Verschlechterung des Oberflachenmaterials zu
verhindern.

» Fett- und Lebensmittelriickstande im Gerat konnen einen Brand und Funkenschlag
verursachen, wenn die Mikrowellenfunktion genutzt wird.
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Reinigen Sie das Geréats mit einem weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie ausschlief3lich
Neutralreiniger. Benutzen Sie keine Scheuermittel, scheuernde Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden, befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen auf
seiner Verpackung.

2.5 Verwendung von Glasgeschirr

Wird Glasgeschirr nicht mit der gebilihrenden Vorsicht behandelt, kann dies zum Zerbrechen,
zum Abplatzen, zur Rissbildung oder zu tiefen Kratzern fiihren:

GielRen Sie kein kaltes Wasser oder sonstige kalte Flussigkeiten auf das Glasgeschirr, weil
ein plotzlicher Temperaturabfall zu einem spontanen Zerbrechen fiihren kann. Glassplitter
kénnen sehr scharf und schwer zu finden sein.

Stellen Sie kein heiles Glasgeschirr auf nasse oder kalte Oberflachen, direkt auf eine
Arbeitsplatte oder Metalloberflache oder in die Spule und verwenden Sie keine nassen
Tucher zur Handhabung von Glasgeschirr.

Glasgeschirr mit Macken, Rissen oder tiefen Kratzer darf nicht verwendet oder repariert
werden.

Achten Sie darauf, mit Glasgeschirr nicht gegen harte Objekte zu stolRen oder mit
Haushaltsutensilien dagegen zu kommen.

Warmen Sie leeres oder fast leeres Glasgeschirr nicht in der Mikrowelle auf, und Gberhitzen
Sie kein Ol und keine Butter in der Mikrowelle (verwenden Sie die kirzest mogliche Garzeit).

Lassen Sie heiles Glasgeschirr auf einem Kiihlgestell, einem Topflappen oder einem
trockenen Tuch abkuhlen. Achten Sie vor dem Abwaschen, Kiihlen oder Gefrieren darauf, dass
das Glasgeschirr kiihl genug ist.

Handhaben Sie Glasgeschirr (einschlief3lich Geschirr mit Silikon-Griffflachen) nie ohne trockene
Topflappen.

Vermeiden Sie eine Fehlbedienung der Mikrowelle (d.h. einen Betrieb ohne Beladung oder mit
zu geringer Beladung).

2.6 Innenbeleuchtung

/I WARNUNG!

Stromschlaggefahr.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat und separat verkaufter Ersatzlampen: Diese
Lampen missen extremen physikalischen Bedingungen in Haushaltsgeraten standhalten,
wie z.B. Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen Informationen iber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen. Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fur die Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle der Energieeffizienzklasse G.

Verwenden Sie nur Lampen mit der gleichen Leistung .

2.7 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei diirfen ausschlieRlich Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

A WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.
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GERATEBESCHREIBUNG

+ Informationen zur Entsorgung des Gerats erhalten Sie von lhrer Gemeindeverwaltung.

» Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.

+ Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

» Entfernen Sie das Tlrschloss, um zu verhindern, dass sich Kinder, oder Haustiere im Geréat
einschlielen.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

Bedienfeld
Display

Heizelement

Mikrowellengenerator
Lampe

Ventilator

bt
~Jolol=Jov -]

Einschubschienen, herausnehmbar

Einschubebenen

3.2 Zubehor

Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

Zum Backen und Braten oder zum Auffangen von
abtropfendem Fett.

Brat- und Fettpfanne Z
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SO WIRD DAS GERAT EIN- UND AUSGESCHALTET.

Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas
Zum Zubereiten von Speisen im
Mikrowellenmodus.

4. SO WIRD DAS GERAT EIN- UND
AUSGESCHALTET.

4.1 Bedienfeld

B—
H_ '
<
—

il
Kl | EIN/AUS Gedriickt halten, um das Gerét ein- und auszuschalten.
H | Meni Listet die Geratefunktionen auf.
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
n Display Zeigt die aktuellen Einstellungen des Gerats an.
H | Lichtschalter Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.
@ | Schnellaufheizung Ein- und Ausschalten der Funktion: Schnellaufheizung.
Mikrowellen- Einschalten der Mikrowellenfunktion (1000 W und 30 Sekunden).
Schnellstart
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SO WIRD DAS GERAT EIN- UND AUSGESCHALTET.

Driicken Sie

«()~>

Wischen

@35

Gedriickt halten

Beriihren Sie die Oberflache
mit der Fingerspitze.

Bewegen Sie die Fingerspitze
Uber die Oberflache.

Bertihren Sie die Oberflache
3 Sekunden lang.

4.2 Display
12:30 Nach dem Einschalten zeigt das Display den
’ Hauptbildschirm mit der Ofenfunktion und der
o Standardtemperatur an.
150°C
O START
Wenn Sie das Gerat 2 Minuten lang nicht be-
nutzen, schaltet das Display in den Standby-
123 4 Modus.
O
. Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display
12:30 L i ;
die eingestellten Funktionen und weitere ver-
\:] fISOoC fugbare Optionen an.
[ TImin e STOP
A Display mit Tastenfunktionen.
| A. Uhrzeit
1230 B. START/STOP
o C. Temperatur / Mikrowellen-Kurzzeitwecker
@ 150 C D. Ofenfunktionen
E. Kurzzeitwecker
® 15rlmn (<] START
| | | |
E D C B

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen - Navigieren im Display.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

0]¢
Bestatigen der Auswahl / Ein-
stellung.

< 9

Zurlickblat- Ruckgangig
tern um eine machen der
MenUebene. letzten Aktion.

Ein- und Ausschalten der
Optionen.

Alarmsignal Funktionsanzeigen — Nach Ablauf der eingestellten Gardauer ertdnt der Signalton.

Q

Die Funktion ist eingeschaltet.

STOP
Die Funktion ist eingeschaltet.
Der Garvorgang stoppt automa-
tisch.

i

Das Alarmsignal ist ausge-
schaltet.

Timer-Anzeigen

@

Einstellen der Funktion: Zeitvorwahl.

(%)

Abbrechen der Einstellung.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Erste Reinigung

\Fe,
&

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Entfernen Sie alle Zubehortei-
le und die herausnehmbaren
Einhangegitter aus dem Ge-

rat.

Reinigen Sie das Gerat und
das Zubehdr nur mit einem
Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

Setzen Sie die Zubehorteile

und die herausnehmbaren

Einhangegitter in das Gerat
ein.

5.2 Erste Verbindung

Nach der ersten Verbindung zeigt das Display eine Willkommensnachricht an.
Sie mussen folgende Einstellungen vornehmen: Sprache, Helligkeit, Tastentdne, Lautstarke,

Uhrzeit.
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6. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen ein. Das Display zeigt die Standard-Ofenfunktion an.
Schritt 2 Driicken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Untermeni aufzurufen.
Schritt 3 Wahlen Sie die Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt: Temperatur.
Schritt 4 Temperatur einstellen. Drucken Sie: OK.

Schritt 5 Driicken Sie: START .

Driicken Sie STOP , um die Ofenfunktion auszuschalten

Schritt 6 Schalten Sie den Backofen aus.

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

> o > D...>> ‘C >>START>

6.2 Einstellung: Mikrowellenfunktionen

Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehdrteile und schalten Sie das Geréat ein.
Setzen Sie die Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas ein.
Schritt 2 Dricken Sie auf das Symbol der Ofenfunktion, um das Unterment aufzurufen.
Schritt 3 Wihlen Sie die Mikrowellen-Ofenfunktion und driicken Sie: OK. Das Display zeigt
die Mikrowellenleistung an.
Schritt 4 Einstellen: Mikrowellenleistung. Driicken Sie: OK.
Schritt 5

Driicken Sie: START .
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STOP - Driicken Sie zum Ausschalten der Funktion.

Schritt 6 Schalten Sie das Geréat aus.

Die maximale Dauer der Mikrowellenfunktionen hangt von der eingestellten
Mikrowellenleistung ab:

MIKROWELLENLEISTUNG MAXIMALE DAUER
100 - 600 W 59 Minuten
Mehr als 600 W 7 Minuten

@ Wenn Sie die Tur 6ffnen, wird die Funktion ausgeschaltet. Driicken Sie zum
erneuten Einschalten START .

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

> © YES.) W ) st )

6.3 Benutzung: Mikrowellen-Schnellstart

Schritt

1 Dricken und halten Sie: <D

Die Mikrowelle lauft 30 s lang.

Schritt Verlangern der Gardauer:
2

Dricken Sie auf den Laufzeitwert, um Driicken Sie +30 s.
die Zeiteinstellungen aufzurufen. Stel-
len Sie die Gardauer ein.

Die Mikrowelle kann jederzeit eingeschaltet werden mit: Mikrowellen-Schnellstart.

6.4 Einstellung: Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Funktion und Temperatur. Sie
kénnen die Zeit und Temperatur anpassen.

Einige der Speisen kénnen Sie auch mit der folgenden Funktion zubereiten:

» Gewichtsautomatik

Schritt Schalten Sie den Backofen ein.
1
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Schritt

Dricken Sie:
2 riicken Sie
§Chritt Driicken Sie: % Gehen Sie zu: Koch-Assistent.

Schritt Wahlen Sie ein Gericht oder eine Speisenart aus.
4

gchritt Driicken Sie: START .

Wahlen Sie eine Verkniipfung!

XDEDED XD LY

6.5 Ofenfunktionen
STANDARDFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
vev Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.
Grill
vov Zum Braten groBer Fleischstiicke oder von Gefliigel mit Knochen auf ei-
?? ner Ebene. Zum Gratinieren und Uberbacken.
HeiBluftgrillen
Zum Backen auf bis zu zwei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren
@ von Lebensmitteln. Stellen Sie eine 20 - 40 °C niedrigere Backofentempe-
HeiBluft ratur als bei Ober-/Unterhitze ein.
vvv Lasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kroketten oder Friihlingsrollen)
i schon knusprig werden.
Tiefkiihlgerichte
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GEBRAUCH

Ofenfunktion

Gerat

Ober-/Unterhitze

Zum Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.

Zum Backen von Pizza. Firr ein intensives Uberbacken und einen knuspri-

Teller warmen

(i) gen Boden.
Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von
- Lebensmitteln.
Unterhitze
SONDERFUNKTIONEN
Ofenfunktion Gerat
@ Zum Einkochen von Gemuse (z. B. Gurken).
Einkochen
SSS Zum Dorren von Obst, GemUse und Pilzen in Scheiben.
Dorren
- - Zum Vorwarmen von Tellern vor dem Servieren.
oru

T Zur Verkilrzung der Gehzeit des Hefeteigs. Dadurch wird die Oberflache
Iij vor dem Austrocknen bewahrt und der Teig elastisch gehalten.
Garstufe
Fiir Gerichte wie Lasagne oder Kartoffelgratin. Zum Gratinieren und Uber-
)] backen
g :
Uberbacken
Fir zarte, saftige Braten.
°C
Niedertemperatur-
garen

18/300




TAGLICHER GEBRAUCH

Ofenfunktion

Gerat

Warmhalten

Zum Warmhalten von Speisen.

Z

Brot backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot / Brotchen mit einem sehr guten,
professionellen Ergebnis hinsichtlich Knusprigkeit, Farbe und glanzender
Kruste zu backen.

MIKROWELLE

Ofenfunktion

Gerat

—
—
—

Mikrowelle

Aufwarmen, Kochen, Leistungsbereich: 100 - 1000 W

YY)
Auftauen

Auftauen von Fleisch, Fisch, Kuchen, Leistungsbereich: 100 - 200 W

§§§
=

Aufwarmen

Erhitzen von vorbereiteten Mahlzeiten und empfindlichen Lebensmitteln,
Leistungsbereich: 300 - 700 W

§9
-

Fliissigkeiten

Aufwarmen von Getranken und Suppen, Leistungsbereich: 800 - 1000 W

MIKROWELLEN-KOMBINATION

Ofenfunktion

Gerat

&

HeiBluft + MW

Backen auf einer Einschubebene. Funktion mit Extraleistung der MW.

5
Ober-/Unterhitze +
Mw

Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene. Funktion mit
Extraleistung der MW.
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Ofenfunktion

Gerat

‘:_,EI

Grill + MW

Schnelleres Garen und Braunen. Funktion mit Extraleistung der MW.

==

¥
HeiBluftgrillen +

MW

Braten groRer Fleischstiicke auf einer Ebene. Gratinieren und Uberba-
cken. Funktion mit Extraleistung der MW.

7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Beschreibung der Uhrfunktionen

Uhrfunktion

Verwendung

Garzeitdauer

Einstellen der Garzeitdauer. Max. 23 Std. 59 Min.
Das Maximum fur kombinierte Funktionen (MIKROWELLE + STAN-
DARDFUNKTIONEN) betragt 23 Std. 59 Min.

Optionen nach Ablauf

Einstellung, was passiert, wenn der Timer mit dem Zahlen aufhort.

Zeitvorwahl Verzdgerung des Starts und/oder des Endes des Kochens.

Zeitverlangerung Verlangern der Gardauer.

Erinnerung Einstellen eines Countdowns. Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Gerats aus.

Uptimer Uberwachung der Einschaltdauer der Funktion. Uptimer - Sie kénnen

sie ein- oder ausschalten.

Optionen nach Ablauf und Zeitvorwahl sind fiir Mikrowellenfunktionen nicht verfiigbar.

7.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellen der Uhr

1

Schritt Dricken Sie: Uhrzeit.
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Einstellen der Uhr

Schritt
2

Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellen der Gardauer

Schritt Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Driicken Sie: O.

§°h”“ Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie: OK.

Waihlen Sie eine Verkniipfung!

DOE.) T » O »swr )

Auswahlen der Option ,,Ende“

Schritt Wahlen Sie die Ofenfunktion und stellen Sie die Temperatur ein.
1

gchritt Dricken Sie: (\D

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

fchritt Driicken Sie: © © @

Schritt Driicken Sie: Optionen nach Ablauf.

5

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte: Optionen nach Ablauf.

6

?chritt Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.
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Verzogerung des Starts des Garvorgangs

Schritt Wahlen Sie eine Ofenfunktion und die Temperatur.
1

gchritt Dricken Sie: @

Schritt Stellen Sie die Gardauer ein.

3

fchritt Driicken Sie: ® ® @

Schritt Driicken Sie: Zeitvorwahl.

5

Schritt Wabhlen Sie den Wert.

6

?“h"“ Driicken Sie: OK. Wiederholen Sie die Aktion, bis das Display den Hauptbildschirm

anzeigt.

Verlangern der Gardauer

Wenn 10 % der Gardauer verbleiben und die Speise nicht fertig zu sein scheint, kénnen Sie die
Gardauer verlangern. Sie kdnnen auch die Ofenfunktion &ndern.

Driicken Sie +1min, um die Gardauer zu verlangern.

Andern der Timer-Einstellungen

1Schritt Driicken Sie: (\D

Schritt Stellen Sie den Timerwert ein.
2

gchritt Driicken Sie: OK|

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit wahrend des Garvorgangs andern.
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8. VERWENDUNG: ZUBEHOR

8.1 Einsetzen des Zubehors

Verwenden Sie nur geeignetes Kochgeschirr und Material. Siehe Kapitel ,Ratschlage und
Tipps“, geeignetes Kochgeschirr und Materialien fiir die Mikrowelle.

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite erhéht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind auch
Kippsicherungen. Durch den umlaufend erhohten Rand des Rosts ist das Kochgeschirr gegen
Abrutschen vom Rost gesichert.

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fih-
rungsschienen der Einhangegitter mit den
FiRen nach unten zeigend.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fihrungsstabe der Einhangegitter.

Kombirost, Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die
Fuhrungsstabe der Einhangegitter und
dem Kombirost auf die Fiihrungsstabe da-
riber.
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Mikrowellen-Bodenplatte aus Glas:
Verwenden Sie die untere Glasplatte der
Mikrowelle nur zusammen mit der Mikro-
wellenfunktion. Sie ist nicht fir die kombi-
nierte Mikrowellenfunktion geeignet (z. B.
Grillten mit der Mikrowelle).

Stellen Sie das Zubehorteil auf den Boden
des Garraums.

Sie kénnen die Lebensmittel direkt auf die
untere Glasplatte der Mikrowelle legen.

9. ZUSATZFUNKTIONEN

9.1 So speichern Sie: Favoriten

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen, wie die Ofenfunktion, die Gardauer, Temperatur
oder die Reinigungsfunktion speichern. Sie kdnnen 3 Favoriten speichern.

Schritt Schalten Sie das Gerat ein.
1

Schritt Wabhlen Sie die gewlinschte Einstellung aus.
2

?chritt Driicken Sie: —. Wahlen Sie: Favoriten.

Schritt Wabhlen Sie: Aktuelle Einstellungen speichern.
4

Schritt

5 Driicken Sie +, um die Einstellung hinzuzufiigen zur Liste: Favoriten. Driicken Sie OK.

k') — zum Zuriicksetzen der Einstellung driicken.
0 —zum Abbrechen der Einstellung driicken.

9.2 Tastensperre
Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Ofenfunktion.

Schritt Schalten Sie das Gerat ein.
1

Schritt Stellen Sie eine Backofenfunktion ein.
2
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Schritt

3 72? H» — gleichzeitig driicken, um die Funktion einzuschalten.

Zum Ausschalten der Funktion wiederholen Sie Schritt 3.

9.3 Automatische Abschaltung

Der Backofen wird aus Sicherheitsgriinden nach einiger Zeit ausgeschaltet, wenn eine
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die Einstellungen nicht &ndern.

(°C) @ (Std.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit den Funktionen: Backofenbeleuchtung, Ende,
Niedertemperaturgaren.

9.4 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich das Kiihlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kihl zu halten. Nach dem Abschalten des Gerats kann das
Kuihlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat abgekuhlt ist.

10. TIPPS UND HINWEISE
10.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Re-
zepten sowie der Qualitdt und Menge der verwendeten Zutaten ab.

Ihr Gerat backt oder brat unter Umstanden anders als Ihr friheres Gerat. Die Hinweise unten ent-
halten die empfohlenen Einstellungen fiir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fir die ein-
zelnen Speisen.

Finden Sie fiir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem
ahnlichem Rezept.

Weitere Garempfehlungen finden Sie in den Kochtabellen auf unserer Website. Um die Gartipps
zu finden, suchen Sie die PNC-Nummer auf dem Typenschild, das sich am vorderen Rahmen des
Garraums befindet.
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10.2 Mikrowellenempfehlungen

® Kochen wir!

Legen Sie die Speise auf die untere Glasplatte der Mikrowelle auf dem Garraumboden.
Legen Sie die Speise auf einen Teller auf dem Garraumboden.

Lebensmittel nach der Halfte der Auftau- und Garzeit wenden oder umrihren.

Flissige Speisen gelegentlich umriihren.

Rihren Sie das Gericht vor dem Servieren um.

Decken Sie das Gericht zum Garen und Aufwarmen ab.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um eine
bessere Hitzeverteilung zu erreichen.

Legen Sie die Lebensmittel ohne Verpackung in das Gerat. Fertiggerichte in Verpackungen
kénnen nur ins Gerat gegeben werden, wenn die Verpackung mikrowellengeeignet ist (priifen
Sie die Informationen auf der Verpackung).

=} Speisezubereitung in der Mikrowelle

Garen Sie Speisen abgedeckt. Speisen nur dann ohne Abdeckung garen, wenn eine Kruste
gewduinscht ist.

Verkochen Sie die Speisen nicht, indem Sie die Leistung zu hoch und die Zeit zu lang
einstellen. Die Speise kann austrocknen, verbrennen oder einen Brand verursachen.

Das Gerat eignet sich nicht zum Kochen von Eiern in der Schale oder zum Zubereiten von
Schnecken im Schneckenhaus, da diese platzen kdnnen. Stechen Sie das Eigelb oder
Spiegelei an, bevor Sie es erwarmen.

Stechen Sie Speisen mit Haut oder Schale mehrfach an, bevor Sie sie garen.

Gemuse in gleich grof3e Stiicke schneiden.

Nachdem Sie das Gerat ausgeschaltet haben, nehmen Sie die Speisen heraus und lassen Sie
sie einige Minuten stehen, damit sich die Warme gleichmaRig verteilt.

Auftauen in der Mikrowelle

Tiefgekihlte Lebensmittel aus der Verpackung nehmen und auf einen umgedrehten Teller
geben, der auf einem Behalter steht, damit die Auftauflissigkeit abtropfen kann. Alternativ kann
auch ein Abtaugitter oder ein Plastiksieb verwendet werden.

Bereits angetaute Stlicke nacheinander herausnehmen.

Durch Einstellen einer hoheren Mikrowellenleistung kann Obst und Gemiise ohne vorheriges
Auftauen gegart werden.

10.3 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien

Verwenden Sie nur mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Materialien. Verwenden Sie die
folgende Tabelle als Referenz.
Prifen Sie vor der Verwendung die Kochgeschirr- und Materialspezifikationen.

Kochgeschirr / Material >:5£< = 055 59 @%Q@E’%&E’I

Feuerfestes Glas und Porzellan \/ \/ \/
ohne Metallteile, z. B. hitzebes-
tandiges Glas

Nicht feuerfestes Glas und Por- \/ X X
zellan ohne Verzierung aus Sil-
ber, Gold, Platin oder Metall
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Kochgeschirr / Material ;& —_— S“ 199 ===
e | Bleor | &0

Glas und Glaskeramik aus hit-

ze-/frostbestéandigem Material \/ \/ \/

Backofengeeignete Keramik und \/ \/ \/

Steingut ohne Quarz- oder Me-

tallteile oder metallhaltige Glasur

Keramik, Porzellan und Steingut X X X

mit unglasiertem Boden oder mit

kleinen Lochern, z. B. auf den

Griffen

Hitzebesténdiger Kunststoff bis \/ \/ X

200 °C

Pappe, Papier \/ X X

Frischhaltefolie \/ X X

Mikrowellengeeignete Frischhal- \/ \/ X

tefolie

Bratgeschirr aus Metall, z. B. X X X

Emaille, Gusseisen

Backformen, schwarz lackiert X X X

oder silikonbeschichtet

Backblech X X X

Gitterrost X X \/

Mikrowellen-Bodenplatte aus \/ \/ X

Glas

Kochgeschirr fur die Mikrowelle, X \/ X

z. B. Knusperpfanne

10.4 Empfohlene Leistungseinstellungen fiir verschiedene Arten von

Lebensmitteln

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.
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700 - 1000 W

549

~—

Anbraten zu Beginn des Garvorgangs

§§9
P

Erhitzen von Flussigkeiten

500 - 600 W

D

&

9]
=g

(YY)
Auftauen und

Garen von Ge- Garen von Ei- Kécheln von Ein- Erwarmen von Aufwarmen ge-
muise ergerichten topfen Eintellergerichten frorener Spei-
sen
300 - 400 W
@ = i1
T 0 ~ i
Schmelzen von . ) Garen/Erwarmen —r
. Kécheln von Erwéarmen von L )
Kése, Schokola- . von empfindlichen Weiter garen
Reis Babynahrung ]
de, Butter Speisen
100 - 200 W
= o) = =
Auftauen von Brot Auftauen von Obst Auftauen von Kase, Auftauen von Fleisch,
und Kuchen Sahne, Butter Fisch

10.5 Gartabellen fiir Prifinstitute

Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60705.
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Verwenden Sie den Kombirost, sofern nicht anders angegeben.

MIKROWELLEN- P@R = - @ @
FUNKTION oz I:
(W) (kg) (Min.)

Biskuit 600 0.475 Niedrig 7-9 Drehen Sie den Be-
halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
vorUber ist.

Hackbraten 400 0.9 2 25-32 Drehen Sie den Be-
halter um ein Viertel
herum, wenn die
Halfte der Garzeit
voriber ist.

Eierstich 500 1 Niedrig 18 -

Fleisch auftauen 200 0.5 Niedrig 7-8 Wenden Sie das
Fleisch, wenn die
Halfte der Garzeit
vorUber ist.

Verwenden Sie den Kombirost.

w8 e 8 |k|lo e

e | =

OMBI- (W) (°C) (Min.)

FUNKTI-

ON

Kasten- Ober-/ 100 200 2 23-27 Drehen Sie den

kuchen, Unterhitze Behalter um ein

0,7 kg + MW Viertel herum,

wenn die Halfte
der Garzeit vorU-
ber ist.

Kartoffel- HeiBluft + 300 180 2 38-42 Drehen Sie den

gratin, MW Behalter um ein

1,1 kg Viertel herum,

wenn die Halfte
der Garzeit vorU-
ber ist.
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Verwenden Sie den Kombirost.

w8 e B ko e
LN | =

et (W) ) (Min.)

FUNKTI-

ON

Hahn- HeiRluftgril- | 400 230 1 35-40 Geben Sie das
chen, 1,1 len + MW Fleisch in einen

kg

runden Glasbehal-
ter und wenden
Sie es, wenn die
Halfte der Garzeit
voruber ist.

11. REINIG

UNG UND PFLEGE

WARNUNG!

Siehe Kapi

tel Sicherheitshinweise.

11.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit war-
mem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigungs-
mittel

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

[

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder an-
dere Speisereste kdnnten einen Brand verursachen.
Entfernen Sie Speise- und Fettreste vorsichtig von der Garraumdecke.

Taglicher Ge-
brauch

Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen
Sie den Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.

30/300




REINIGUNG UND PFLEGE

30

224

Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trock-
nen. Verwenden Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem mil-
den Reinigungsmittel. Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspliler.

Zubehor

Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln
oder scharfkantigen Gegenstanden.

11.2 Entfernen: Einhdangegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung des Backofens.

2 vorsichtig nach oben und aus
der vorderen Aufhangung.

Schritt Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuhlt ist.
1
Schritt Ziehen Sie die Einhangegitter

Schritt Ziehen Sie das Einhangegitter
3 vorne von der Seitenwand weg.
Schritt Ziehen Sie die Gitter aus der

4 hinteren Aufhangung heraus.

\\ﬁﬂ
\E

4

3 \2

EE

Setzen Sie die Einhdngegitter in umgekehrter Reihenfolge ein.

11.3 Austausch: Lampe

/\  WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Die Lampe kann heif3 sein.

der Lampe einbrennen.

Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem Tuch, um zu verhindern, dass Fettriickstande auf

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1

Schritt 2

Schritt 3

Schalten Sie den Backofen
aus. Warten Sie, bis der Ofen
kalt ist.

Trennen Sie den Ofen von der
Netzversorgung.

Breiten Sie ein Tuch auf dem
Garraumboden aus.
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Obere Lampe

1Schritt Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

;‘.chritt Reinigen Sie die Glasabdeckung.

gchritt Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
fchritt Bringen Sie die Glasabdeckung an.

12. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Was zu tun ist, wenn ...

=
i Das Gerit schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

@ Mogliche Ursache

vV

= Problembehebung

Das Gerat ist nicht oder nicht ordnungsgeman
an die Spannungsversorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemal an
die Spannungsversorgung angeschlossen ist.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein. Weitere Informationen
finden Sie im Uhrfunktionen Kapitel, Einstellen:
Uhrfunktionen.

Die Tur ist nicht richtig geschlossen.

SchlieRen Sie die Tur vollstandig.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung der
Grund fur die Stérung ist. Wenn das Problem
erneut auftritt, wenden Sie sich an einen quali-
fizierten Elektriker.

Das Gerat Kindersicherung ist eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Menl“, Untermendi: Optionen.
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Y
Komponenten

@ Beschreibung

1'%

= Problembehebung

Die Lampe ist durchgebrannt.

Ersetzen Sie die Lampe, Einzelheiten finden
Sie im Kapitel ,Pflege und Reinigung®, Aus-
tausch: Lampe.

12.2 Handhabung: Fehlercodes

Im Falle eines Softwarefehlers zeigt das Display eine Fehlermeldung an.
Dieser Abschnitt enthalt eine Liste mit Stérungen, die Sie selbst beheben kdnnen.

@ Code und Beschreibung

-V

= Problembehebung

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei.

Reinigen Sie die Displayoberflache. Stellen Sie
sicher, dass sich kein Schmutz auf den Sensor-
feldern befindet.

F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden.

Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

Wenn eine dieser Fehlermeldungen wieder auf dem Display angezeigt wird, wurde
moglicherweise ein fehlerhaftes Untersystem ausgeschaltet. Wenden Sie sich in einem solchen
Fall an Ihren Handler oder einen autorisierten Kundendienst. Wenn einer dieser Fehler auftritt,
funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.

@ Code und Beschreibung

'

= Problembehebung

F131 - Die Temperatur des Magnetronsensors
ist zu hoch.

Schalten Sie das Gerat aus und warten Sie, bis
es abgekihlt ist. Schalten Sie das Gerat wieder
ein.

12.3 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst Idsen konnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder einen

autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild

nicht vom Garraum.
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ENERGIEEFFIZIENZ

Wir empfehlen lhnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.): | e

Produktnummer (PNC) | e

Seriennummer (S.N.) | s

13. ENERGIEEFFIZIENZ

13.1 Energiesparen

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr geschlossen ist, wenn das Geréat in Betrieb ist. Die
Geratetur darf wahrend des Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden. Halten Sie die
Turdichtung sauber und stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen Position befindet.
Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um mehr Energie zu sparen (nur, wenn Sie keine
Mikrowellenfunktion einschalten).

Heizen Sie, wenn maoglich, das Gerat vor dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen beim
Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft

Nutzen Sie, wenn méglich, die Garfunktionen mit HeiRluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Wenn ein Programm mit Dauer aktiviert ist und die Kochzeit 1anger als 30 Minuten ist, schalten
sich die Heizelemente bei einigen Geratefunktionen automatisch friiher aus.

Ventilator und Lampe funktionieren weiter. Sobald Sie das Gerét ausschalten, wird im Display
die Restwarme angezeigt. Die Restwarme kann zum Warmhalten von Speisen genutzt werden.
Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten, reduzieren Sie die Geratetemperatur mindestens 3 -
10 Min. vor Ablauf des Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat wird der Garvorgang
fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere Speisen aufzuwarmen.

Warmhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste Temperatureinstellung, wenn Sie die Restwarme zum Warmhalten
von Speisen nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder Temperatur werden auf dem
Display angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein, wenn Sie sie
bendtigen.

14. MENUSTRUKTUR

14.1 Menii
Meniipunkt Gerat
Koch-Assistent Liste der automatischen Programme.
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Meniipunkt Gerat
Favoriten Liste der bevorzugten Einstellungen.
Optionen Konfigurieren des Geréts.

Einstellungen

Setup

Konfigurieren des Gerats.

Service

Anzeige der Softwareversion und
Konfiguration.

14.2 Untermenii fiir: Optionen

Untermenti

Verwendung

Backofenbeleuchtung

Ein- und Ausschalten der Beleuchtung.

Kindersicherung

Verhindert ein versehentliches Einschalten des Geréts.
Wenn die Option aktiviert ist, erscheint Kindersicherung auf
dem Display, wenn Sie das Gerat einschalten. Um das Ge-
rat verwenden zu kdnnen, wahlen Sie die Buchstaben des
Codes in alphabetischer Reihenfolge. Der Zugriff auf den
Timer, die Fernsteuerung und die Lampe ist moglich, wenn
die Option aktiviert ist.

Schnellaufheizung

Verringert die Aufheizzeit. Es ist nur fir einige Geratefunkti-
onen verfligbar.

Zeitanzeige

Ein- und Ausschalten der Uhr.

Digitale Uhrzeitanzeige

Andern des Formats der angezeigten Uhrzeit.

14.3 Untermenii fiir: Setup

Untermenii Beschreibung
Sprache Legt die Sprache des Gerats fest.
Helligkeit Auswahl der Helligkeit.
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DAS IST GANZ EINFACH!

Untermenii Beschreibung

Tastentone Ein- und Ausschalten der Tastenténe der Sensorfelder. Es
ist nicht moglich, den Signalton fir Folgendes stummzu-
schalten: @

Lautstarke Einstellen der Lautstarke der Tastentdne und Signale.

Uhrzeit Einstellen der aktuellen Uhrzeit und des Datums.

14.4 Untermenti von: Service

Untermenii

Bezeichnung

DEMO

Aktivierungs-/Deaktivierungscode: 2468

Softwareversion

Informationen zur Softwareversion.

Gerat auf Werkseinstellungen zu-

ricksetzen

Wiederherstellung der Werkseinstellungen.

15. DAS IST GANZ EINFACH!

Vor der ersten Inbetriebnahme miissen Sie folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache

Helligkeit

Tastentdne

Lautstarke

Uhrzeit

Machen Sie sich vertraut mit den Symbolen auf dem Bedienfeld und Display:

O)

A

O

START / STOP

EIN / AUS MenU Favoriten Kurzzeitwecker
Erste Schritte
Schnellstart Schalten Sie das | Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Geréat ein und
garen Sie mit i ) . .
der voreinge- Driicken und O... -wahlen Driicken Sie:
hatten Sie: O. | Sie die ge- START .

stellten Tempe-
ratur und Dauer
der Funktion.

wuinschte Funk-
tion.
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DAS IST GANZ EINFACH!

Erste Schritte
Schnellab- SCh?It_en Sie ‘_’as @ — Gedriickt halten, bis sich das Gerat ausschaltet.
schaltung Geréat jederzeit
aus, unabhangig
von der Anzeige
oder Meldung.
MW-Schnell- Sie kénnen je- - .
start derzeit die Funk- Driicken Sie: e

tion Schnellstart
Mikrowelle mit
den Voreinstel-
lungen nutzen:
30 Sek. /1000
W.

Beginnen Sie mit dem Kochen

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
® 0 °C oK START
—Drucken, um | \y 4160 Sie die | - Einstellung der | - Zur Bestit- - Zum Starten
das Gerat einzu- - - des Garvor-
Ofenfunktion. Temperatur. gung drticken. .
schalten. gangs drucken.

Erfahren Sie, wie Sie schnell garen.

Verwenden Sie Automatikprogramme, um eine Speise schnell mit den Voreinstellungen

zuzubereiten:

Koch-Assis- Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
tent
Driicken Sie: (D Driicken Sie: E Driicken Sie: ‘/\@ \évp.aglseen Sie die

Koch-Assistent.

Verwenden Sie die Schnellfunktionen zur Einstellung der Gardauer

10% Finish Assist

Verwenden Sie 10 % Finish Assist, um eine
Zeitverlangerung festzulegen, wenn 10 % der

Garzeit verbleiben.

Dricken Sie zur Verlangerung der Gardauer
+1min.
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WAHLEN SIE EINE VERKNUPFUNG!

16. WAHLEN SIE EINE VERKNUPFUNG!

Hier kdnnen Sie alle nitzlichen Verknlpfungen sehen. Sie finden sie auch in den
entsprechenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.

Einstellung: Ofenfunktionen

> © YOE.) T sty

Einstellung: Koch-Assistent

XDEDED XD LLY,

Einstellung: Garzeitdauer

DOmE.) T » O »swr )

Verzogerung: Start und Ende des Garvorgangs

DR

Abbrechen: Timer-Einstellung

DY,

17. UMWELTTIPPS

A
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol TO. Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheitsschutz

elektrische und elektronische Geréate. Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol & nicht mit
dem Hausmiill. Bringen Sie das Gerat zu lhrer ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Ihr Gemeindeamt.
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WE’RE THINKING OF YOU

Thank you for purchasing an Electrolux appliance. You've chosen a product that brings with it
decades of professional experience and innovation. Ingenious and stylish, it has been designed
with you in mind. So whenever you use it, you can be safe in the knowledge that you'll get great
results every time.

Welcome to Electrolux.

Visit our website to:

Gl Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.electrolux.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registerelectrolux.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.electrolux.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
@ General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.
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MALEHAIS oo 61 16. TAKE A SHORTCUTI.......ccoiciirirriinins 71
10.4 Recommended power settings for 17, ENVIRONMENTAL CONCERNS............. 72
different kinds of food.............c.cccceeee 62
1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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SAFETY INFORMATION

be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

- If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

- Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

- This appliance is for cooking purposes only.

- This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

- This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

- Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

- Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

- Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

- If the mains power supply cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its Authorised Service Centre
or similarly qualified persons to avoid an electrical hazard.

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
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- WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.

- Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

- Do not activate the microwave function when the appliance
is empty. Metal parts inside the cavity can create electric
arcing.

- Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.

- WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

- WARNING: Only a qualified person can carry out any
service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to microwave
energy.

- WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

- Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

- When heating food in plastic or paper containers, observe
the appliance due to the possibility of ignition.

- The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk of
injury, ignition or fire.

- If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.

- Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.
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- The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not be
heated in the appliance since they may explode, even after
microwave heating has ended.

- To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

- The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

A WARNING!
Only a qualified person must install this appliance.

Remove all the packaging.
Do not install or use a damaged appliance.
Follow the installation instructions supplied with the appliance.

» Always take care when moving the appliance as it is heavy. Always use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.

Install the appliance in a safe and suitable place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other appliances and units.

Before mounting the appliance, check if the appliance door opens without restraint.

» The appliance is equipped with an electric cooling system. It must be operated with the
electric power supply.

* The built-in unit must meet the stability requirements of DIN 68930.
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Cabinet minimum height (Cabinet under the work- 444 (460) mm
top minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the appliance 455 mm
Height of the back of the appliance 440 mm
Width of the front of the appliance 595 mm
Width of the back of the appliance 559 mm
Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appliance 546 mm
Depth with open door 882 mm
Ventilation opening minimum size. Opening placed 560x20 mm
on the bottom rear side

Mains supply cable length. Cable is placed in the 1500 mm
right corner of the back side

Mounting screws 3.5x25 mm

2.2 Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made by a qualified electrician.
» The appliance must be earthed.

» Make sure that the parameters on the rating plate are compatible with the electrical ratings
of the mains power supply.

» Always use a correctly installed shockproof socket.
* Do not use multi-plug adapters and extension cables.

» Make sure not to cause damage to the mains plug and to the mains cable. Should the mains
cable need to be replaced, this must be carried out by our Authorised Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come near the appliance door or the niche below the
appliance, especially when it operates or the door is hot.

+ The shock protection of live and insulated parts must be fastened in such a way that it
cannot be removed without tools.
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« Connect the mains plug to the mains socket only at the end of the installation. Make sure
that there is access to the mains plug after the installation.

» If the mains socket is loose, do not connect the mains plug.

» Do not pull the mains cable to disconnect the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line protecting cut-outs, fuses (screw type fuses removed
from the holder), earth leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an isolation device which lets you disconnect the
appliance from the mains at all poles. The isolation device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main plug and a main cable.

2.3 Use

/I\  WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock or explosion.

» Do not change the specification of this appliance.

» Make sure that the ventilation openings are not blocked.

» Do not let the appliance stay unattended during operation.
» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance door while the appliance is in operation. Hot air can
release.

» Do not operate the appliance with wet hands or when it has contact with water.
» Do not apply pressure on the open door.
» Do not use the appliance as a work surface or as a storage surface.

* Open the appliance door carefully. The use of ingredients with alcohol can cause a mixture
of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come in contact with the appliance when you open the
door.

* Do not put flammable products or items that are wet with flammable products in, near or on
the appliance.
» Do not use microwave function to preheat the appliance.

& WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the enamel:
— do not put aluminium foil directly on the bottom of cavity of the appliance.
— do not put water directly into the hot appliance.
— do not keep moist dishes and food in the appliance after you finish the cooking.
— be careful when you remove or install the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless steel has no effect on the performance of the
appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit juices cause stains that can be permanent.

» Always cook with the appliance door closed.

» If the appliance is installed behind a furniture panel (e.g. a door) make sure the door is never
closed when the appliance operates. Heat and moisture can build up behind a closed
furniture panel and cause subsequent damage to the appliance, the housing unit or the floor.
Do not close the furniture panel until the appliance has cooled down completely after use.
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2.4 Care and cleaning

A WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the appliance.

» Before maintenance, deactivate the appliance and disconnect the mains plug from the mains
socket.

» Make sure the appliance is cold. There is the risk that the glass panels can break.

+ Replace immediately the door glass panels when they are damaged. Contact the Authorised
Service Centre.

» Be careful when you remove the door from the appliance. The door is heavy!

» Make sure the cavity and the door are wiped dry after each use. Steam produced during the
operation of the appliance condensates on cavity walls and can cause corrosion.

» Clean regularly the appliance to prevent the deterioration of the surface material.

» Fat and food remaining in the appliance can cause fire and electric arcing when the
microwave function operates.

+ Clean the appliance with a moist soft cloth. Use only neutral detergents. Do not use abrasive
products, abrasive cleaning pads, solvents or metal objects.

+ If you use an oven spray, follow the safety instructions on its packaging.

2.5 Glassware use

Handling your glassware without an appropriate degree of care could result in breakage,

chipping, cracking or severe scratching:

» Do not spill cold water or other liquids on the glassware because a sudden temperature drop
may cause immediate breakage of the glass. Broken glass pieces may be extremely sharp
and difficult to locate.

» Do not place hot glassware on a wet or cool surface, directly on countertop or metal surface,
or in sink; or handle hot glassware with wet cloth.

» Do not use or repair any glassware that is chipped, cracked or severely scratched.

» Do not drop or hit glassware against a hard object or strike utensils against it.

* Do not heat empty or nearly empty glassware in microwave, or overheat oil or butter in
microwave (use minimum amount of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling rack, a potholder or a dry cloth. Make sure that the

glassware is cool enough before washing, refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including ware with silicone gripping surfaces) without dry

potholders.

Avoid microwave misuse (i.e. running the oven without any load or small load).

2.6 Internal lighting

WARNING!
Risk of electric shock.

» Concerning the lamp(s) inside this product and spare part lamps sold separately: These
lamps are intended to withstand extreme physical conditions in household appliances, such
as temperature, vibration, humidity, or are intended to signal information about the
operational status of the appliance. They are not intended to be used in other applications
and are not suitable for household room illumination.

+ This product contains a light source of energy efficiency class G.

» Use only lamps with the same specifications.
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2.7 Service

» To repair the appliance contact the Authorised Service Centre.
» Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/I WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for information on how to dispose of the appliance.

+ Disconnect the appliance from the mains supply.

« Cut off the mains electrical cable close to the appliance and dispose of it.

+ Remove the door catch to prevent children or pets from becoming trapped in the appliance.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

Control panel

Display

Heating element

Microwave generator
Lamp

Fan

~ ool Jolol

(OFex

%
g

oo BE

E{ o
k/

3.2 Accessories

Shelf support, removable

Shelf positions

~
a

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits.
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Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect fat.

Microwave bottom glass plate
To prepare food in microwave mode.

4. HOW TO TURN APPLIANCE ON AND OFF

4.1 Control panel

g —

o
n ON / OFF Press and hold to turn the appliance on and off.
E Menu Lists the appliance functions.
Favourites Lists the favourite settings.
n Display Shows the current settings of the appliance.
H Lamp switch To turn the lamp on and off.
ﬂ Fast Heat Up To turn on and off the function: Fast Heat Up.
Microwave quick To turn on microwave function (1000 W and 30 seconds).
start
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HOW TO TURN APPLIANCE ON AND OFF

Press

«()~>

Move

@35

Press and hold

Touch the surface with finger-

Slide fingertip over the sur-

Touch the surface for 3 sec-

tip. face. onds.
4.2 Display
12:30 After turning on, the display shows the main
’ screen with the heating function and the default
o temperature.
150°C
O START
If you do not use the appliance for 2 minutes,
the display switches to standby.
O
12:30 When you cook, the display shows the set
’ functions and other available options.
0 150°C
[ TImin e STOP
A Display with key functions set.
| A. Time of day
1230 B. START/STOP
o C. Temperature / Microwave timer
@ 150 C D. Heating functions
E. Timer
® 15rlmn (<] START
| | | |
E D C B

Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.
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BEFORE FIRST USE

oK

To confirm the selection / set-
ting.

Togo ong To undo the
level back in .
last action.

the menu.

To turn the options on and
off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.

Q

The function is on.

STOP
The function is on.
Cooking stops automatically.

i

Sound alarm is off.

Timer indicators

@

To set the function: Delayed start.

%]

To cancel the setting.

5. BEFORE FIRST USE

WARNING!

Refer to Safety chapters.

5.1 Initial Cleaning

[;

aeS

Z24

Step 1

Step 2

Step 3

Remove all accessories and
removable shelf supports from
the appliance.

Clean the appliance and the
accessories only with a micro-
fibre cloth, warm water and a

mild detergent.

Place the accessories and the
removable shelf supports in
the appliance.

5.2 First connection

The display shows welcome message after the first connection.
You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Time of day.

6. DAILY USE

A WARNING!

Refer to Safety chapters.
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6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.
Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.
Step 3

Select the heating function and press: OK. The display shows: temperature.

Step 4 Set: temperature. Press: OK.

Step 5 Press: START .

STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

Take a shortcut!
> 0) > \:|>> C >>START>

6.2 How to set: Microwave functions

Step 1 Remove all accessories and turn on the appliance.
Insert microwave bottom glass plate.

Step 2 Press the symbol of the heating function to enter the submenu.

Step 3 Select the microwave heating function and press: OK. The display shows: micro-
wave power.

Step 4 Set: microwave power. Press: OK.

Step 5 Press: START .

STOP - press to turn off the function.

Step 6 Turn off the appliance.

The maximum time of microwave functions depends on microwave power you
set:
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MICROWAVE POWER MAXIMUM TIME
100 - 600 W 59 minutes
More than 600 W 7 minutes

@ If you open the door, the function stops. To start it again, press START .

> o >>@g>> W ) s )

6.3 How to use: Microwave quick start

Step 1 Press and hold: <D

The microwave runs for 30 s.

Step 2 To extend the cooking time:

Press on the running time value to go Press +30 s.
to the time settings. Set the cooking
time.

The microwave can be switched on at any time with: Microwave quick start.

6.4 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:

*  Weight Automatic

Step 1 Turn on the oven.
Step 2 Press: E
Step 3 Press: ¥£. Enter: Assisted Cooking.

Step 4 Choose a dish or a food type.

Step 5 Press: START .
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Take a shortcut!

XDEDED XD LLY,

6.5 Heating functions

STANDARD

Heating function

Application

¥

vvv To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
vov To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To

Turbo Grilling

make gratins and to brown.

)

True Fan Cooking

To bake on up to two shelf positions at the same time and to dry food. Set
the temperature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

*

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring
rolls) crispy.

Conventi

onal

Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

2

Pizza Fun

ction

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.
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SPECIALS

Heating function

Application

=

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

§§

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

B
—
uuru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from
drying and keeps the dough elastic.

54§

For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to
brown.

Bread Baking

g
Au Gratin
° To prepare tender, succulent roasts.
°C
Slow Cooking
{ To keep food warm.
Keep Warm
Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good pro-
ﬁ fessional-like result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

MICROWAVE

Heating function

Application

—
—
—

Microwave

Heating up, cooking, power range: 100 - 1000 W
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Heating function

Application

Sk

YY)
Defrost

Defrosting meat, fish, cakes, power range: 100 - 200 W

9
p—ag

Reheat

Heating up pre-prepared meals and delicate food, power range: 300 - 700

§§9
P

Liquid

Heating up drinks and soups, power range: 800 - 1000 W

MICROWAVE COMBINATION

Heating function

Application

o

True Fan Cooking
+ MW

Baking on one shelf position. The function with MW boost.

)
Conventional
Cooking + MW

Baking and roasting food on one shelf position. The function with MW
boost.

‘w_llél

Grill + MW

To cook food in a short time and to brown it. The function with MW boost.

==

K4
Turbo Grilling +

Mw

To roast large pieces of meat on one level. To make gratins and to brown.
The function with MW boost.
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7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description

Clock function Application

Cooking time To set the length of cooking. Maximum is 23 h 59 min.
Maximum for combined functions (microwave + standard) is: 23 h 59
min.

End action To set what happens when the timer ends counting.

Delayed start To postpone the start and / or end of cooking.

Time extension To extend cooking time.

Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h 59 min. This function has no ef-
fect on the operation of the appliance.

Uptimer Monitors how long the function operates. Uptimer - you can turn it on

and off.

End action and Delayed start are not available for microwave functions.

7.2 How to set: Clock functions

How to set the clock

Step 1

Press: Time of day.

Step 2

Set the time. Press: OK.

How to set cooking time

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: @
Step 3 Set the time. Press: OK.
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Take a shortcut!

>OE.) T ) © Yswr )

How to choose end option

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.

Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® ® @

Step 5 Press: End action.

Step 6 Choose the preferred: End action.

Step 7 Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® ® @

Step 5 Press: Delayed start.

Step 6 Choose the value.

Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking
time. You can also change the heating function.
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How to extend cooking time

Press +1min to extend the cooking time.

How to change timer settings

Step 1 Press: @

Step 2 Set the timer value.

Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. HOW TO USE: ACCESSORIES

8.1 Inserting accessories

Use only suitable cookware and material. Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave suitable
cookware and materials.

A small indentation at the top increases safety. The indentations are also anti-tip devices. The
high rim around the shelf prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:

Push the shelf between the guide bars of
the shelf support and make sure that the
feet point down.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support.
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Wire shelf, Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of
the shelf support and the wire shelf on the
guide bars above.

==

S

Microwave bottom glass plate:

Use the microwave bottom glass plate only
with microwave function. It is not suitable
for combined microwave function (e.g. mi-
crowave grilling).

Put the accessory on the bottom of the
cavity.

You can put the food directly on the micro-
wave bottom glass plate.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites

You can save your favourite settings, such as the heating function, the cooking time, the
temperature or the cleaning function. You can save 3 favourite settings.

Step 1 Turn on the appliance.

Step 2 Select the preferred setting.

Step 3 Press: E Select: Favourites.

Step 4 Select: Save current settings.

Step 5 Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

k) - press to reset the setting.
0 - press to cancel the setting.

9.2 Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.
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Step 1 Turn on the appliance.

Step 2 Set a heating function.

>>
Step 3 * H - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off

For safety reasons the oven turns off after some time, if a heating function works and you do
not change any settings.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

The Automatic switch-off does not work with the functions: Light, End time, Slow Cooking.

9.4 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan turns on automatically to keep the surfaces of the
appliance cool. If you turn off the appliance, the cooling fan can continue to operate until the
appliance cools down.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes
and the quality and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below
show recommended settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of
the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking
Hints check the PNC number on the rating plate on the front frame of the appliance cavity.
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10.2 Microwave recommendations

® Let's cook!

Place the food on the microwave bottom glass plate on the bottom of the cavity.

Place the food on a plate on the bottom of the cavity.

Turn or stir the food halfway through the defrosting and cooking time.

Stir liquid dishes from time to time.

Stir the food before serving.

Cover the food for cooking and reheating.

Put the spoon to the bottle or glass when heating drinks to ensure better heat distribution.
Put the food into the appliance without packaging. The packaged ready meals can be put into
the appliance only when the packaging is microwave safe (check information on the
packaging).

E Microwave cooking

Cook food covered. If you want to keep a crust cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the power and time too high. The food can dry out, burn
or cause fire.

Do not use the appliance to cook eggs or snails in their shells, because they can burst. Pierce
the yolk of fried egg before reheating it.

Pierce food with skin or peel several times before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the appliance, take the food out and let it stand for a few minutes to allow the
heat distribute evenly.

Microwave defrosting

Put the frozen, unwrapped food on a small upturned plate with a container below it, or on a
defrosting rack or plastic sieve so that the defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without defrosting them first, you can use a higher microwave
power.

10.3 Microwave suitable cookware and materials

For the microwave use only suitable cookware and materials. Use below table as a reference.
Check the cookware / material specification before use.

Cookware / Material — B —E=E=E
= v | BE&SS | GOrEr

Ovenproof glass and porcelain \/ \/ \/
with no metal components, e.g.
heat-proof glass

Non-ovenproof glass and porce- \/ X X
lain without any silver, gold, plat-
inum or other metal decorations

Glass and glass ceramic made \/ \/ \/
of ovenproof / frost-proof materi-
al
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Cookware / Material

i

Ovenproof ceramic and earthen-
ware without any quartz or metal
components and glazes which
contain metal

e.g. crisp pan

Ceramic, porcelain and earthen- X X X
ware with unglazed bottom or

with small holes, e.g. on handles

Heat-resistant plastic up to \/ \/ X
200 °C

Cardboard, paper \/ X X
Clingfilm \/ X X
Microwave clingfilm \/ \/ X
Roasting dishes made of metal, X X X
e.g. enamel, cast iron

Baking tins, black lacquer or sili- X X X
con-coated

Baking tray X X X
Wire shelf X X \/
Microwave glass bottom plate \/ X
Cookware for microwave use, X X

10.4 Recommended power settings for different kinds of food

The data in the table is for guidance only.
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700 - 1000 W

§49
g
Searing at the start of the cooking process

§§9
P

Heating liquids

500 - 600 W
Q} & 2‘ ) oy
. . . Defrosting and
Cooking vegeta- Cooking egg . - Heating one-plate -
- Simmering stews heating frozen
bles dishes meals meals
300 - 400 W
Py ﬁ i1 )
<= =
Melting cheese, Simmeri rice Heating baby Cooking / Heating Continuing
chocolate, butter 9 food delicate food cooking
100 - 200 W

2

Defrosting bread

4

cakes

Defrosting fruit and

Defrosting cheese,

{05

cream, butter

Defrosting meat, fish

-

10.5 Cooking tables for test institutes

Information for test institutes
Tests according to IEC 60705.
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Use wire shelf unless otherwise specified.

MICROWAVE P@R = - @ @
FUNCTION oz I:
(W) (kg) (min)

Sponge cake 600 0.475 Bottom 7-9 Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Meatloaf 400 0.9 2 25-32 Turn container
around by 1/4, half-
way through the
cooking time.

Egg custard 500 1 Bottom 18 -

Meat defrosting 200 0.5 Bottom 7-8 Turn the meat up-
side down halfway
through the cooking
time.

Use the wire shelf.

e B @ O |®

comsi | =

FUNC- (W) (°C) (min)

TION

Cake, 0.7 | Conven- 100 200 2 23-27 Turn container

kg tional Cook- around by 1/4,

ing + MW halfway through
the cooking time.

Potato True Fan 300 180 2 38-42 Turn container

gratin, Cooking + around by 1/4,

1.1 kg MW halfway through

the cooking time.

Chicken, Turbo Grill- | 400 230 1 35-40 Put the meat in

1.1 kg ing + MW round glass con-

tainer and turn it
upside down half-
way through the
cooking time.
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11. CARE AND CLEANING

A WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning

<

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and

Cleaning

a mild detergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

v

>
0 |
<> @

Everyday Use

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause
fire.
Clean the appliance ceiling carefully from residue and fat.

Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity
only with a microfibre cloth after each use.

@v

Accessories

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre
cloth with warm water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a
dishwasher.

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

11.2 How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.

Step 2 Carefully pull the shelf supports
up and out of the front catch. \\

— 1E>

Step 3 Pull the front end of the shelf %2
support away from the side D)
wall. >

Step 4 Pull the supports out of the rear \
catch.
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Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How to replace: Lamp

A WARNING!
Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Always hold the halogen lamp with a cloth to prevent grease residue from burning on the lamp.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of
the oven is cold. mains. the cavity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
Step 2 Clean the glass cover.

Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.

Step 4 Install the glass cover.

12. TROUBLESHOOTING

/I WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

B
ﬁ The appliance does not turn on or does not heat up

Vv

@ Possible cause = Remedy

The appliance is not connected to an electrical Check if the appliance is correctly connected to
supply or it is connected incorrectly. the electrical supply.
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The appliance does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

1'%

= Remedy

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to Clock func-
tions chapter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the prob-
lem. If the problem recurs, contact a qualified
electrician.

The appliance Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Op-
tions.

Y
Components

@ Description

-V

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care and
Cleaning" chapter, How to replace: Lamp.

12.2 How to manage: Error codes

When the software error occurs, the display shows error message.
In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.

@ Code and description

-V

= Remedy

F240, F439 - the touch fields on the display do
not work properly.

Clean the surface of the display. Make sure
there is no dirt on the touch fields.

F908 - the appliance system cannot connect
with the control panel.

Turn the appliance off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to

work as usually.
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-V

@ Code and description = Remedy

F131 - the temperature of magnetron sensoris | Turn the appliance off and wait until it cools
too high. down. Turn the appliance on again.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.) | e

Product number (PNC) | e

Serial number (S.N.) | s

13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Energy saving

Make sure that the appliance door is closed when the appliance operates. Do not open the
appliance door too often during cooking. Keep the door gasket clean and make sure it is well
fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy saving (only when you use a non-microwave function).
When possible, do not preheat the appliance before cooking.

Keep breaks between baking as short as possible when you prepare a few dishes at one time.
Cooking with fan

When possible, use the cooking functions with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with Duration is activated and the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier in some appliance functions.

The fan and lamp continue to operate. When you turn off the appliance, the display shows the
residual heat. You can use that heat to keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30 min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of cooking. The residual heat inside the appliance will
continue to cook.

Use the residual heat to warm up other dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature setting to use residual heat and keep a meal warm.
The residual heat indicator or temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off

Turn off the lamp during cooking. Turn it on only when you need it.
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14. MENU STRUCTURE

14.1 Menu

Menu item

Application

Assisted Cooking

Lists automatic programmes.

Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the appliance configuration.
Settings To set the appliance configuration.

Shows the software version and con-
figuration.

14.2 Submenu for: Options

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the appliance. When the

option is on, the text Child Lock appears in the display when
you turn on the appliance. To enable the appliance use,
choose the code letters in the alphabetical order. Access to
the timer, the remote operation and the lamp is available
with the option on.

Fast Heat Up

Shortens the heat up time. It is available only for some of
the appliance functions.

Time indication

Turns the clock on and off.

Digital clock style

Changes the format of the displayed time indication.
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14.3 Submenu for: Setup

Submenu

Description

Language

Sets the appliance language.

Display brightness

Sets the display brightness.

Key tones

Turns the tone of the touch fields on and off. It is not possi-
ble to mute the tone for: (D

Buzzer volume

Sets the volume of key tones and signals.

Time of day

Sets the current time and date.

14.4 Submenu for: Service

Submenu

Description

Demo mode

Activation / deactivation code: 2468

Software version

Information about software version.

Reset all settings

Restores factory settings.

15. IT'S EASY!

Before first use you have to set:

Language

Display bright-
ness

Key tones

Buzzer volume

Time of day

Familiarize yourself with the basic icons on the control panel and the display:

O]

ON / OFF

Menu

A

Favourites

O

Timer

START / STOP
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Start using the appliance

Quick start Turn on the ap- Step 1 Step 2 Step 3
pliance and start
cooking with the | press and hold: _
default tempera- 0) thg f- sel(;act Press: START .
ture and time of : e preferre
the function. function.
Quick Off Turn off the ap- (D - press and hold until the appliance turns off.

pliance, any
screen or mes-
sage at any
time.

MW quick start

Start Microwave
at any time with
default settings:
30 sec / 1000W.

Press: <D

Start cooking

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
(Dt t 3.. °C oK START
- pressto tum - select the heat- | - set the temper- - press to con- - press to start
on the appli- ) } ) .
ance. ing function. ature. firm. cooking.

Get to know how to cook quickly

Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:

Assisted
Cooking

Step 1

Step 2

Step 3

Step 4

Press: (D

Press: —.

Press: ‘/f Assis-
ted Cooking.

Choose the dish.

Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist

Use 10% Finish assist to add extra time when

10% of the cooking time is left.

To extend the cooking time press +1min.
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16. TAKE A SHORTCUT!

Here you can see all the useful shortcuts. You can also find them in the dedicated chapters in
the user manual.

How to set: Heating functions

> © YOE.) T sty

How to set: Assisted cooking

XDEDED XD LLY,

How to set: Cooking time

DOmE.) T » O »swr )

How to delay: Start and end of cooking

DR

How to cancel: Set Timer

DY,

17. ENVIRONMENTAL CONCERNS

A
Recycle materials with the symbol TO. Put the packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human health by recycling waste of electrical and electronic

appliances. Do not dispose of appliances marked with the symbol E with the household waste.
Return the product to your local recycling facility or contact your municipal office.
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CONTENIDO

PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva décadas
de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido disefiado pensando
en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad de que obtendra siempre

excelentes resultados.
Le damos la bienvenida a Electrolux.
Visite nuestro sitio web para:

=

reparacion:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

aparato:
www.electrolux.com/shop

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

Registrar su producto para recibir un mejor servicio:

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de tener los
siguientes datos disponibles: Modelo, codigo numérico del producto (PNC), nimero de serie.
La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad

® Informacién general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace responsable
de lesiones o danos producidos como resultado de una
instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras

consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

- Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
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INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los nifios de menos de 8 afos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

- Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

- Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

75/300



INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

- Si el cable de alimentacién sufre algun dano, el fabricante,
su servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

- ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

- ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

- Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

- No active la funcién de microondas cuando el aparato esté
vacio. Las piezas metalicas en el interior de la cavidad
pueden generar arco eléctrico.

- No se pueden utilizar contenedores metalicos de alimentos
y bebidas durante la cocciéon con microondas. Este requisito
no se aplica si el fabricante especifica el tamafo y la forma
de los contenedores metalicos apropiados para coccion con
microondas.

- ADVERTENCIA: Si la puerta o los cierres de la puerta
sufren danos, no debe operar el aparato hasta que una
persona cualificada lo haya reparado.

- ADVERTENCIA: Solo una persona cualificada puede
realizar tareas de reparacion o mantenimiento que
impliquen la extraccidn de una tapa que protege contra la
exposicion a la energia del microondas.

- ADVERTENCIA: No caliente liquidos ni otros alimentos en
recipientes herméticos. Podrian explotar.

. Utilice solamente utensilios aptos para hornos de
microondas.

- Cuando caliente alimentos en recipientes de papel o
plastico, vigile el aparato por la posibilidad de incendio.

- El aparato esta disefiado para calentar alimentos y bebidas.
El secado de alimentos o ropa y el calentamiento de
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

almohadillas térmicas, pantuflas, esponjas, trapos humedos
y similares pueden provocar riesgo de lesiones, ignicion o
incendio.

Si se genera humo, apague o desenchufe el aparato y deje
la puerta cerrada para sofocar las posibles llamas.

El calentamiento de bebidas en el microondas puede
provocar un hervido brusco y lento. Extreme la precaucion
cuando manipule los recipientes.

Se agitara o removera el contenido de los biberones y de
los tarros de comida para bebés y se controlara la
temperatura antes de consumirlos para evitar quemaduras.
Los huevos con cascara y los huevos duros enteros no
deben calentarse en el aparato, ya que pueden explotar,
incluso después de que haya terminado el calentamiento en
el microondas.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

Limpie el aparato con regularidad y elimine los restos de
comida.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
anicos.

Si no se mantiene el aparato en condiciones limpias, la
superficie podria deteriorarse y afectar negativamente a la
vida util del aparato y provocar situaciones de riesgo.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\  ADVERTENCIA!
Solo un técnico cualificado puede instalar el aparato.
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* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafiado.

+ Siga las instrucciones de instalacion suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato, porque es pesado. Utilice siempre guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el asa.

+ Instale el aparato en un lugar seguro y adecuado que cumpla los requisitos de instalacion.

» Respete siempre la distancia minima entre el aparato y los demas electrodomésticos y
mobiliario.

* Antes de montar el aparato, compruebe si la puerta se abre sin limitaciones.

» El aparato esta equipado con un sistema de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse con la
fuente de alimentacion eléctrica.

» La unidad empotrada debe cumplir los requisitos de estabilidad de la norma DIN 68930.

Altura minima del armario (Altura minima del ar- 444 (460) mm
mario debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del aparato 455 mm
Altura de la parte trasera del aparato 440 mm
Anchura de la parte frontal del aparato 595 mm
Anchura de la parte trasera del aparato 559 mm
Fondo del aparato 567 mm
Fondo empotrado del aparato 546 mm
Fondo con la puerta abierta 882 mm
Tamafo minimo de la abertura de ventilacion. 560x20 mm
Abertura situada en la parte trasera inferior

Longitud del cable de alimentacion. El cable esta 1500 mm
en la esquina derecha de la parte trasera

Tornillos de montaje 3.5x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y descargas eléctricas.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Todas las conexiones eléctricas deben realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.

Asegurese de que los parametros de la placa de caracteristicas son compatibles con los
valores eléctricos del suministro eléctrico.

Utilice siempre una toma con aislamiento de conexién a tierra correctamente instalada.

No utilice adaptadores de enchufes mdltiples ni cables prolongadores.

Asegurese de no provocar dafios en el enchufe ni en el cable de red. Si es necesario
cambiar el cable de alimentacion del aparato, debe hacerlo el centro de servicio técnico
autorizado.

Evite que el cable de red toque o entre en contacto con la puerta del aparato o con el hueco
por debajo del aparato, especialmente mientras funciona o si la puerta esta caliente.

Los mecanismos de proteccion contra descargas eléctricas de componentes con corriente y
aislados deben fijarse de forma que no puedan aflojarse sin utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al enchufe del suministro de red una vez finalizada
la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del cable de conexién a la red. Tire siempre del enchufe.
Use Unicamente dispositivos de aislamiento apropiados: linea con proteccion contra los
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un dispositivo de aislamiento que permita desconectar el
aparato de todos los polos de la red. El dispositivo de aislamiento debe tener una apertura
de contacto con una anchura minima de 3 mm.

El aparato se suministra con enchufe y cable de red.

2.3 Uso

ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y descargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este aparato.

Asegurese de que las aberturas de ventilacion no estan bloqueadas.
No deje el aparato desatendido durante el funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.

Tenga cuidado al abrir la puerta del aparato mientras funciona. Puede liberarse aire
caliente.

No utilice el aparato con las manos mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El uso de ingredientes con alcohol puede provocar
una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas abiertas entren en contacto con el aparato cuando
abra la puerta.

No coloque productos inflamables o articulos mojados con productos inflamables dentro,
cerca o sobre el aparato.

No utilice la funcién de microondas para precalentar el aparato.

/I ADVERTENCIA!

Podria danar el aparato.
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Para evitar dafios o decoloraciones en el esmalte:

— no coloque papel de aluminio directamente en la parte inferior del interior del aparato.
— no ponga agua directamente en el aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos en el aparato una vez finalizada la coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero inoxidable no afecta al rendimiento del aparato.
Utilice una bandeja honda para pasteles hiumedos. Los jugos de las frutas provocan
manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté cerrada mientras funciona el aparato. El calor y la
humedad pueden acumularse detras de un panel del armario cerrado y provocar dafos al
aparato, el alojamiento o el suelo. No cierre del panel del armario hasta que el aparato se
haya enfriado completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

A ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o dafios al aparato.

Antes de proceder con el mantenimiento, apague el aparato y desconecte el enchufe de la
red.

Asegurese de que el aparato esté frio. Los paneles de cristal pueden romperse.

Cambie inmediatamente los paneles de cristal de la puerta que estén dafados. Pdngase en
contacto con el servicio técnico autorizado.

Tenga cuidado al desmontar la puerta del aparato. jLa puerta es muy pesada!

Asegurese de que el interior y la puerta se secan después de cada uso. El vapor producido
durante el funcionamiento del aparato se condensa en las paredes de la cavidad y puede
provocar corrosion.

Limpie periédicamente el aparato para evitar el deterioro del material de la superficie.

Los restos de comida o grasa en el interior del aparato podrian provocar un incendio y arcos
eléctricos cuando se utiliza la funcién de microondas.

Limpie el aparato con un pano suave humedecido. Utilice solo detergentes neutros. No
utilice productos abrasivos, estropajos duros, disolventes ni objetos metalicos.
Si utiliza aerosoles de limpieza para hornos, siga las instrucciones de seguridad del envase.

2.5 Uso de la cristaleria

Si no manipula la cristaleria con el cuidado necesario, puede romperse, desportillarse,
agrietarse o rayarse:

No vierta agua ni otros liquidos frios sobre la cristaleria, porque la caida repentina de
temperatura puede provocar la rotura instantanea del cristal. Los trozos de cristal pueden
estar muy afilados y son dificiles de ver.

No coloque cristaleria caliente sobre una superficie hUmeda o fria, ni directamente sobre
una encimera o una superficie de metal, ni tampoco en el fregadero. Tampoco debe
manipular la cristaleria caliente con un pafo humedo.

No utilice ni repare ningun objeto de cristaleria desportillado, agrietado o con rayas
importantes.

No deje caer ni golpee la cristaleria con objetos duros ni la someta a impactos con
utensilios.
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» No caliente recipientes de cristal vacios o casi vacios en el microondas, ni sobrecaliente el
aceite o la mantequilla en el microondas (utilice el tiempo de coccidon minimo).

Deje que la cristaleria se enfrie sobre una rejilla, un agarrador o un pano seco. Asegurese de

que la cristaleria se haya enfriado lo suficiente antes de lavarla, refrigerarla o congelarla.

Evite sujetar articulos de cristal caliente (incluidos los que tienen superficies de sujecion de

silicona) sin un agarrador seco.

Evite el uso incorrecto del microondas (por ejemplo sin nada en el interior o con muy poco

alimento).

2.6 lluminacion interna

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este producto y las de repuesto vendidas por separado:
Estas bombillas estan destinadas a soportar condiciones fisicas extremas en los aparatos
domésticos, como la temperatura, la vibracion, la humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de funcionamiento del aparato. No estan destinadas a utilizarse
en otras aplicaciones y no son adecuadas para la iluminacion de estancias domésticas.

+ Este producto contiene una fuente luminosa de la clase de eficiencia energética G.

+ Utilice solo bombillas de las mismas caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en contacto con el centro de servicio autorizado.
» Utilice solamente piezas de recambio originales.

2.8 Eliminacion

/I ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

» Contacte con las autoridades locales para saber como desechar correctamente el aparato.
» Desconecte el aparato de la red.
« Corte el cable eléctrico cerca del aparato y deséchelo.

» Retire el pestillo de la puerta para evitar que los nifos o las mascotas queden atrapados en
el aparato.
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3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

ali
[ ]
&

3.2 Accesorios

Panel de control

Pantalla

Resistencia

I Generador de microondas

Bombilla

Ventilador

éd:l én
NOOEEEE

Soporte de parrilla extraible

Posiciones de las parrillas

Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de pasteleria,
asados.

Bandeja
Para bizcochos y galletas.

Parrilla/sartén para asar
Para hornear y asar o como bandeja para grasa.

Plato inferior de cristal para microondas
Para preparar alimentos en modo microondas.
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4. COMO ENCENDER Y APAGAR EL APARATO

4.1 Panel de mandos

1
aEA

n Encendido/ON / Mantenga pulsado para encender y apagar el aparato.
Apagado/OFF
H | Menu Muestra las funciones del aparato.
Favoritos Muestra los ajustes favoritos.
Pantalla Muestra los ajustes actuales del electrodoméstico.

Interruptor de la
lampara

Enciende y apaga la luz.

Calentamiento ra-
pido

Para activar y desactivar la funcion: Calentamiento rapido.

Inicio rapido del mi-
croondas

[~

Para activar la funcion de microondas (1000 W y 30 segundos).

Pulse el botén

4-(')’;] -+

Mover

@@s

Mantener pulsado

Tocar la superficie con la pun-
ta de los dedos.

Deslizar la punta del dedo so-
bre la superficie.

Tocar la superficie durante 3
segundos.
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4.2 Pantalla

. Tras encenderse, muestra la pantalla principal
12:30 2 Iy
con la funcion de coccién y la temperatura por
o defecto.
150°C
O START
Si no utiliza el aparato durante 2 minutos, la
pantalla pasa al modo de espera.
O
. Durante el cocinado, la pantalla muestra las
12:30 . i . .
funciones seleccionadas y otras opciones dis-
E /ISOOC ponibles.
[ Imin e STOP
A Pantalla con conjunto de funciones clave.
| A. Hora
12:30 B. INICIO/PARAR
o C. Temperatura / Temporizador de microon-
EI 150 C das
D. Funciones de coccién
O 15min @ START E. Temporizador
| | | |
E D Cc B

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos - para navegar por la pantalla.

OK

el ajuste.

Para confirmar la seleccion o

<

Para retroce-
der un nivel
en el menu.

9 »

Para deshacer
la ultima ac-
cion.

Para activar y desactivar
las opciones.

Sonar la alarma indicadores de funcion - cuando finaliza el tiempo de coccidn seleccionado,
suena una sefial acustica.
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Q

La funcion esta activada.

STOP
La funcion esta activada.
La coccidn se detiene automati-
camente.

i

El sonido de la alarma es-
ta apagado.

Indicadores de temporizador

@

Para ajustar la funcién: Inicio retardado.

Para cancelar el ajuste.

%)

5. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limpieza inicial

=]

3o

224

:1¢

Paso 1

Paso 2

Paso 3

Retire todos los accesorios y
carriles laterales extraibles del
aparato.

Limpie Unicamente el aparato
y los accesorios con un pafio
de microfibra humedecido en
agua tibia y detergente suave.

Coloque los accesorios y ca-
rriles de apoyo extraibles en
el aparato.

5.2 Primera conexion

La pantalla muestra un mensaje de bienvenida después de la primera conexion.
Debe ajustar: Idioma, Brillo de la pantalla, Tono de teclas, Volumen del timbre, Hora.

6. USO DIARIO

ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Cémo ajustar: Funciones de coccién

Paso 1

Encienda el horno. La pantalla muestra la funcién de coccién por defecto.

Paso 2

Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.
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Paso 3 Seleccione la funcion de coccion y pulse: OK La pantalla muestra: temperatura.
Paso 4 Ajuste: temperatura. Pulse: OK,
Paso 5 Pulse: START .

STOP - pulse para desactivar la funcion de coccion.

Paso 6 Apague el horno.

jTome un atajo!
> 0) > Iz|>> °C >>START>

6.2 Como ajustar: Funciones del microondas

Paso 1 Retire todos los accesorios y encienda el aparato.
Introduzca el plato inferior de cristal del microondas.

Paso 2 Pulse el simbolo de la funcion de coccion para entrar en el submenu.

Paso 3 Seleccione la funcion de coccion del microondas y pulse: OK: La pantalla muestra:

potencia del microondas.

Paso 4 Ajuste: potencia del microondas. Pulse: OK.

Paso 5 Pulse: START .

STOP - pulse para desactivar la funcion.

Paso 6 Apague el aparato.

El tiempo maximo de las funciones del microondas dependera de la potencia del
microondas fijada:
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POTENCIA DEL MICROONDAS TIEMPO MAXIMO
100 - 600 W 59 minutos
Mas de 600 W 7 minutos

@ Si abre la puerta, se detiene la funcion. Para volver a iniciarlo, pulse START

jTome un atajo!

> @ YEI.) W ) s )

6.3 Instrucciones de uso: Inicio rapido del microondas

Paso 1 Mantenga pulsado: <D

El microondas funcionara durante 30 segundos.

Paso 2 Para prolongar el tiempo de coccion:

Pulse en el valor del tiempo de funcio- | Pulse +30 s.
namiento para ir al control de tiempo.
Ajuste el tiempo de coccion.

El microondas se puede encender en cualquier momento con: Inicio rapido del microondas.

6.4 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién y temperatura. Puede ajustar el
tiempo y la temperatura.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con:

* Peso automatico

Paso 1 Encienda el horno.
Paso2 | pjise: =
Paso 3

Ly » e
Pulse: K Introduzca: Coccion asistida.

Paso 4 Elija un tipo de plato o comida.

Paso5 | pise: START.
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jTome un atajo!

XDEDED XD LLY,

6.5 Funciones de coccion

ESTANDAR
Funcion de coc- Aplicacion
cion
vev Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con
Y hueso en un nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
Para hornear en hasta dos posiciones de parrilla a la vez y para secar ali-
@ mentos. Ajuste la temperatura entre 20 y 40°C menos que para Coccion
Aire caliente convencional.
vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de
i patata o rollitos de primavera) crujientes.
Congelados
— Para hornear y asar alimentos en una posicion de parrilla.

Coccidén conven-
cional

(Y) Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas
crujiente.

Funcién Pizza

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

Calor inferior
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PLATOS ESPECIALES

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

E|

Conservar

Para conservar verduras (p.ej. encurtidos).

)

Desecar alimentos

Para secar rodajas de fruta, verduras y champifiones.

[ —
f S—
uuru

Calientaplatos

Para precalentar platos para servir.

i)

=

Leudar masas

Para acelerar el levado de la masa de levadura. Evita que la superficie de
la masa se reseque y mantiene su elasticidad.

§§9
g
Gratinar

Para platos como lasafias o patatas gratinadas. Para gratinar y dorar.

V°C

Coccion lenta

Para preparar asados tiernos y jugosos.

§

Mantener Caliente

Para mantener calientes los alimentos.

4

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos con resultados profesionales
y conseguir alimentos crujientes y dorados.
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MICROONDAS

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

—
—
—

Microondas

Calentamiento, coccién, potencia: 100 - 1.000 W

Sk

40
Descongelar

Descongelar carne, pescado, pasteles, potencia: 100 - 200 W

99!

Calentar comidas preparadas y delicadas, rango de potencia: 300 - 700

~> w
Recalentar
”s Calentar bebidas y sopas, potencia: 800 - 1.000 W
P
Liquido

COMBINACION MICROONDAS

Funcion de coc-
cion

Aplicacion

&

Aire caliente + mi-
croondas

Horneado en una posicion de parrilla. Funcion con refuerzo de microon-
das.

Coccioén conven-
cional + micro

Horneado y asado en una posicion de parrilla. Funcion con refuerzo de
microondas.

‘w_llél

Grill + microondas

Para cocinar la comida en poco tiempo y dorarla. Funcion con refuerzo de
microondas.

==
¥
Grill turbo + mi-
croondas

Para asar grandes piezas de carne en un nivel. Para gratinar y dorar.
Funcién con refuerzo de microondas.
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FUNCIONES DEL RELOJ

7. FUNCIONES DEL RELOJ

7.1 Descripcion de funciones de reloj

Funcioén de reloj

Aplicacion

Tiempo de coccién

Para ajustar la duracion de la coccion. El maximo es 23 h 59 min.
El maximo para funciones combinadas (microondas + estandar) es de
23 h 59 min.

Finalizar accion

Para ajustar lo que ocurre al finalizar el temporizador.

Inicio retardado

Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Anadir tiempo

Para ampliar el tiempo de coccion.

Avisador

Para ajustar una cuenta atras. El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién
no influye en el funcionamiento del aparato.

Tiempo de funciona-
miento

Controla el tiempo que esta activa la funcién. Tiempo de funciona-
miento - puede encenderla y apagarla.

Finalizar accion y Inicio retardado no estan disponibles para las funciones de microondas.

7.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar el reloj

Paso 1 Pulse: Hora.

Paso 2 Ajuste la hora. Pulse: OK,

Como programar el tiempo de coccién

Paso 1 Elija la funcion de coccion y la temperatura.

Paso 2 Pulse: @

Paso 3

Ajuste la hora. Pulse: OK,
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jTome un atajo!

>OE.) T ) © Yswr )

Como elegir la opcion de final

Paso 1 Elija la funcion de coccién y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Finalizar accion.

Paso 6 Elija el que prefiera: Finalizar accién.

Paso 7

Pulse: OK Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como retrasar el inicio de la coccion

Paso 1 Ajuste la funcién de coccién y la temperatura.
Paso 2 Pulse: @

Paso 3 Ajuste el tiempo de coccion.

Paso 4 Pulse: ® ® ®

Paso 5 Pulse: Inicio retardado.

Paso 6 Elija el valor.

Paso 7

Pulse: OK Repita la accion hasta que la pantalla muestre la pantalla principal.

Como prolongar el tiempo de coccion

Cuando queda el 10% del tiempo de coccién y parece que la comida no esta lista, puede exten-
der el tiempo de coccion. También puede cambiar la funcién de coccion.
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INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

Como prolongar el tiempo de coccién

Para prolongar el tiempo de coccion, pulse +1min.

Como cambiar los ajustes del temporizador

Paso 1 Pulse: @
Paso 2 Ajuste el valor del temporizador.
Paso 3

Pulse: OK

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la coccion en cualquier momento.

8. INSTRUCCIONES DE USO: ACCESORIOS

8.1 Insercion de accesorios

Utilice inicamente utensilios y materiales adecuados. Consulte los recipientes y materiales
adecuados para microondas en el capitulo “Consejos”.
Una pequefia muesca en la parte superior aumenta la seguridad. Las hendiduras también son

dispositivos antivuelco. El borde elevado que rodea la bandeja evita que los utensilios de

cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla:

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las hendiduras apuntan
hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del
carril de apoyo.
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Parrilla, Bandeja / Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del
carril de apoyo y la parrilla en las guias de
encima.

Plato inferior de cristal para microon-
das:

Utilice el plato inferior de cristal para mi-
croondas exclusivamente con la funcién
de microondas. No es adecuada para la
funcién combinada de microondas (p. €j.,
grill microondas).

Coloque el accesorio en el fondo de la ca-
vidad.

Puede colocar los alimentos directamente
en el plato inferior de cristal para microon-
das.

9. FUNCIONES ADICIONALES

9.1 Cémo guardar: Favoritos

Puede guardar sus ajustes favoritos, como la funcién de coccién, el tiempo de coccion, la
temperatura o la funcion de limpieza. Puede guardar 3 ajustes favoritos.

Paso 1 Ponga en marcha el aparato.

Paso 2 Seleccione los ajustes preferidos.

Paso 3 Pulse: —=. Seleccione: Favoritos.

Paso 4 Seleccione: Guardar los ajustes actuales.

Paso 5 Pulse + para afiadir el ajuste a la lista de: Favoritos. Pulse OK,

k) - pulse para restablecer el ajuste.
0 - pulse para cancelar el ajuste.

9.2 Bloqueo funcién
Esta funcion impide que se produzca accidentalmente un cambio de la funcion de coccion.
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Paso 1 Ponga en marcha el aparato.

Paso 2 Seleccione una funcién de coccion.

>>
Paso 3 7«1:? H - pulse al mismo tiempo para activar la funcion.

Para desactivar la funcion, repita el paso 3.

9.3 Desconexiéon automatica

Por motivos de seguridad, el horno se desactiva transcurrido un tiempo si una funcién de
coccion esta en funcionamiento y no se modifica ningun ajuste.

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

La funcion de desconexién automatica no funciona con las siguientes funciones: Luz, Hora de
fin, Coccion lenta.

9.4 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus superficies. Si apaga el aparato, el ventilador de
enfriamiento puede seguir funcionando hasta que se enfrie.

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de
las recetas y de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las si-

guientes sugerencias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coc-
cién y la posicion de los estantes para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

Para mas recomendaciones de cocina, consulte las tablas de coccion en nuestro sitio web. Para
encontrar los consejos de coccion, compruebe el nimero de PNC de la placa de datos del marco
frontal del interior del aparato.
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10.2 Recomendaciones para microondas

® ijA cocinar!

Coloque la comida en el plato de cristal del microondas, en la base de la cavidad.
Coloque la comida en un plato en la base de la cavidad.

Remueva o de la vuelta a la comida a la mitad del tiempo de coccion o descongelacion.
Remueva de vez en cuando los platos liquidos.

Remueva la comida antes de servirla.

Tape la comida para cocinar y recalentar.

Coloque la cuchara en la botella o el vaso al calentar bebidas para asegurar una mejor
distribucion del calor.

Coloque los alimentos en el aparato sin ningun envoltorio. Las comidas envasadas solo
pueden introducirse en el aparato si su embalaje es apto para microondas (consulte la
informacion en el embalaje).

& coccion por microondas

Cocine la comida tapada. Cocine alimentos sin tapar solamente si desea un resultado
crujiente.

No recocine los platos ajustando una potencia y un tiempo demasiado elevados. La comida
puede secarse, quemarse o provocar fuego.

No utilice el aparato para cocinar huevos o caracoles con la cascara porque pueden estallar.
Perfore la yema de los huevos fritos antes de recalentarlos.

Perfore la piel de los alimentos varias veces con un tenedor antes de cocinarlos.

Corte las verduras en trocitos de igual tamafio.

Después de apagar el aparato, saque los alimentos y déjelo reposar unos minutos para que el
calor se distribuya uniformemente.

Descongelaciéon en el microondas

Coloque el alimento congelado sin desenvolver en un plato pequeiio vuelto del revés con un
contenedor debajo o en una bandeja de descongelacion o tamiz de plastico para que el liquido
de descongelacion pueda salir.

Retire las piezas después de descongeladas.

Para cocinar frutas y verduras sin descongelarlas primero puede utilizar una potencia superior
del microondas.

10.3 Recipientes y materiales adecuados para microondas

Para el microondas, utilice solo utensilios y materiales adecuados. Consulte la tabla siguiente
como referencia.
Compruebe los utensilios de cocina / especificacion de materiales antes de utilizarlo.

Material del utensilio de coci- —_— BE—E<=E=E
" R Y W i 4

Cristal y porcelana para horno \/ \/ \/
sin componentes de metal, p.
ej., vidrio térmico

Vidrio y porcelana no aptos para \/ X X
horno sin plata, oro, platino ni
decoraciones de metal
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Material del utensilio de coci-
na

i

O

Cristal y vitroceramica de mate-
rial apto para horno y congela-
cion

v

Ceramica y barro aptos para
horno sin cuarzo ni componen-
tes metalicos, o vidriado que
contenga metales

Ceramica, porcelana o barro co- X X X
cido con fondo sin vidriar o con

pequenos orificios, p. €j., en las

asas

Plastico resistente al calor hasta \/ \/ X
200 °C

Carton, papel \/ X X
Pelicula de coccion \/ X X
Pelicula para microondas \/ \/ X
Fuentes de metal, como esmalte X X X
o hierro fundido

Moldes, barniz negro o revesti- X X X
miento de silicona

Bandeja X X X
Parrilla X X \/
Plato inferior de cristal para mi- \/ \/ X
croondas

Utensilios para microondas, X \/ X

p.ej., Crostino
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10.4 Ajustes de potencia recomendados para distintos tipos de

alimentos

Los datos de la tabla son valores orientativos.

700 - 1.000 W

549

g
Sofreir al inicio del proceso de coccién

§§9
(-

calentar liquidos

500 - 600 W

9]

(G2 = Gl <=
. Cocinar platos Estofados a fue- Calentar platos Descongelar y
Cocinar verduras . calentar platos
de huevos go lento unicos
congelados
300 -400 W
§§§
N iy a & f5555
- . =
Fundir queso, 010G . Cocinar / calentar . .
Calentar alimen- ; . Continuar coci-
chocolate, man- Cocer arroz ) ) alimentos delica-
- tos infantiles nando
tequilla dos
100 - 200 W
G D @;‘.‘?

7

Descongelar pan

B

Descongelar fruta y
pasteles

Descongelar queso,
nata, mantequilla

-

Descongelar carne,

pescado

10.5 Tablas de coccidén para organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60705.

98/300




CONSEJOS

Use la parrilla salvo que se indique lo contrario.

FUNCION MI- P@R — « @ @
CROONDAS oz I:
(W) (kg) (min)

Bizcocho 600 0.475 Inferior 7-9 Gire el recipiente un
cuarto de vuelta a
media coccion.

Pastel de carne 400 0.9 2 25-32 Gire el recipiente un
cuarto de vuelta a
media coccion.

Pudding de huevo 500 1 Inferior 18 -

Descongelar carne | 200 0.5 Inferior 7-8 Dé la vuelta a la car-
ne a media coccion.

Use la parrilla.

cooe |F  ox 1G9 |1 D @

POWER

SoMBl

MI- (w) (°C) (m)

CROON-

DAS

Pastel, Coccion 100 200 2 23-27 Gire el recipiente

0,7 kg convencio- un cuarto de vuel-

nal + micro ta a media coc-
cion.

Patatas Aire calien- | 300 180 2 38-42 Gire el recipiente

gratina- te + mi- un cuarto de vuel-

das, 1,1 croondas ta a media coc-

kg cion.

Pollo, 1,1 | Grill turbo + | 400 230 1 35-40 Coloque la carne

kg microondas en un recipiente

de cristal redondo
y dele la vuelta a
media coccion.
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MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

A ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes lim-
piadores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido
en agua tibia y detergente suave.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

v

[

Uso diario

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros resi-
duos puede provocar un incendio.
Retire los residuos de alimentos y la grasa de la boveda del aparato.

No guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo
con un pafo de microfibra después de cada uso.

@v

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un
pafno suave humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los acceso-
rios en el lavavaijillas.

Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos
afilados.

11.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté frio.

Paso 2 Tire con cuidado de los sopor-

tes hacia arriba y hacia afuera \
del tope delantero. 1

4

Paso 3 Tira del extremo delantero del
carril de apoyo para separarlo

3%2 E

de la pared lateral. \ .
Paso 4 Extrae los carriles de la suje-

cion posterior.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Instale los carriles de apoyo en el orden inverso.

11.3 Como cambiar: Bombilla

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Coja siempre la bombilla halégena con un pafio para evitar quemar los residuos de grasa.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere has- Desconecte el horno de la Coloque un pafio en el fondo
ta que el horno esté frio. red. de la cavidad.

Bombilla superior

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.

Paso 4 Instale la tapa de cristal.

12. SOLUCION DE PROB

LEMAS

& ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Qué hacer si...

.
ﬁ El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

v

= Solucién

El aparato no esta conectado a ninguin sumi-
nistro eléctrico o esta mal conectado.

Compruebe si el aparato se ha conectado co-
rrectamente a la red eléctrica.
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.
i El aparato no se enciende o no se calienta

@ Posible causa

1'%

= Solucion

El reloj no estéa ajustado.

Ajuste el reloj; para obtener mas informacion,
consulte el capitulo Funciones de reloj, Como
configurar: Funciones de relo;j.

La puerta no esta bien cerrada.

Cierre la puerta del aparato completamente.

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la causa del proble-
ma. Si el problema persiste, pdngase en con-
tacto con un electricista cualificado.

El aparato Bloqueo de seguridad esta encendi-
do.

Consulte el capitulo "Menud", submenu: Opcio-
nes.

Y
Componentes

@ Descripcion

v

= Solucion

La bombilla se ha fundido.

Sustituya la bombilla, para mas detalles con-
sulte el capitulo "Mantenimiento y limpieza",
Cémo cambiar: Bombilla.

12.2 Coé6mo administrar: Cédigos de error

Cuando se produce el error de software, la pantalla muestra un mensaje de error.
En esta seccidn, encontrara la lista de los problemas que puede manejar por su cuenta.

@ Codigo y descripcion

-V

= Solucién

F240, F439: los campos tactiles de la pantalla
no funcionan correctamente.

Limpie la superficie de la pantalla. Asegurese
de que no haya suciedad en los campos tacti-
les.

F908: el sistema del aparato no puede conec-
tarse con el panel de mandos.

Encienda y apague el aparato.
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EFICACIA ENERGETICA

Cuando uno de estos mensajes de error sigue apareciendo en la pantalla, significa que un
subsistema defectuoso puede haberse desactivado. En tal caso, péongase en contacto con el
distribuidor o un centro de servicio autorizado. Si ocurre uno de estos errores, el resto de las
funciones del aparato continuaran funcionando como de costumbre.

v

@ Codigo y descripcion = Solucion

F131 - la temperatura del sensor del magne- Apague el aparato y espere hasta que se en-
tron es demasiado alta. frie. Encienda el aparato.

12.3 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD): | e

Numero de producto (PNC) | e

Numero de serie (S.N.) |

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Ahorro energético

Asegurese de que la puerta del aparato esté cerrada cuando esté en funcionamiento. No abra
la puerta del aparato muchas veces durante la cocciéon. Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para mejorar el ahorro energético, ()solo cuando utilice
una funcién de horno no microondas).

No precaliente el aparato antes de cocinar en la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre horneados cuando prepare varios platos de una vez.
Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las funciones de coccion con ventilador para ahorrar energia.
Calor residual

En algunas funciones del aparato, si esta activado un programa con Duracion y el tiempo de
coccion es superior a 30 min, las resistencias se desactivan antes automaticamente.

La bombilla y el ventilador siguen funcionando. Al apagar el aparato la pantalla mostrara el
calor residual. El calor puede emplearse para mantener caliente los alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a 30 minutos, reduzca la temperatura del aparato un
minimo de 3 a 10 minutos antes de llegar al final de la coccion. El calor residual dentro del
aparato hara que la comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros platos.
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Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para mantener calientes los alimentos, seleccione el ajuste de
temperatura mas bajo posible. El indicador de calor residual o la temperatura aparecen en la
pantalla.

Coccion con la bombilla apagada

Apague la luz mientras cocina. Enciéndala Unicamente cuando la necesite.

14. ESTRUCTURA DEL MENU

14.1 Menu

Elemento del menu Aplicacion

Coccion asistida Muestra los programas automaticos.

Favoritos Muestra los ajustes favoritos.

Opciones Para ajustar la configuracion del
aparato.

Ajustes Configuracion Para ajustar la configuracion del
aparato.

Asistencia Muestra la configuracion y la version

del software.

14.2 Submenu de: Opciones

Submenu Aplicacién
Luz Enciende y apaga la luz.
Bloqueo de seguridad Evita la activacion accidental del aparato. Con esta opcién

activada, en la pantalla aparece Bloqueo de seguridad
cuando se enciende el aparato. Para activar el uso del apa-
rato, seleccione las letras del codigo en orden alfabético.
Acceda al temporizador, el funcionamiento remoto y la lam-
para esta disponible con la opcion activada.

Calentamiento rapido Reduce el tiempo de calentamiento. Solo esta disponible
para algunas de las funciones del aparato.

Indicacién tiempo Enciende y apaga el reloj.

Opcidn de hora digital Cambia el formato de la indicacién de tiempo mostrada.
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14.3 Submenu de: Configuracién

Submenu Descripcion

Idioma Establece el idioma del aparato.

Brillo de la pantalla Ajusta el brillo de la pantalla.

Tono de teclas Activa y desactiva el tono de los campos tactiles. No es po-

sible silenciar el tono de: @

Volumen del timbre Ajusta el volumen de los tonos y sefiales de las teclas.

Hora Ajusta la hora y la fecha actuales.

14.4 Submenu para: Asistencia

Subment Descripcion

Modo demostracién Cadigo de activacion/desactivacion: 2468
Version del software Informacion sobre version de software.
Restaurar todos los ajustes Restaura los ajustes de fabrica.

15. jES FACIL!

Antes del primer uso, debe ajustar:
Idioma Brillo de la pan- Tono de teclas Volumen del tim- Hora
talla bre
Familiaricese con los iconos basicos del panel de control y la pantalla:
® = e )
Encendido/ON / M;L’J Favoritos Temporizador START / STOP
Apagado/OFF P
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Empezar a utilizar el aparato

Inicio rapido

Encienda el apa-
rato y comience
a cocinar con la
temperatura y el
tiempo por de-
fecto de la fun-
cion.

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Mantenga pulsa- | [ ... _selec- | Pulse: START .
do: @ cione la funcién

preferida.

Apagado rapi-

Apague el apa-

@: mantenga pulsado hasta que el aparato se apague.

do rato en cualquier
pantalla o men-
saje en cual-
quier momento.
Inicio rapido Inicie el mi- puse: .

del microondas

croondas en
cualquier mo-
mento con los
ajustes por de-
fecto: 30 segun-
dos / 1000 W.

Empezar a cocinar

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
® B °
oK START
: pulse para en- - seleccione la . (I: | | -
cender el apara- | funcién de coc- -ajuste latem- | -pulse para con- | - pulse para ini-
to cion peratura . firmar. ciar la coccion.

Aprenda a cocinar

rapidamente

Use los programas automaticos para preparar rapidamente un plato con los ajustes por de-

fecto:
Coccion Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
asistida

Pulse: @ Pulse: E Pulse: % Coc- Elija el plato.

cién asistida.
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Use las funciones rapidas para ajustar el tiempo de coccion

Asistente de acabado 10 % Para prolongar el tiempo de coccion, pulse
Use el Asistente de acabado 10 % para anadir +1min.
tiempo extra cuando quede un 10 % del tiempo
de coccion.

16. ;TOME UN ATAJO!

Aqui puede ver todos los atajos utiles. También puede encontrarlos en los capitulos
especificos del manual del usuario.

Como ajustar: Funciones de coccién

> ® YOE.) C » s )

Como ajustar: Coccion asistida

XDEDED XD ELY

Como ajustar: Tiempo de coccidn

YOE.) T » © ) s )

Instrucciones para retrasar: Inicio y fin de la coccion

DR

Instrucciones para cancelar: Ajuste de temporizador

) O e

17. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

A%
Recicle los materiales con el simbolo TP. Coloque el material de embalaje en los contenedores
adecuados para su reciclaje. Ayude a proteger el medio ambiente y la salud publica, asi como
a reciclar residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No deseche los aparatos marcados

con el simbolo i junto con los residuos domésticos. Lleve el producto a su centro de reciclaje
local o pdngase en contacto con su oficina municipal.
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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d’avoir choisi un appareil Electrolux. Vous avez choisi un produit qui bénéficie de
décennies d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été pensé
pour vous. C'est la raison pour laquelle vous pouvez avoir la certitude d'obtenir d'excellents
résultats a chaque utilisation.

Bienvenue chez Electrolux

Consultez notre site pour :

Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.electrolux.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registerelectrolux.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des pieces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des informations
suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

AN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une mauvaise
installation ou utilisation. Conservez toujours les instructions
dans un lieu sar et accessible pour vous y référer

ultérieurement.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins de
8 ans et les personnes ayant un handicap trés important et
complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, @a moins
d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.

- Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants et
les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

- Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

- Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- Cet appareil est exclusivement destiné a un usage culinaire.

- Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

- Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hoétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

. Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

- N'utilisez pas l'appareil avant de l'avoir installé dans la
structure encastrée.

- Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

- Si le cable d’alimentation secteur est endommagé, son
remplacement doit étre confié exclusivement au fabricant, a
son service aprés-vente ou a toute autre personne qualifiée
afin d’éviter tout danger électrique.

- AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

- Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

- N'activez pas la fonction Micro-ondes lorsque I'appareil est
vide. Les pieces métalliques a l'intérieur de la cavité
peuvent créer un arc électrique.

- Les aliments ou boissons dans des récipients en métal ne
doivent jamais étre chauffés au micro-ondes. Cet
avertissement ne s'applique pas si le fabricant indique la
taille et la forme des récipients métalliques adaptés a la
cuisson au micro-ondes.

- AVERTISSEMENT : Si la porte ou les joints de porte sont
endommageés, lI'appareil ne doit pas étre utilisé tant qu'il n'a
pas été réparé par un professionnel qualifié.

- AVERTISSEMENT : Toute opération de maintenance ou
réparation nécessitant le retrait d'un couvercle assurant la
protection contre I'exposition a I'énergie du micro-ondes ne
doit étre effectuée que par un professionnel qualifié.
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INFORMATION SUR LA SECURITE

- AVERTISSEMENT : Ne chauffez pas les liquides et autres
aliments dans des récipients scellés. Il sont susceptibles
d'exploser.

- N'utilisez que des ustensiles adaptés a une utilisation dans
un four a micro-ondes.

- Lorsque vous faites cuire des aliments dans des récipients
en plastique ou en papier, observez 'appareil car ces
matiéres peuvent s'enflammer.

- L'appareil est destiné a chauffer des aliments et des
boissons. Le séchage d'aliments ou de vétements et le
réchauffement de coussinets, de chaussons, d'éponges, de
linge humide et autres peuvent provoquer des blessures,
l'inflammation ou un incendie.

. Si de la fumée est émise, mettez a I'arrét ou débranchez
I'appareil et laissez la porte fermée pour étouffer les
flammes.

- Le chauffage au micro-ondes des boissons peut provoquer
une ébullition différée. Prenez des précautions lorsque vous
manipulez le récipient.

- Le contenu des biberons et des petits pots pour bébés doit
étre remué ou secoué et la température vérifiée avant de
consommer, afin d'éviter tout risque de bralure.

- Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés dans I'appareil car ils pourraient
exploser, méme aprés la fin de la cuisson au micro-ondes.

- Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis l'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

- Nettoyez régulierement I'appareil et retirez les dépots
alimentaires.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

- N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.
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CONSIGNES DE SECURITE

- Si vous ne maintenez pas l'appareil dans des conditions de
propreté, il peut entrainer une détérioration de la surface qui
pourrait affecter la durée de vie de l'appareil et provoquer
une situation dangereuse.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!
L'appareil doit étre installé uniquement par un professionnel qualifié.

+ Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un appareil endommagé.

» Suivez scrupuleusement les instructions d'installation fournies avec l'appareil.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures fermées.

* Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

+ Installez I'appareil dans un lieu sir et adapté répondant aux exigences d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils et éléments.

» Avant de monter I'appareil, vérifiez si la porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.

» L’appareil est équipé d’'un systéme de refroidissement électrique. Il doit étre utilisé avec
I'alimentation électrique.

« L’unité intégrée doit répondre aux exigences de stabilité de la norme DIN 68930.

Hauteur minimale du meuble (Hauteur minimale 444 (460) mm
du meuble sous le plan de travail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'appareil 455 mm
Hauteur de I'arriére de I'appareil 440 mm
Largeur de I'avant de I'appareil 595 mm
Largeur de I'arriére de I'appareil 559 mm
Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement de I'appareil 546 mm
Profondeur avec porte ouverte 882 mm
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CONSIGNES DE SECURITE

Dimensions minimales de 'ouverture de ventila- 560x20 mm
tion. Ouverture placée sur la partie inférieure de la
face arriére

Longueur du cable d’alimentation secteur. Le ca- 1500 mm
ble est placé dans le coin droit de la face arriére

Vis de montage 3.5x25 mm

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques doivent étre effectués par un électricien qualifié.
L’appareil doit étre relié a la terre.

Assurez-vous que les parametres figurant sur la plaque signalétique correspondent aux
données électriques nominale de I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche secteur ni le cable d'alimentation. Le remplacement
du cable d’alimentation de I'appareil doit étre effectué par notre service aprés-vente agréé.
Ne laissez pas les cables d'alimentation entrer en contact ou s'approcher de la porte de
I'appareil ou de la niche d'encastrement sous I'appareil, particulierement lorsqu'il est en
marche ou que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties sous tension et isolées doit étre fixée de telle
maniere qu'elle ne puisse pas étre enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise secteur qu'a la fin de l'installation. Assurez-vous
que la prise secteur est accessible apres l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la fiche de la
prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation appropriés : des coupe-circuits, des fusibles (les
fusibles a visser doivent étre retirés du support), un disjoncteur différentiel et des
contacteurs.

L'installation électrique doit comporter un dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous les péles. Le dispositif d'isolement doit avoir une
largeur d'ouverture de contact de 3 mm minimum.

Cet appareil est fourni avec une fiche électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures, d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance durant son fonctionnement.
Eteignez I'appareil aprés chaque utilisation.
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CONSIGNES DE SECURITE

Soyez prudent lors de I'ouverture de la porte de I'appareil lorsque celui-ci fonctionne. De I'air
chaud peut se dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains mouillées ou en contact avec de I'eau.

N'exercez pas de pression sur la porte ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de travail ou comme espace de rangement.

Ouvrez la porte de I'appareil avec précaution. L'utilisation d'ingrédients avec de I'alcool peut
provoquer un mélange d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des flammes nues entrer en contact avec l'appareil lorsque
vous ouvrez la porte.

Ne placez pas de produits inflammables ou d’éléments imbibés de produits inflammables a
I'intérieur, a proximité ou au-dessus de I'appareil.

N'utilisez pas la fonction micro-ondes pour préchauffer I'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou décoloration de I'émail :
— ne placez jamais de feuilles d'aluminium directement sur le fond de la cavité de
I'appareil.
— ne versez pas d'eau directement dans I'appareil chaud.
— ne conservez pas de plats et de nourriture humides dans I'appareil aprés avoir terminé
la cuisson.
— Installez ou retirez les accessoires avec précautions.
La décoloration de I'émail ou de I'acier inoxydable est sans effet sur les performances de
I'appareil.
Utilisez un plat a rétir pour des gateaux moelleux. Les jus de fruits provoquent des taches
qui peuvent étre permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de I'appareil fermée.
Si I'appareil est installé derriére la paroi d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a ce que la
porte ne soit jamais fermée lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et I'humidité peuvent
s’accumuler derriere la porte fermée du meuble et provoquer d’'importants dégats sur
I'appareil, votre logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi du meuble tant que I'appareil n’a
pas refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de dommages matériels sur I'appareil.

Avant toute opération d'entretien, éteignez I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

Vérifiez que I'appareil est froid. Les panneaux de verre risquent de se briser.

Remplacez immédiatement les vitres de la porte si elles sont endommageées. Contactez le
service aprés-vente agréé.

Soyez prudent lorsque vous retirez la porte de I'appareil. La porte est lourde !

Veillez a sécher la cavité et la porte aprés chaque utilisation. La vapeur produite durant son
fonctionnement se condense sur les parois de la cavité et peuvent entrainer une corrosion.
Nettoyez régulierement I'appareil afin de maintenir le revétement en bon état.

Les résidus de graisse et d'aliments dans I'appareil peuvent provoquer un incendie et un arc
électrique lorsque la fonction micro-ondes est en cours.
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CONSIGNES DE SECURITE

» Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux humide. Utilisez uniquement des produits de lavage
neutres. N'utilisez pas de produits abrasifs, de tampons a récurer, de solvants ni d'objets
métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Utilisation du verre

En manipulant vos verres sans une attention particuliére, vous pourriez les casser, les écailler,

les fissurer ou les rayer :

* Ne versez pas d'eau froide ou un autre liquide sur les plats en verre car vous pourriez
entrainer une chute brutale de température qui le brisera immédiatement. Les morceaux de
verre sont extrémement coupants et difficiles a localiser.

+ N'utilisez pas de chiffon mouillé pour porter le verre, et ne posez pas de verre chaud sur une
surface humide ou froide, directement sur le plan de travail ou sur une surface en métal ou
sur un évier.

* N'utilisez pas et ne réparez pas de récipient en verre écaillé, fissuré ou rayé.

» Ne faites pas tomber et ne cognez pas le verre contre un objet dur et ne tapez pas
d'ustensile dessus.

* Ne faites pas chauffer de récipient en verre vide ou presque vide au micro-ondes, et ne
surchauffez pas d'huile ou de beurre au micro-ondes (procédez par petites durées de
chauffage).

Laissez les récipients en verre chauds refroidir sur une grille, sur un dessous de plat ou sur un

chiffon sec. Assurez-vous que le verre est assez froid avant de le laver, de le placer au

réfrigérateur ou au congélateur.

Evitez de manipuler des récipients en verre chaud (y compris des plats avec des surfaces

antidérapantes en silicone) sans un dessous de plat sec.

Evitez toute mauvaise utilisation du micro-ondes (par ex. faire fonctionner le four & vide ou avec

une toute petite quantité d'aliments).

2.6 Eclairage interne

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de ce produit et les lampes de rechange vendues
séparément : Ces lampes sont congues pour résister a des conditions physiques extrémes
dans les appareils électroménagers, telles que la température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des informations sur le statut opérationnel de I'appareil. Elles ne
sont pas destinées a étre utilisées dans d'autres applications et ne conviennent pas a
I'éclairage des pieces d’un logement.

» Ce produit contient une source lumineuse de classe d’efficacité énergétique G.

» Utilisez uniquement des ampoules ayant les mémes spécifications.

2.7 Service

» Pour réparer l'appareil, contactez le service aprés-vente agréé.
» Utilisez uniquement des pieces de rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d'asphyxie.
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

» Contactez votre service municipal pour obtenir des informations sur la marche a suivre pour
mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.

» Coupez le cable d'alimentation au ras de I'appareil et mettez-le au rebut.

» Retirez le dispositif de verrouillage du hublot pour empécher les jeunes et les animaux de
s'enfermer dans I'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

Bandeau de commande
Affichage

Résistance

Générateur de micro-ondes
Eclairage

Chaleur tournante

bt Bk
(~JoRol>Jolol-|

Support de grille, amovible

Niveaux de la grille

3.2 Accessoires

Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a gateaux,
les rotis.

Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE L'APPAREIL

Plat a rotir
Pour cuire et rétir ou comme plat pour récupérer
la graisse.

Plateau en verre du micro-ondes
Pour préparer les aliments en mode micro-ondes.

4. COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE L'APPAREIL

4.1 Bandeau de commande

= &
? o
B

1
aEA

n Activez / Désacti- Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer et éteindre I'appareil.
vez
ﬂ Menu Répertorie les fonctions de I'appareil.
Mes programmes Indique les réglages favoris.
n Affichage Affiche les réglages actuels de I'appareil.
a8 Curseur de I'éclai- Pour allumer et éteindre I'éclairage.
rage
a Préchauffage rapi- Pour activer et désactiver la fonction : Préchauffage rapide.
de
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COMMENT ALLUMER ET ETEINDRE L'APPAREIL

Départ rapide mi-
cro-ondes

Pour activer la fonction micro-ondes (1 000 W et 30 secondes).

Appuyez sur la touche

4-(')* @35

Déplacez Maintenez la touche

Appuyez sur la surface du
bout du doigt.

Faites glisser le bout de votre Appuyez sur la surface pen-
doigt sur la surface. dant 3 secondes.

4.2 Affichage

150°C

12:30

Aprés avoir allumé I'appareil, I'écran principal
s’affiche avec le mode de cuisson et la tempé-
rature par défaut.

O START
Si vous n’utilisez pas I'appareil pendant 2 mi-
nutes, I'affichage passe en veille.
O
R Lorsque vous cuisinez, I'affichage indique les
12:30 ’ P ; ) ! ;
fonctions définies et d’autres options disponi-
E /I 5 O o C bles.
[ Imin e STOP
A Affichage avec les principales fonctions réglées
| A. Heure actuelle
1230 B. DEMARRER/ARRETER
o C. Température / Minuteur micro-ondes
E] 150 C D. Modes de cuisson
E. Minuteur
@ 15rlmn (%] START
| | | |
E D C B
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base - pour naviguer dans I'affichage.

¢ 2 »

OK Pour remon-
) s , . Pour annuler la . . .
Pour confirmer la sélection/le ter d’un ni- - Pour activer et désactiver
. derniére ac- :
réglage. veau dans le tion les options.
menu.

Son alarme indicateurs de fonction - lorsque la durée de cuisson programmée est écoulée, le
signal sonore retentit.

Q 2 “
La foncti t active La fO”Cty'O”AeSt activee. Le son alarme est désacti-
afonction est activee. La cuisson s’arréte automatique- Vé.

ment.

Voyants du minuteur

S Q

Pour régler la fonction : Démarrage retarde. Pour annuler le réglage.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

5.1 Nettoyage initial

= <
=) "

7_ 24

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Nettoyez I'appareil et les ac-
cessoires uniqguement avec un
chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et un détergent doux.

Placez les accessoires et les
supports de grille amovibles
dans I'appareil.

Retirez tous les accessoires
et les supports de grille amo-
vibles de I'appareil.

5.2 Premiére connexion

L’affichage indique un message de bienvenue aprés la premiere connexion.
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Vous devez régler : Langue, Affichage Luminosité, Son touches, Volume alarme, Heure

actuelle.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/I AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

6.1 Comment régler : Modes de cuisson

Etape 1 Allumez le four. Le mode de cuisson par défaut s'affiche.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson et appuyez sur : OK. L'écran affiche : températu-
re.

Etape 4 Réglage : température. Appuyez sur OK.

Etape 5

Appuyez sur START .

STOP - appuyez pour désactiver le mode de cuisson.

Etape 6

Eteignez le four.

Prenez un raccourci !

> ©® »OE.) C ) s )

6.2 Comment régler : Fonction micro-ondes

Etape 1 Retirez tous les accessoires et allumez 'appareil.
Insérez le plat en verre du micro-ondes.

Etape 2 Appuyez sur le symbole du mode de cuisson pour accéder au sous-menu.

Etape 3 Sélectionnez le mode de cuisson micro-ondes et appuyez sur : OK. L'affichage indi-
que : puissance micro-ondes.

Etape 4

Réglage : puissance micro-ondes. Appuyez sur OK.
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Etape 5 Appuyez sur START .

STOP - appuyez sur pour désactiver la fonction.

Etape 6 Eteignez I'appareil.

La durée maximale des fonctions Micro-ondes dépend de la puissance
sélectionnée :

PUISSANCE DU MICRO-ONDES DUREE MAXIMALE
100 - 600 W 59 minutes
Plus de 600 W 7 minutes

Si vous ouvrez la porte, la fonction s'arréte. Pour la redémarrer, appuyez sur
START .

Prenez un raccourci !

> © YED.) W ) s )

6.3 Comment utiliser : Départ rapide micro-ondes

Etape 1 Maintenez la touche <D

La fonction micro-ondes est active pendant 30 s.

Etape 2 | Pour prolonger le temps de cuisson :

Appuyez sur la valeur de durée de Appuyez sur +30 s.
fonctionnement pour accéder aux ré-
glages de la durée. Réglez le temps
de cuisson.

La fonction micro-ondes peut étre activée a tout moment avec : Départ rapide micro-ondes.

6.4 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a une fonction et une température
recommandées. Vous pouvez régler le temps et la température.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la cuisson avec :

» Poids automatique
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Etape 1 | Allumez le four.

Etape 2

Appuyez sur —.

Etape 3

L} . . L
Appuyez sur /f Saisissez : Cuisson assistée.

Etape 4 Choisissez un plat ou un type d’aliment.

Etape 5

Appuyez sur START |

Prenez un raccourci !

XDEDED XD LY

6.5 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD

Mode de cuisson

Application

v Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
v Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul
°()" niveau. Pour gratiner et faire dorer.
Turbo gril

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 2 niveaux en méme temps et pour sécher des ali-
ments. Diminuez les températures de 20 a 40 °C par rapport a la Chauffa-
ge Haut/Bas.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quar-
tiers et nems.
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Mode de cuisson

Application

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

Chauffage

Haut/Bas
(Y) Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un
N/ dessous croustillant.

Fonction Pizza

Cuisson de sole

Pour cuire des gateaux a fond croustillant et pour stériliser des aliments.

PROGRAMMES

SPECIAUX

Mode de cuisson

Application

E|

Pour faire des conserves de légumes (au vinaigre, etc.).

Stérilisation
Pour déshydrater des fruits, des légumes et des champignons en tran-
S S S ches.
Déshydratation
- - Pour préchauffer vos assiettes avant de les servir.
uru

Chauffe-plats

i)

=

Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Elle empéche la surface de la pate de
sécher et lui permet de garder toute son élasticité.

§§9
g
Gratiner

Pour des plats tels que des lasagnes ou un gratin de pommes de terre.
Pour gratiner et faire dorer.

V°C

Cuisson basse
température

Pour préparer des rétis tendres et juteux.

124/300
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Mode de cuisson

Application

§

Maintien au chaud

Pour maintenir les aliments au chaud.

Z

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer de tres bons pains et petits pains et
obtenir un excellent résultat professionnel en matiére de croustillant, de
couleur et de brillance de la croGte.

MICRO-ONDES

Mode de cuisson

Application

—
—
—

Micro-ondes

Chauffage, cuisson, plage de puissance : 100 a 1 000 W

Sk

YY)
Décongélation

Décongélation de viande, poisson, gateaux, plage de puissance : 100 a
200 W

§§§
=

Réchauffer

Chauffage de plats préparés et d'aliments délicats, plage de puissance :
300a700 W

§9
(-

Liquides

Chauffage de boissons et de soupes, plage de puissance : 800 a 1 000 W

MICRO-ONDES, COMBINAISON

Mode de cuisson

Application

&

Chaleur tournante
+ Micro-ondes

Cuisson sur un seul niveau. La fonction avec micro-ondes boost.
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Mode de cuisson Application

=3 Cuisson et rotissage sur un seul niveau. La fonction avec micro-ondes
|_| boost.
Chauffage
Haut/Bas + Micro-
ondes
== Pour cuire des aliments rapidement et pour les faire gratiner. La fonction
| | avec micro-ondes boost.

Gril + Micro-ondes

== Pour rétir de grosses piéces de viande sur un seul niveau. Pour gratiner
| N | et faire dorer. La fonction avec micro-ondes boost.

Turbo Gril + Micro-
ondes

7. FONCTIONS DE L'HORLOGE

7.1 Description des fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horlo- Application
ge
Heure de cuisson Pour définir la durée de la cuisson. Le maximum est de 23 h 59 min.

Le maximum pour les fonctions combinées (micro-ondes + standard)
est de : 23 h 59 min.

Fin de I'action Pour programmer I'action a la fin du décompte du minuteur.
Démarrage retardé Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.

P’rolongation de la du- Pour prolonger le temps de cuisson.

rée

Rappel Pour régler un décompte. Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonc-

tion n’a aucun effet sur le fonctionnement de I'appareil.

Compteur Surveille la durée de fonctionnement de la fonction. Compteur - vous
pouvez I'activer et la désactiver.

Fin de l'action et Démarrage retardé ne sont pas disponibles pour les fonctions micro-ondes.
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7.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler I'horloge

Etape 1

Appuyez sur : Heure actuelle.

Etape 2

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Comment régler le temps de cuisson

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @
Etape 3

Réglez I'heure. Appuyez sur : OK.

Prenez un raccourci !

DOE.) T » © )smr )

Comment choisir une option de fin

Etape 1 Choisissez le mode de cuisson et réglez la température.
Etape 2 Appuyez sur @

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® ® @

Etape 5 | Appuyez sur Fin de I'action.

Etape 6 | Choisissez la valeur souhaitée : Fin de I'action.

Etape 7

Appuyez sur : OK, Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.
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Comment différer le début de la cuisson

Etape 1 Réglez le mode de cuisson et la température.

Etape 2 | Apouyez sur .

Etape 3 | Réglez le temps de cuisson.

Etape 4 Appuyezsur: ® @ @

Etape 5 | Appuyez sur Démarrage retardé.

Etape 6 Choisissez la valeur.

Etape 7 Appuyez sur : OK. Répétez I'action jusqu’a ce que I'écran principal soit affiché.

Comment prolonger le temps de cuisson

S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et que les aliments ne semblent toujours pas cuits,
vous pouvez prolonger le temps de cuisson. Vous pouvez également modifier le mode de cuis-
son.

Appuyez sur +1min pour prolonger le temps de cuisson.

Comment modifier les réglages du minuteur

Etape 1 | Appuyez sur: O.

Etape 2 | Réglez la valeur du minuteur.

Etape 3 | Appuyez sur : OK.

Vous pouvez modifier la durée a tout moment en cours de cuisson.

8. CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

8.1 Insertion des accessoires

Utilisez uniquement des récipients et des matériaux adaptés. Reportez-vous au paragraphe

« Ustensiles et matériaux adaptés aux micro-ondes » dans le chapitre « Conseils ».

Une petite indentation sur le dessus apporte plus de sécurité. Les indentations sont également
des dispositifs anti-bascule. Le rebord élevé de la grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser sur la grille.

128/300



CONSEILS D'UTILISATION : ACCESSOIRES

Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guida-
ge des supports de grille et assurez-vous
que les pieds sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rétir:
Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille.

Grille métallique, Plateau de cuisson /
Plat a rétir:

Poussez la plaque entre les rails du sup-
port de grille et glissez la grille métallique
entre les rails se trouvant juste au-dessus.

Plateau en verre du micro-ondes:
N'utilisez le plateau en verre du micro-on-
des qu’avec la fonction micro-ondes. Il
n’est pas adapté a la fonction micro-ondes
combinée (par ex. gril au micro-ondes).
Placez cet accessoire en bas de la cavité.
Vous pouvez placer les aliments directe-
ment sur la plaque inférieure en verre du
micro-ondes.
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9. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

9.1 Comment sauvegarder : Mes programmes

Vous pouvez sauvegarder vos réglages favoris, tels que le mode de cuisson, le temps de
cuisson, la température ou la fonction de nettoyage. Vous pouvez sauvegarder 3 réglages
favoris.

Etape 1 Allumez I'appareil.

Etape 2 | Sélectionnez le réglage préféré.

Etape 3 Appuyez sur : ——. Sélectionnez : Mes programmes.

Etape 4 | Sélectionnez : Enregistrer les réglages actuels.

Etape 5 | Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la liste de : Mes programmes. Appuyez sur la
touche OK.

9. appuyez pour réinitialiser le réglage.

- appuyez pour annuler le réglage.

9.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire du mode de cuisson.

Etape 1 | Allumez I'appareil.

Etape 2 | Sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 3 iﬁ( §. appuyez simultanément pour activer la fonction.

Pour désactiver la fonction, répétez I'étape 3.

9.3 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, le four s'éteint au bout d'un certain temps si un mode de cuisson
est en cours et vous ne modifiez aucun réglage.

(°c) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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(°C) @ (h)

200 - 230 55

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec les fonctions : Eclairage four, Fin de cuisson,
Cuisson basse température.

9.4 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur de refroidissement se met automatiquement en
marche pour refroidir les surfaces de l'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le ventilateur de
refroidissement peut continuer a fonctionner jusqu'a ce que I'appareil refroidisse.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre
indicatif. lls varient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir les aliments differemment de I'appareil que vous aviez aupara-
vant. Les conseils ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et
les positions de grilles recommandés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui
s'en rapproche.

Pour plus de recommandations de cuisson, consultez les tableaux de cuisson sur notre site Inter-
net. Pour trouver les conseils de cuisson, vérifiez le code produit (numéro PNC) sur la plaque si-
gnalétique qui se trouve sur le cadre avant de la cavité de l'appareil.

10.2 Recommandations pour le micro-ondes

@ Cuisinons !

Placez les aliments sur le plateau en verre du micro-ondes, au fond de la cavite.

Placez les aliments sur une assiette au fond de la cavité.

Retournez ou remuez les aliments a la moitié du temps de décongélation et de cuisson.

De temps en temps, mélangez les plats liquides en cours de cuisson.

Mélangez les aliments avant de les servir.

Couvrez les aliments pour la cuisson et le réchauffage.

Introduisez une cuillere dans la bouteille ou le verre lorsque vous réchauffez des liquides, pour
garantir une meilleure distribution de la chaleur.

Placez les aliments dans I'appareil sans emballage. Les plats préparés emballés peuvent étre
placés dans I'appareil uniguement si I'emballage est adapté a la cuisson au micro-ondes
(vérifiez les informations sur I'emballage).

& Cuisson au micro-ondes
Couvrez les aliments pour les faire cuire. Si vous souhaitez que les aliments restent
croustillants, faites-les cuire sans les couvrir.
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Ne cuisez pas trop les plats en réglant une puissance ou une durée trop élevées. Les aliments
peuvent se dessécher, briler ou prendre feu.

N'utilisez pas I'appareil pour cuire des ceufs ou des escargots dans leur coquille car ils peuvent
exploser. Percez le jaune des ceufs au plat avant de les réchauffer.

Percez plusieurs fois les aliments comportant une peau ou pelez-les avant de les faire cuire.
Coupez les légumes en morceaux de méme taille.

Aprés avoir mis a l'arrét I'appareil, sortez le plat et laissez-le reposer pendant quelques minutes
pour que la chaleur se répartisse uniformément.

Décongélation au micro-ondes

Placez les aliments surgelés déballés sur une petite assiette retournée avec un récipient en-
dessous, ou sur une grille de décongélation ou une passoire en plastique afin que I'eau de
décongélation puisse s'évacuer.

Retirez ensuite les morceaux décongelés.

Vous pouvez utiliser une puissance de micro-ondes plus élevée pour cuire les fruits et léegumes
sans les décongeler.

10.3 Ustensiles de cuisine et matériaux adaptés aux micro-ondes

Pour la cuisson au micro-ondes, n'utilisez que des récipients et matériaux adaptés. Utilisez le
tableau ci-dessous comme référence.
Vérifiez les caractéristiques des ustensiles de cuisine / des matériaux avant utilisation.

L!stensiles de cuisine / Maté- — S” 199 BE—E<=E=E
W | Ees | BO0E

Verre et porcelaine allant au four \/ \/ \/
ne contenant aucun composant
métallique, par ex. le verre résis-
tant a la chaleur

Verre et porcelaine n'allant pas \/ X X
au four sans décor en argent, or,
platine ou métal

Verre et vitrocéramique en ma- \/ \/ \/
tériau résistant aux températu-
res élevées/basses

Récipients en céramique et en \/ \/ \/
faience allant au four sans com-
posant en quartz ou en métal ni
vernis contenant du métal

Céramique, porcelaine et faien- X X X
ce dont le fond n'est pas verni
ou avec de petits trous, par
exemple sur les poignées

Plastique résistant a la chaleur \/ \/ X
jusqu'a 200 °C
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g::;nsiles de cuisine / Maté- % = 058 555 @ﬁ ‘;',1‘1,,':‘,%@

Carton, papier X X

v
Film étirable \/ X X
v

Film étirable pour micro-ondes

Plats a rétir en métal, par ex. en X X X
émail, en fonte

Moules a gateaux, laqués noirs X X X
ou avec revétement en silicone

Plateau de cuisson X X X
Grille métallique X X \/
Plateau en verre du micro-ondes \/ \/ X
Ustensiles pour une utilisation X \/ X

au micro-ondes, par ex. plat
pour cuisson croustillante

10.4 Réglages recommandés pour différents types d'aliments

Les données du tableau sont fournies a titre indicatif uniquement.

700 a1 000 W
05 §§9
ey (.
Saisir au début du processus de cuisson Chauffer des liquides
500 a 600 W
@ = = Yy
. . Faire cuire des . = Réchauffer des Décongeler et
Cuisson des |é- N Faire mijoter des
plats a base N plats pour une as- chauffer des
gumes ) ragolts ; )
d'ceufs siette plats surgelés
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300 a 400 W

&

O

§58
=

§58666

Faire fondre du . - Réchauffer des Cuire / Réchauffer )
Faire mijoter . . o Poursuivre la
fromage, du cho- . aliments pour des aliments déli- ;
du riz s cuisson
colat, du beurre bébés cats
100 a 200 W

7

Décongeler du pain

o3

Décongeler des fruits
et des gateaux

mage,

Décongélation du fro-

du beurre

de la creme,

-

Décongeler de la

viande, du poisson

10.5 Tableaux de cuisson pour les instituts de tests

Informations pour les organismes de contréle

Tests conformément a la norme IEC 60705.

Utilisez une grille métallique, sauf indication contraire.

FONCTION MI- P@R = « @ @
CRO-ONDES s I:
(W) (k) (min)

Génoise 600 0.475 Dessous 7-9 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.

Roti haché 400 0.9 2 25-32 Tournez le récipient
d'1/4 de tour a la
moitié du temps de
cuisson.

Créme anglaise 500 1 Dessous 18 -

aux ceufs

Décongélation de 200 0.5 Dessous 7-8 Retournez la viande

viande a mi-cuisson.
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Utilisez la grille métallique.

w8 e @ o |0
comal | =
e (W) ) (min)
ONDES
Gateaux, Chauffage 100 200 2 23-27 Tournez le réci-
0,7 kg Haut/Bas + pient d'1/4 de tour
Micro-on- a la moitié du
des temps de cuisson.
Gratinde | Chaleur 300 180 2 38-42 Tournez le réci-
pommes tournante + pient d'1/4 de tour
de terre, Micro-on- a la moitié du
1,1 kg des temps de cuisson.
Poulet, Turbo Gril + | 400 230 1 35-40 Placez la viande
1,1 kg Micro-on- dans un plat en
des verre rond et re-
tournez-la a mi-
cuisson.
A AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.
11.1 Remarques concernant le nettoyage
< Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement avec un chiffon en microfibre imbibé

d’eau tiéde et d’'un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Agent nettoy-
ant Nettoyez les taches avec un détergent doux.
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Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’au-
{I\. tres résidus peut provoquer un incendie.
= Nettoyez soigneusement la voite de I'appareil pour éliminer les résidus et la
I_l graisse.
Utilisation Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Sé-
quotidienne chez la cavité uniguement avec un chiffon en microfibre aprés chaque utilisa-
tion.
Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher.
P Utilisez uniquement un chiffon en microfibre avec de 'eau tiede et un détergent
W doux. Ne lavez pas les accessoires au lave-vaisselle .
. Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif
Accessoires |, jes objets tranchants.

11.2 Comment retirer : Supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le four.

Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit froid.

Etape 2 | Tirez avec précaution les sup-
ports de grille vers le haut et \\
sortez-les de la prise avant. 1 S
3\2 E
Etape 3 | Ecartez 'avant du support de D)
grille de la paroi latérale. >
Etape 4 | Sortez les supports de la prise \
arriére.

Installez les supports de grille dans I'ordre inverse.

11.3 Comment remplacer : Eclairage

AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un chiffon afin d'éviter que des résidus de graisse ne
bralent sur I'ampoule.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3
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Avant de remplacer I'éclairage :

Eteignez le four. Attendez que
le four ait refroidi.

Débranchez le four de I'ali-
mentation secteur.

Placez un chiffon au fond de
la cavité.

Lampe supérieure

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 | Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 | Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de
300 °C.

Etape 4 Installez le diffuseur en verre.

12. DEPANNAGE

/N AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant la sécurité.

12.1 Que faire si...

o=
—]

L

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

@ Cause probable

-V

= Solution

L’appareil n’est pas branché a une source d’ali-
mentation électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que I'appareil est correctement bran-
ché a une source d’alimentation électrique.

L’horloge n’est pas réglée.

Réglez I'horloge, pour plus de détails, reportez-
vous au Fonctions de I'horloge chapitre, Com-
ment régler : Fonctions de I'horloge.

La porte n’est pas correctement fermée.

Fermez completement la porte.

Le fusible a disjoncté.

Vérifiez que le fusible est bien la cause de
I'anomalie. Si le probléeme se reproduit, faites
appel a un électricien qualifie.

L’appareil Sécurité enfants est allumé.

Consultez le chapitre « Menu », Sous-menu :
Options.
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Y
Composants

@ Description

1'%

= Solution

L’ampoule est grillée.

Remplacez 'ampoule, pour avoir des détails
consultez le chapitre « Entretien et nettoya-
ge », Comment remplacer : Eclairage.

12.2 Comment gérer : Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur.
Cette section présente la liste des problémes que vous pouvez gérer seul.

@ Code et description

-V

S Solution

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage
ne fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F908 - le systéeme de l'appareil ne peut pas se
connecter au bandeau de commande.

Eteignez puis rallumez I'appareil.

Quand I'un de ces messages d’erreur continue a apparaitre sur I'affichage, un sous-systéme
défectueux a peut-étre été désactivé. Dans ce cas, vous devez contacter votre revendeur ou un
centre de service agréé. Si l'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil

continuent a fonctionner normalement.

@ Code et description

%

= Solution

F131 - la température du capteur magnétron
est trop élevée.

Eteignez 'appareil et attendez qu'il refroidisse.
Allumez a nouveau l'appareil.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au probleme, veuillez contacter votre revendeur ou un

service aprés-vente agrée.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de I'appareil. Ne retirez pas la

plaque signalétique de la cavité de I'appareil.
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Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modéle (Mod.) | e

Référence produit (PNC) | e

Numéro de série (SN) e

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Economie d'énergie

Assurez-vous que la porte de I'appareil est fermée lorsque I'appareil est en fonctionnement.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les économies d'énergie (uniquement lorsque vous
utilisez une fonction sans micro-ondes).

Dans la mesure du possible, ne préchauffez pas I'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson avec la ventilation pour économiser de I'énergie.
Chaleur résiduelle

Si un programme avec Durée est activé et que le temps de cuisson est supérieur a 30 minutes,
les éléments chauffants s’éteignent automatiquement plus t6t dans certaines fonctions de
I'appareil.

L'éclairage et le ventilateur continuent de fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur pour le maintien au
chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes, réduisez la température de I'appareil au minimum 3
a 10 minutes avant la fin de la cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de I'appareil
poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud

Sélectionnez la température la plus basse possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
Cuisson avec I'éclairage éteint

Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

14. STRUCTURE DES MENUS

14.1 Menu
Elément du menu Application
Cuisson assistée Indique les programmes automati-
ques.
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Elément du menu

Application

Mes programmes

Indique les réglages favoris.

Options

Pour régler I'appareil.

Configurations

Configuration Pour régler l'appareil.

Affiche la version et la configuration
du logiciel.

14.2 Sous-menu pour : Options

Sous-menu

Application

Eclairage four

Allume et éteint I'éclairage.

Sécurité enfants

Empéche I'activation accidentelle de I'appareil. Lorsque
I'option est activée, le texte Sécurité enfants s’affiche lors-
que vous mettez en fonctionnement I'appareil. Pour permet-
tre I'utilisation de I'appareil, choisissez les lettres du code
dans l'ordre alphabétique. L’accés au minuteur, a la télé-
commande et a I'éclairage est possible avec I'option acti-
vée.

Préchauffage rapide

Réduit la durée de préchauffage. L'option n’est disponible
que pour certaines fonctions de I'appareil.

Indication Du Temps

Allume et éteint I'horloge.

Affichage Heure

Change le format de I'affichage de I'heure.

14.3 Sous-menu pour : Configuration

Sous-menu

Description

Langue

Définit la langue de I'appareil.

Affichage Luminosité

Régle la luminosité de I'affichage.
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Sous-menu

Description

Son touches

Active et désactive la tonalité des champs tactiles. Il n'est

pas possible de couper la tonalité pour : (D

Volume alarme

Reégle le volume des signaux sonores et des tonalités des
touches.

Heure actuelle

Reégle I'heure et la date actuelles.

14.4 Sous-menu pour : Service

Sous-menu

Description

Mode démo

Code d'activation / de désactivation : 2468

Version du logiciel

Informations sur la version logicielle.

Réinitialiser tous les réglages

Restaure les réglages d’'usine.

15. C'EST SIMPLE !

Avant la premiére utilisation, vous devez régler :

Affichage Lumi-

Langue nosité

Son touches Volume alarme Heure actuelle

Familiarisez-vous avec les symboles de base du bandeau de commande et de I'affichage :

O)

Activez / Désacti-
vez

Menu

¥ ©
Mes program-
mes

Minuteur START / STOP
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Pour commencer a utiliser I’appareil

Démarrage ra-
pide

Mettez en mar-
che l'appareil et
commencez la
cuisson avec la
durée de la fonc-
tion et la tempé-
rature par deé-
faut.

Etape 1 Etape 2 Etape 3
Maintenez la O... -sélec- Appuyez sur :
touche @ tionnez la fonc- START .

tion préférée.

Arrét rapide

Eteindre 'appa-
reil a tout mo-
ment, quel que
soit I'affichage
ou le message.

@ - appuyer et maintenir enfoncé jusqu’a ce que I'appa-
reil s’éteigne.

Démarrage ra-
pide Micro-on-
des

Pour démarrer le
micro-ondes a
tout moment
avec les régla-
ges par défaut
30 sec/ 1000 W

Appuyez sur : <D

Pour lancer la cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
® a.. °C oK START
allomer rappa. | mode de us. | "rédeziatem- | -appuyezpour | ( SEUEERRC
. pérature. confirmer.
reil. son. son.

Apprenez a cuisiner plus vite

Utilisez les programmes automatiques pour préparer un plat rapidement avec les réglages

par défaut :
Cuisson as- | Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
sistée
Appuyez sur : @ A_ppuyez sur: éppuyez sur: Clhoisissez le
p— ¥ Cuisson as- plat.
sistée.
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Utiliser les fonctions rapides pour régler le temps de cuisson

Assist. Fin 10 % Pour prolonger le temps de cuisson, appuyez
Utilisez la fonction Assist. Fin 10 % pour pro- sur +1 min.

longer la cuisson lorsqu'il ne reste que 10 % du
temps de cuisson.

16. PRENEZ UN RACCOURCI !

Tous les raccourcis utiles vous sont présentés ici. Vous les trouverez également dans les
chapitres correspondants du manuel d'utilisation.

Comment régler : Modes de cuisson

> ® YOE.) C » s )

Comment régler Cuisson assistée

XDEDED XD ELY

Comment régler : Heure de cuisson

YOE.) T » © ) s )

Comment différer : Début et fin de cuisson

DR

Comment annuler : Régler le minuteur

) O e

17. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

- 4 N
Recyclez les matériaux portant le symbole TO. Déposez les emballages dans les conteneurs
prévus a cet effet. Contribuez a la protection de I'environnement et a votre sécurité, recyclez

vos produits électriques et électroniques. Ne jetez pas les appareils portant le symbole E avec
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les ordures ménagéres. Emmenez un tel produit dans votre centre local de recyclage ou
contactez vos services municipaux.

144/300



INDICE

PENSIAMO A TE

Grazie per aver acquistato un elettrodomestico Electrolux. Hai scelto un prodotto che ha alle
spalle decenni di esperienza professionale e innovazione. Ingegnoso ed elegante, € stato
progettato pensando a te. Quindi, in qualsiasi momento lo utilizzi, avrai la certezza di ottenere

sempre i migliori risultati.
Ti diamo il benvenuto in Electrolux.
Visitate il nostro sito web per:

=

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

apparecchiatura:
www.electrolux.com/shop

Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra

Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
informazioni sull'assistenza e la riparazione:

ASSISTENZA CLIENTI E ASSISTENZA TECNICA

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta il nostro Centro di Assistenza Autorizzato, accertarsi di avere a disposizione

i dati seguenti: Modello, numero dell’apparecchio
Le informazioni sono riportate sulla targhetta iden

(PNC), numero di serie.
tificativa.

/\ Awvertenza/Attenzione - Importanti Informazioni per la sicurezza

® Informazioni generali e suggerimenti
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.
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6. UTILIZZO QUOTIDIANO........ccccvremmrernns 158
6.1 Come impostare:
Funzioni cottura.............cccoovvvveeenee... 158
6.2 Come impostare:
Funzioni microonde................cccuuu. 158

6.3 Istruzioni d’uso: Avvio rapido del
microonde
6.4 Come impostare: Cottura guidata160

6.5 Funzioni cottura................cccuuee 160
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9. FUNZIONI AGGIUNTIVE..........ccccoevmmrnenn 168
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9.2 Blocco tasti........ceeeeeeeiiiiiiiennn.. 168
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10.1 Consigli di cottura.............c.ec..... 169
10.2 Consigli per l'uso del
MICTOONE .....eoiieiiiiieiie e 169
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per diverse tipologie di cibo............... 171
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ditest . 172
11. PULIZIA E CURA........ccctrrrrerreenene 174
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11.2 Come rimuovere: Supporti del
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12.1 Cosafare se......cocoeevvveveeennnnn. 176
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13.1 Risparmio energetico................. 177
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141 MenU.....coooviieiiieec 178
14.2 Sottomenu per: Opzioni............. 178

14.3 Sottomenu per: Configurazione. 179
14.4 Sottomenu per:
Assistenza tecnica.........ccccoceerineennnn.

17. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE.. 182

1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
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sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti. |
bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’'elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

- | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchiatura.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

- AVVERTENZA: L’elettrodomestico € le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

- Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

- | bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

- L'apparecchiatura € destinata solo alla cottura.

- Quest’apparecchiatura é progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

- Quest’apparecchiatura pud essere utilizzata in uffici, camere
d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in agriturismi e
altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non superi i livelli
di utilizzo domestico (medi).

- L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

- Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

- Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.
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- Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

- AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

- AVVERTENZA: L'elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

- Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

- Non attivare la funzione Microonde quando
I'apparecchiatura & vuota. Le parti metalliche all’interno della
cavita possono generare scintille elettriche.

- | contenitori metallici per alimenti e bevande non sono
ammessi durante la cottura a microonde. Questo requisito
non € applicabile se il produttore specifica dimensioni e
forma dei contenitori metallici adatti per la cottura a
microonde.

- AVVERTENZA: Se lo sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiate, I'apparecchiatura non deve
essere messa in funzione finché non & stata riparata da una
persona qualificata.

- AVVERTENZA: Qualsiasi intervento di manutenzione o
riparazione che riguardi la rimozione di un coperchio che
garantisca protezione contro I'esposizione all’energia del
microonde deve essere eseguito solo da una persona
qualificata.

- AVVERTENZA: Non riscaldare liquidi e altri alimenti in
contenitori sigillati. Possono esplodere.

- Usare solo utensili adatti all’'uso nei forni a microonde.

- Quando si riscaldano alimenti in recipienti di plastica o carta,
controllare I'apparecchiatura per evitare il rischio d’'incendio.
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L’apparecchiatura & destinata alla cottura di alimenti e
bevande. L'asciugatura di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti riscaldanti, pantofole, spugne,
panni umidi e simili pud comportare il rischio di lesioni o
incendio.

Se viene emesso del fumo, spegnere o scollegare
I'apparecchiatura e tenere la porta chiusa per spegnere le
eventuali flamme.

Il riscaldamento a microonde di bevande pud provocare
un’ebollizione ritardata con fuoriuscita del liquido. Prestare
attenzione quando si manipola il contenitore.

| contenuti dei biberon e degli omogeneizzati devono essere
mescolati o agitati e la temperatura deve essere controllata
prima del consumo, per evitare ustioni.

Le uova nel guscio e le uova sode non devono essere
riscaldate nell’apparecchiatura in quanto potrebbero
esplodere, anche dopo il termine del riscaldamento a
microonde.

Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi l'estremita posteriore
lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti ripiani
seguendo al contrario la procedura indicata.
L’apparecchiatura deve essere pulita regolarmente e
devono essere rimossi eventuali residui di cibo.

Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

La mancata pulizia dell’'apparecchiatura pudé comportare un
deterioramento della superficie che potrebbe influire
negativamente sulla durata dell’apparecchiatura e
comportare situazioni di pericolo.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

AVVERTENZA!
L’installazione dell'apparecchiatura deve essere eseguita da personale qualificato.

» Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare I'apparecchiatura se € danneggiata.

» Attenersi alle istruzioni fornite insieme all'apparecchiatura.

» Prestare sempre attenzione in fase di spostamento dell'apparecchiatura, dato che &
pesante. Usare sempre i guanti di sicurezza e le calzature adeguate.

* Non tirare I'apparecchiatura per la maniglia.

» Installare I'apparecchiatura in un luogo sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima dalle altre apparecchiature.

* Prima di montare I'apparecchiatura controllare che la porta dell’apparecchio si apra senza
limitazioni.

» L'apparecchiatura & dotata di un sistema di raffreddamento elettrico. Quest’ultimo funziona a
corrente elettrica.

» L'unita a incasso deve soddisfare i requisiti di stabilita DIN 68930.

Altezza minima del mobiletto (mobiletto sotto all'al- 444 (460) mm
tezza minima del piano di lavoro)

Larghezza del mobiletto 560 mm
Profondita del moibiletto 550 (550) mm
Altezza della parte anteriore dell'apparecchiatura 455 mm
Altezza della parte posteriore dell'apparecchiatura 440 mm
Larghezza della parte anteriore dell'apparecchiatu- 595 mm

ra

Larghezza della parte posteriore dell'apparecchia- 559 mm
tura

Profondita dell'apparecchiatura 567 mm
Profondita di incasso dell'apparecchiatura 546 mm
Profondita con porta aperta 882 mm
Dimensioni minime dell'apertura di ventilazione. 560x20 mm
Apertura collocata sul lato posteriore inferiore
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Lunghezza del cavo di alimentazione. Il cavo & 1500 mm
collocato nell'angolo destro del lato posteriore

Viti di montaggio 3.5x25 mm

2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

» Tutti i collegamenti elettrici devono essere realizzati da un elettricista qualificato.

» L'apparecchiatura deve disporre di una messa a terra.

» Verificare che i parametri sulla targhetta siano compatibili con le indicazioni elettriche
dell'alimentazione.

» Utilizzare sempre una presa elettrica con contatto di protezione correttamente installata.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

» Accertarsi di non danneggiare la spina e il cavo. Qualora il cavo elettrico debba essere
sostituito, I'intervento dovra essere effettuato dal nostro Centro di Assistenza autorizzato.

» Evitare che i cavi entrino a contatto o si trovino vicino alla porta dell'apparecchiatura o sulla
nicchia sotto all'apparecchiatura, in particolare quando il dispositivo € in funzione o la porta
e calda.

+ | dispositivi di protezione da scosse elettriche devono essere fissati in modo tale da non
poter essere disattivati senza I'uso di attrezzi.

+ Inserire la spina di alimentazione nella presa solo al termine dell'installazione. Verificare che
la spina di alimentazione rimanga accessibile dopo l'installazione.

» Nel caso in cui la spina di corrente sia allentata, non collegarla alla presa.

* Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare I'apparecchiatura. Tirare sempre dalla
spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di isolamento adeguati: interruttori automatici, fusibili (quelli
a tappo devono essere rimossi dal portafusibile), sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

» L'impianto elettrico deve essere dotato di un dispositivo di isolamento che consenta di
scollegare I'apparecchiatura dalla presa di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di isolamento
deve avere una larghezza dell'apertura di contatto non inferiore ai 3 mm.

+ La dotazione standard dell'apparecchiatura al momento della fornitura prevede una spina e
un cavo di rete.

2.3 Utilizzo:

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni, scosse elettriche o esplosioni.

* Non modificare le specifiche tecniche dell'apparecchiatura.

» Assicurarsi che le aperture di ventilazione non siano bloccate.

* Non lasciare I'elettrodomestico incustodito durante il funzionamento.

» Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni utilizzo.

» Prestare attenzione in fase di apertura dello sportello dell'elettrodomestico, quando
quest'ultimo & in funzione. Puo esservi un rilascio di aria calda.

* Non accendere I'elettrodomestico con le mani bagnate o quando € a contatto con l'acqua.

151/300



ISTRUZIONI DI SICUREZZA

» Non esercitare pressione sullo sportello aperto.

» Non utilizzare I'elettrodomestico come superficie di lavoro o come superficie di deposito.

» Aprire lo sportello dell'elettrodomestico attentamente. L'utilizzo di ingredienti con alcol pud
provocare una miscela di alcol e aria.

» Non lasciare scintille o fiamme libere a contatto con I'elettrodomestico quando si apre lo
sportello.

» Non appoggiare o tenere liquidi o materiali infiammabili, né oggetti facilmente infammabili
sull’apparecchiatura, al suo interno o nelle immediate vicinanze.

» Non usare la funzione microonde per preriscaldare I'apparecchiatura.

A AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare I'apparecchiatura.

» Per evitare danni o lo scolorimento dello smalto:

— Non collocare la pellicola di alluminio direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi all'interno dell'elettrodomestico dopo aver
terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di rimozione o installazione degli accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

» Usare una leccarda per torte umide. | succhi di frutta causano macchie che possono essere
permanenti.

» Eseguire sempre la cottura con lo sportello dell’apparecchiatura chiuso.

» Se l'apparecchiatura si trova dietro a un pannello anteriore (ad es. una porta), assicurarsi
che questo non sia mai chiuso quando I'apparecchiatura € in funzione. Calore e umidita
possono accumularsi sul retro di un pannello chiuso causando danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo I'uso non chiudere il pannello dell'armadio finché
I'apparecchiatura non si € completamente raffreddata.

2.4 Pulizia e cura

/I AVVERTENZA!
Vi & il rischio di lesioni, incendio o danni all'apparecchiatura.

» Prima di eseguire qualunque intervento di manutenzione, spegnere I'apparecchiatura ed
estrarre la spina dalla presa.

» Controllare che I'apparecchiatura sia fredda. Vi ¢ il rischio che i pannelli in vetro si rompano.

» Sostituire immediatamente i pannelli in vetro della porta nel caso in cui siano danneggiati.
Contattare il Centro Assistenza Autorizzato.

» Prestare attenzione quando si rimuove la porta dall'apparecchio. La porta € pesante!

» Assicurarsi che la cavita e la porta siano asciutte dopo ogni utilizzo. Il vapore prodotto
durante il funzionamento dell'apparecchiatura crea una condensa sulle pareti della cavita e
potrebbe causarne la corrosione.

» Pulire regolarmente |'apparecchiatura per evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» |l grasso e gli alimenti che restano nell'apparecchiatura possono causare incendio e ustione
quando viene attivata la funzione microonde.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno inumidito e morbido. Utilizzare solo detergenti neutri.
Non usare prodotti abrasivi, spugnette abrasive, solventi od oggetti metallici.
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+ Se si utilizza uno spray per il forno, seguire attentamente le istruzioni di sicurezza sulla
confezione.

2.5 Uso di articoli in vetro

Maneggiare gli articoli in vetro senza I'attenzione adeguata potrebbe causare rotture, crepe,

scheggiamento o importanti graffi:

* Non versare acqua fredda o altri liquidi sugli articoli in vetro, dato che un calo improvviso di
temperatura potrebbe causare una rottura immediata del vetro. | pezzi di vetro rotti
potrebbero essere estremamente appuntiti e difficili da localizzare.

» Non mettere articoli in vetro su superfici umide o bagnate, direttamente su un piano di lavoro
o una superficie metallica; non maneggiare articoli in vetro caldi con panni umidi.

» Non usare o riparare articoli in vetro scheggiati, rotti o con importanti graffi.

» Non far cadere o colpire articoli in vetro contro oggetti rigidi e non colpirli con utensili.

» Non riscaldare articoli in vetro vuoti o quasi vuoti in microonde, o surriscaldare olio o burro in
microonde (usare il tempo minimo di cottura).

Consentire agli articoli in vetro caldi di raffreddarsi sull'apposito rack di raffreddamento, sul

supporto pentole o con un panno asciutto. Verificare che gli articoli in vetro siano abbastanza

freschi prima di lavarli, raffreddarli o congelarli.

Evitare di maneggiare articoli in vetro caldi (compresi prodotti con superfici di impugnatura in

silicone) senza supporti per pentole asciutti.

Evitare un cattivo uso del microonde (ad esempio: far funzionare il forno senza carico o con

piccoli carichi).

2.6 llluminazione interna

AVVERTENZA!
Pericolo di scosse elettriche.

» Per quanto riguarda la lampada o le lampade all'interno di questo prodotto e le lampade di
ricambio vendute separatamente: Queste lampade sono destinate a resistere a condizioni
fisiche estreme negli elettrodomestici, come temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre applicazioni e non sono adatte per l'illuminazione di
ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente luminosa di classe di efficienza energetica G.
+ Servirsi unicamente di lampadine con le stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura, rivolgersi a un Centro di Assistenza Autorizzato.

» Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

A AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

» Contattare le autorita locali per ricevere informazioni su come smaltire correttamente
I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall'alimentazione elettrica.
» Tagliare il cavo elettrico dell'apparecchiatura e smailtirlo.

153/300



DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

» Togliere il blocco porta per evitare che bambini, o animali restino intrappolati
nell'apparecchiatura.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

¥ ¥
:.
(Se——

Pannello dei comandi
Display

Resistenza

Generatore microonde

7

BE N
NOEEEEE

Supporto ripiano, rimovibile

\

= @ Lampadina
E{%% @%}%ﬂ Ventola
g —————— \g\

~ ) J

m

3.2 Accessori

~

Posizioni ripiano

Ripiano a filo
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.

Lamiera dolci
Per torte e biscotti.

Leccarda
Per cuocere al forno e arrostire o per raccogliere il
grasso.

154/300



ACCENSIONE E SPEGNIMENTO
DELL'APPARECCHIATURA

Piatto inferiore in vetro del microonde
Per preparare gli alimenti in modalita microonde.

4. ACCENSIONE E SPEGNIMENTO
DELL'APPARECCHIATURA

4.1 Pannello dei comandi

B—
H_ '
=
—

Yz

n ON / OFF Tenere premuto per accendere e spegnere I'apparecchiatura.

ﬂ Menu Elenca le funzioni dell'apparecchiatura.

Preferiti Elenca le impostazioni preferite.

n Display Mostra le impostazioni correnti dell'apparecchiatura.
Interruttore lampa- Per accendere e spegnere la lampadina.

E dina
Riscaldamento ra- Per accendere e spegnere il forno: Riscaldamento rapido.

E pido

Avvio rapido del Per accendere la funzione microonde (1000 W e 30 secondi).
microonde
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DELL'APPARECCHIATURA

N

Premere

«()~>

Spostare

@35

Tenere premuto

Toccare la superficie con la

Far scivolare la punta della di-

Toccare la superficie per 3

punta del dito. ta sulla superficie. secondi.
4.2 Display
12:30 Dopo I'accensione il display mostra la scher-
’ mata con la funzione cottura e una temperatura
definita.
150°C P
O START
Qualora 'apparecchiatura non venga usata per
2 minuti, il display passa in modalita standby.
O
12:30 Quando si cucina, il display mostra le funzioni
’ impostate e altre opzioni disponibili.
3 150°C
[) Nmin @ STOP
A Display con le funzioni chiave impostate.
| A. Imposta ora
12:30 B. START/STOP
o C. Temperatura / Timer microonde
@ 150 C D. Funzioni cottura
E. Timer
® 15rlmn (<] START
| | | |
E D C B
Spie display

Indicatori di base - per spostarsi sul display.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

<
k) »

OK Per tornare
Per confermare la selezione / indietro di un Per annullare Per attivare o disattivare le
l'impostazione. livello nel me- | l'ultima azione. opzioni.
nu.
impostato viene emesso un

indicatori funzione Suono allarme - al termine del tempo di cottura

segnale acustico.

i

STOP
Il suono allarme & disatti-

) Q o La funzione & attiva.
La funzione é attiva. La cottura si arresta automatica- vato.
mente.

Spie timer

S Q
Per impostare la funzione: Partenza ritardata. Per annullare 'impostazione.

5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.

5.1 Pulizia iniziale
== T =<r
=
= g Sia
~
Passagio 1 Passaggio 2 Passagio 3
Pulire 'apparecchiatura e gli
Rimuovere gli accessori e i accessori solo con un panno Collocare gli accessori e i
supporti ripiano rimovibili dal- in microfibra imbevuto di ac- supporti ripiano rimovibili nel-
I'apparecchiatura. qua tiepida e detergente deli- I'apparecchiatura.
cato.

5.2 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto dopo la prima connessione.
E necessario impostare: Lingua, Luminosita, Volume toni, Volume acustico, Imposta ora.
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UTILIZZO QUOTIDIANO

6. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.
6.1 Come impostare: Funzioni cottura
Passag- Accendere il forno. Il display mostra la funzione cottura predefinita.
gio 1
Passag- Premere il simbolo della funzione cottura per accedere al sottomenu.
gio 2
Z:_-,Sgag- Selezionare la funzione cottura e premere: OK i display mostra: temperatura.
P_assag- Impostare: temperatura. Premere: OK,
gio 4
Passag- Premere: START .
gio5
STOP - premere per spegnere la funzione cottura.
Passag- Spegnere il forno.
gio 6

Prendi una scorciatoia!

> © YOE.) T ) sty

6.2 Come impostare: Funzioni microonde
Passag- Rimuovi tutti gli accessori e accendi I'apparecchiatura.
gio 1 Inserire il piatto in vetro inferiore del microonde.
Passag- Premere il simbolo della funzione cottura per accedere al sottomenu.
gio 2
;iaosgag- Selezionare la funzione di cottura a microonde e premere: OK i display mostra:

potenza microonde.
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Passag-

; Impostare: potenza microonde. Premere: OK,
gio 4

P_assag- Premere: START .
gio 5

STOP - premere per disattivare la funzione.

Passag- Spegnere I'elettrodomestico.
gio 6

Il tempo massimo delle funzioni microonde dipende dalla potenza impostata del

microonde:
POTENZA MICROONDE TEMPO MASSIMO
100-600 W 59 minuti
Piu di 600 W 7 minuti

@ Se si apre la porta, la funzione si interrompe. Per riavviare, premere START .

Prendi una scorciatoia!

> © YED.) W ) s )

6.3 Istruzioni d’uso: Avvio rapido del microonde

Pas- . Tenere premuto: D,

:agglo Il microonde funziona per 30 secondi.

Pas- Per allungare il tempo di cottura:

saggio

2 Premere sul valore tempo in esecuzio- | Premere +30 s.
ne per accedere alle impostazioni sul
tempo. Impostare la durata della cottu-
ra.

Il microonde pud essere acceso in qualsiasi momento con: Avvio rapido del microonde.
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6.4 Come impostare: Cottura guidata

Ogni pietanza di questo sottomenu prevede funzione e temperatura consigliate. E possibile
regolare il tempo e la temperatura.

Alcune pietanze possono anche essere cucinate usando:

+ Peso automatico

Pas- Accendere il forno.
saggio

Pas-
saggio
2

Premere:

Pas-
saggio
3

Premere: ‘/3 Inserire: Cottura guidata.

Pas- Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
saggio
4

Pas- . Premere: START .
saggio
5

Prendi una scorciatoia!

XDEDEDEDTL)

6.5 Funzioni cottura

STANDARD
Funzione cottura Applicazione
v Per grigliare alimenti di ridotto spessore e tostare il pane.
Grill
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Funzione cottura

Applicazione

yov

¥

Doppio grill venti-

lato

Per arrostire grandi tagli di carne o pollame con ossa su una posizione
della griglia. Per gratinare e dorare.

)

Cottura ventilata

Per cuocere su due posizioni della griglia contemporaneamente ed essic-
care i cibi. Impostare la temperatura di 20 - 40°C inferiore rispetto a Cottu-
ra convenzionale. .

v

*

Cibi

congelati

Per rendere croccanti i cibi confezionati, come ad esempio patatine fritte,
crocchette o involtini primavera.

Cottura convenzio-

nale

Per cuocere e arrostire alimenti su una sola posizione del ripiano.

Funz

2

ione Pizza

Per cuocere la pizza. Per una doratura intensa e una base croccante.

Resistenza inferio-

re

Per dorare torte con base croccante e per conservare gli alimenti.

FUNZIONI SPECIALI

Funzio|

ne cottura

Applicazione

E|

Marmellate/
Conserve

Per conservare la verdura (ad esempio: cetrioli sottaceto).

)

Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, verdure e funghi.
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Funzione cottura

Applicazione

—
—
uru

Riscaldamento
piatti

Per preriscaldare i piatti da servire.

i)

=

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazione della pasta lievitata. Evita che la
superficie dell'impasto si secchi e la mantiene elastica.

§§9
R
Gratinato

Per pietanze come lasagne o patate gratinate. Per gratinare e dorare.

V°C

Cottura lenta

Per preparare arrosti teneri e succosi.

§

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze.

Z

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare pane e panini con risultati molto
buoni simili a quelli professionali in termini di croccantezza, colore e bril-
lantezza della crosta.

MICROONDE

Funzione cottura

Applicazione

—
—
—

Microonde

Riscaldamento, cottura, gamma di potenza: 100 - 1.000 W

Sk

YY)
Scongelamento

Scongelamento di carne, pesce, torte, gamma di potenza: 100 - 200 W

9]
oy

Riscaldare

Riscaldamento di pasti pronti e alimenti delicati, gamma di potenza: 300 -
700 W
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FUNZIONI DEL TIMER

Funzione cottura

Applicazione

§§9
P

Liquido

Riscaldamento di bevande e zuppe, gamma di potenza: 800 - 1.000 W

COMBINAZIONE

CON MICROONDE

Funzione cottura

Applicazione

&

Cottura Ventilata +
Microonde

Cottura su un unico livello. La funzione con potenziamento MW.

Cottura convenzio-
nale + Microonde

Cuocere e arrostire alimenti su un unico livello. La funzione con potenzia-
mento MW.

DI%I

Grill + Microonde

Per cuocere gli alimenti in un tempo breve e rosolarli. La funzione con po-
tenziamento MW.

==
¥
Grill + Ventola +
Microonde

Per arrostire grandi tagli di carne su un solo livello. Per gratinare e dorare.
La funzione con potenziamento MW.

7. FUNZIONI DEL TIMER

7.1 Descrizione funzioni orologio

Funzione Orologio

Applicazione

Tempo di cottura

Per impostare la durata della cottura. Il massimo & 23 ore 59 min.
Il massimo per le funzioni combinate (microonde + standard) & 23 h 59
min.

Operazione finale

Per impostare cosa succede quando il timer interrompe il conteggio.

Partenza ritardata

Per posticipare I'inizio e/o la fine della cottura.
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Funzione Orologio Applicazione
Prolunga il tempo Per prolungare il tempo di cottura.
Promemoria Per l'impostazione di un conto alla rovescia. Il massimo € 23 h 59 min.

Questa funzione non ha nessun effetto sul funzionamento dell’appa-
recchiatura.

Timer

Monitora da quanto tempo € attiva la funzione. Timer - si puo attivarla
e disattivarla.

Operazione finale e Partenza ritardata non sono disponibili per le funzioni microonde.

7.2 Come impostare: Funzioni Orologio

Come impostare I'orologio

Pas- Premere: Imposta ora.
saggio

Pas-. Impostare I'ora. Premere: OK,
saggio

2

Come impostare il tempo di cottura

Pas-
saggio
1

Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.

Pas-
saggio

Premere: @

Pas-
saggio
3

Impostare I'ora. Premere: OK,

Prendi una scorciatoia!

DYOE.) T » © s )
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Come scegliere 'opzione di fine

Pas-
saggio
1

Selezionare la funzione cottura e impostare la temperatura.

Pas-
saggio

Premere: QD

Pas-
saggio

Impostare la durata della cottura.

Pas-
saggio
4

Premere: © ® ®

Pas-
saggio
5

Premere: Operazione finale.

Pas-
saggio
6

Scegliere il preferito: Operazione finale.

Pas-
saggio
7

Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata
principale.

Come ritardare I’avvio della cottura

Pas-
saggio
1

Impostare la funzione cottura e la temperatura.

Pas-
saggio
2

Premere: QD

Pas-
saggio
3

Impostare la durata della cottura.

Pas-
saggio

Premere: © © ®
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Come ritardare I'avvio della cottura

Pas- Premere: Partenza ritardata.

saggio

5

Pas- Scegliere il valore.

saggio

Pas- . Premere: OK. Ripetere I'azione fino a quando il display non visualizza la schermata
saggio S

7 principale.

Come aumentare il tempo di cottura

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e gli alimenti sembrano non essere cotti sara possibile
aumentare il tempo di cottura. Sara inoltre possibile modificare la funzione cottura.

Premere +1min per aumentare il tempo di cottura.

Come modificare le impostazioni timer

Pas- . Premere: @
saggio

Pas- Impostare il valore del timer.
saggio
2

Pas- . Premere: OK.
saggio
3

Sara possibile impostare il tempo modificato in fase di cottura, in qualsiasi momento.

8. COME USARE: ACCESSORI

8.1 Inserimento di accessori

Usare unicamente pentole e padelle e materiale adeguato. Si rimanda al capitolo “Consigli e
Suggerimenti”, stoviglie e materiali adatti per essere usati nel microonde.

Un piccolo rientro sulla parte superiore aumenta il livello di sicurezza. Gli incavi sono anche
dispositivi antiribaltamento. Il bordo alto intorno al ripiano evita che pentole e padelle scivolino
dal ripiano.
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Ripiano a filo:

Spingere il ripiano fra le guide del supporto
e verificare che i piedini siano rivolti verso
il basso.

Lamiera dolci / Teglia profonda:
Spingere la lamiera tra le guide del sup-
porto ripiano.

Ripiano a filo, Lamiera dolci / Teglia
profonda:

Spingere il vassoio tra le guide del suppor-
to ripiano e il ripiano a filo sulle guide so-
vrastanti.

Piatto inferiore in vetro del microonde:
Utilizzare il piatto inferiore del microonde
solo con la funzione microonde. Non &
adatto per la funzione combinata microon-
de (ad es. grill a microonde).

Appoggiare l'accessorio sul fondo della ca-
vita.

Gli alimenti possono essere sistemati diret-
tamente sulla piastra in vetro inferiore del
microonde.
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FUNZIONI AGGIUNTIVE

9. FUNZIONI AGGIUNTIVE

9.1 Come salvare: Preferiti

E possibile salvare le impostazioni preferite, come la funzione cottura, il tempo di cottura, la
temperatura, o la funzione di pulizia. E possibile salvare 3 impostazioni preferite.

Pas- Accendere l'apparecchiatura.
saggio
1

Pas- Selezionare I'impostazione preferita.
saggio
2

Pas- Premere: ——. Selezionare: Preferiti.

saggio
3

Pas- Selezionare: Salva impostazioni correnti.
saggio
4

Pas-
saggio
5

Premere + per aggiungere I'impostazione all’elenco di: Preferiti. Premere OK.

k) - premere per ripristinare I'impostazione.
- premere per annullare I'impostazione.

9.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per sbaglio la funzione cottura.

Pas- Accendere |'apparecchiatura.
saggio
1

Pas- Imposta una funzione di cottura.
saggio

Pas-
saggio
3

>>
72?, H - premere contemporaneamente per attivare la funzione.

Per disattivare la funzione, ripetere il passaggio 3.
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CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

9.3 Spegnimento automatico

Per ragioni di sicurezza, il forno si spegne dopo un determinato periodo di tempo se € attiva
una funzione di riscaldamento e non si modificano le impostazioni.

(°C) @ (ora)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Lo spegnimento automatico non funziona con le funzioni: Luce forno, Orario fine, Cottura lenta.

9.4 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura € in funzione, la ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché I'apparecchiatura non si € raffreddata.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI
10.1 Consigli di cottura

®

La temperatura e i tempi di cottura specificati nelle tabella sono valori indicativi. Dipendono dalle
ricette, dalla qualita e quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o arrostire in modo differente rispetto all’apparecchiatura
posseduta in precedenza. | suggerimenti seguenti mostrano le impostazioni consigliate per tem-
peratura, tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di alimenti specifici.

Qualora non si trovino le impostazioni per una ricetta speciale, cercarne una simile.

Per ulteriori informazioni sulla cottura rimandiamo alle tabelle di cottura sul nostro sito web. Per
trovare i Suggerimenti di Cottura, controllare il codice di identificazione PNC sulla targhetta dei da-
ti sul telaio anteriore della cavita dell’apparecchiatura.

10.2 Consigli per I'uso del microonde

@Cuciniamo!

Mettere il cibo sul piatto in vetro del microonde sulla parte inferiore della cavita.

Mettere il cibo su un piatto sulla parte inferiore della cavita.

Mescolare il cibo a meta cottura o a meta scongelamento/tempo di cottura.

Mescolare di tanto in tanto i piatti liquidi.

Mescolare gli alimenti prima di servirli.

Coprire gli alimenti da cucinare e riscaldare.

Mettere il cucchiaio nella bottiglia o nel bicchiere quando si riscaldano le bevande al fine di
garantire una migliore distribuzione del calore.
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Mettere gli alimenti nell'apparecchiatura senza imballaggio. | pasti pronti confezionati possono
essere messi nell'apparecchiatura solo se la loro confezione € idonea a questo scopo
(controllare le informazioni sulla confezione).

E cottura al microonde

Cucinare il cibo coperto. Cuocere senza coperchio solo se si vuole che si formi una crosta.
Non cuocere eccessivamente i piatti impostando la potenza e il tempo troppo elevati. Gli
alimenti si possono seccare, bruciare o prendere fuoco.

Non usare I'apparecchiatura per cuocere le uova o le lumache con il guscio, poiché potrebbero
esplodere. Forare il tuorlo di un uovo fritto prima di riscaldarlo.

Forare diverse volte gli alimenti con la pelle o la buccia prima della cottura.

Tagliare le verdure in pezzi di dimensioni simili.

Dopo aver spento I'apparecchiatura, estrarre gli alimenti e lasciarli riposare per alcuni minuti
per consentire una distribuzione uniforme del calore.

Scongelamento nel microonde

Sistemare gli alimenti congelati e senza involucro su un piccolo piatto capovolto posto sopra un
contenitore o una griglia di scongelamento o un colino in plastica, cosicché possa fuoriuscire il
liquido di scongelamento.

Successivamente estrarre le parti scongelate.

Si pud usare una potenza del microonde maggiore per cuocere frutta e verdura senza doverle
scongelare prima.

10.3 Pentole e materiali adatti per un uso in microonde

Per il microonde usare solo tegami e materiali adeguati. Usare la seguente tabella come
riferimento.
Controllare le specifiche delle pentole/del materiale prima dell’'uso.

Pentole / Material — B —E=E=E
| BES 600

Vetro e porcellana termoresi- \/ \/ \/
stente (senza componenti metal-
lici, ad es. vetro a prova di calo-
re)

Vetro e porcellana non resisten- \/ X X
te al fuoco senza applicazioni o
decorazioni in argento, oro, plati-
no o metallo

Vetro e vetroceramica in mate- \/ \/ \/
riale resistente al fuoco / al gelo

Articoli in ceramica e terracotta, \/ \/ \/
senza componenti al quarzo o
componenti metalliche e smalti
che contengono metallo
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Pentole / Materiale

Kk
f

§5§ B =E~=E=E
N e I o i i

Y ~> P
Ceramica, porcellana e oggetti X X X
di terracotta con parte inferiore
non in vetro o con fori piccoli, ad
esempio sulle maniglie
Plastica termoresistente fino a \/ \/ X
200 °C
Cartoncino, carta \/ X X
Pellicola \/ X X
Pellicola trasparente da mi- \/ \/ X
croonde
Piatti per arrosto in metallo, ad X X X
es. smalto, ghisa
Teglie laccate in nero o rivestite X X X
in silicone
Lamiera dolci X X X
Ripiano a filo X X \/
Piatto inferiore in vetro del mi- \/ \/ X
croonde
Pentole che possono essere X \/ X

usate in microonde, ad esempio
piatto crisp

10.4 Impostazioni di potenza consigliate per diverse tipologie di cibo

| dati riportati nella tabella sono puramente indicativi.

700 -1.000 W

549

~—r

Rosolatura all'inizio del processo di cottura

§§9
(-

Riscaldamento di liquidi
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500 - 600 W

D

&

§1§

YY)

7

ne

Scongelamento di pa-

o3

Scongelamento di
frutta e torte

Scongelamento di for-
maggio, panna, burro

10"

= Scongelamento
Cottura delle ver- | Cottura di piatti Sobbollimento Riscaldamento di e riscaldamento
dure con uova stufato piatti unici di alimenti con-
gelati
300 - 400 W
T 5§
@ Ty ﬁ S )
o 00 . . =
Sciogliere for- - Riscaldamento Cottura /Riscalda- )
> Sobbollimento S . L ) Cottura conti-
maggio, ciocco- s di alimenti per mento di alimenti
di riso . o nua
lato, burro neonati delicati
100 - 200 W

-

Scongelamento di
carne, pesce

10.5 Tabelle di cottura per gli istituti di test

Informazioni per gli istituti di test

Test in conformita alla norma IEC 60705.

Usare il ripiano a filo salvo diversa indicazione.

FUNZIONE MI- P@R S— €« @ @
CROONDE & I:
(w) (kg) (min)
Pan di Spagna 600 0.475 Parte infe- | 7-9 Ruotare il contenito-
riore (Bot- re di 1/4 di giro, a
tom) meta del tempo di

cottura.
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Usare il ripiano a filo salvo diversa indicazione.

FUNZIONE MI- P@R = - @ @
CROONDE & I:
(W) (kg) (min)
Polpettone 400 0.9 2 25-32 Ruotare il contenito-
re di 1/4 di giro, a
meta del tempo di
cottura.
Crema pasticcera 500 1 Parte infe- | 18 -
cotta riore (Bot-
tom)
Scongelamento 200 0.5 Parte infe- | 7-8 A meta tempo di
carne riore (Bot- cottura, girare la
tom) carne.
Usare un ripiano a filo.
FUNZIO- a=n 7\ « @ @
POWER
\E GO o I
oo w | o) (min.)
CROON-
DE
Torta, Cottura 100 200 2 23-27 Ruotare il conteni-
0,7 kg convenzio- tore di 1/4 di giro,
nale + Mi- a meta del tempo
croonde di cottura.
Patate Cottura 300 180 2 38-42 Ruotare il conteni-
gratinate, | Ventilata + tore di 1/4 di giro,
1,1 kg Microonde a meta del tempo
di cottura.
Pollo, Grill + Ven- 400 230 1 35-40 Mettere la carne in
1,1 kg tola + Mi- un contenitore ro-
croonde tondo in vetro e
capovolgerla a
meta del tempo di
cottura.
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11. PULIZIA E CURA

A AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia

<

Agenti di pu-
lizia

Pulire la parte anteriore dell'apparecchiatura solo con un panno in microfibra
imbevuto di acqua tiepida e detergente delicato.

Servirsi di una soluzione detergente per pulire le superfici metalliche.

Pulire le macchie con un detergente delicato.

v

[

Pulire la cavita dopo ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri residui potreb-
be causare un incendio.

Pulire attentamente la parte superiore dell'apparecchiatura rimuovendo i residui
di cibo e grasso.

Uso quotidia-
no

Non lasciare le vivande nell’apparecchiatura per piu di 20 minuti. Asciugare la
cavita dopo ogni utilizzo solo con un panno in microfibra.

@v

Accessori

Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo e lasciarli asciugare. Utilizzare solo
un panno in microfibra imbevuto di acqua tiepida e un detergente delicato. Non
pulire gli accessori in lavastoviglie.

Non pulire gli accessori anti-aderenti con agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Come rimuovere: Supporti del ripiano
Rimuovere i supporti ripiano per pulire il forno.

saggio
1

Pas- Spegnere il forno e attendere che si raffreddi.
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Pas- Estrarre il supporto ripiano, ti-

saggio rando con delicatezza verso
I'alto.

Pas- Sfilare dapprima I'estremita an-

saggio teriore del supporto del ripiano

3 dalla parete laterale.

Pas- Estrai i supporto per ripiano dal

saggio fermo posteriore.

4

\

\

1

3%2 N

T

A

) I

Installare i supporti ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

11.3 Come sostituire: Lampadina

AVVERTENZA!

Pericolo di scosse elettriche.
La lampada potrebbe essere calda.

Tenere sempre la lampadina alogena con uno straccio, per evitare che dei residui di grasso vi

brucino sopra.

Prima di sostituire la lampadina:

Passagio 1

Passagio 2

Passagio 3

Spegnere il forno. Attendere
che il forno sia freddo.

Estrarre la spina dalla presa di
corrente.

Appoggiare un panno sul fon-
do della cavita.

Lampadina superiore

Pas-
saggio
1

Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.

Pas-
saggio
2

Pulire il coperchio in vetro.

Pas-
saggio
3

Sostituire la lampadina con una resistente al calore fino a 300 °C.

Pas-
saggio

Installare il coperchio in vetro.
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12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla sicurezza.

12.1 Cosa fare se...

.
ﬁ L'apparecchiatura non si accende o non si riscalda

@ Causa possibile

-V

= Soluzione

L’elettrodomestico non & collegato a una fonte
di alimentazione elettrica o non & collegato cor-
rettamente.

Accertarsi che I'elettrodomestico sia collegato
correttamente all’alimentazione elettrica.

L'orologio non € impostato.

Impostare I'orologio, per i dettagli fare riferi-
mento al capitolo Funzioni Orologio Come im-
postare: Funzioni Orologio.

La porta non € chiusa correttamente.

Chiudere completamente lo sportello.

E saltato il fusibile.

Assicurarsi che il fusibile sia la causa del pro-
blema. Qualora il problema si ripresenti, contat-
tare un elettricista qualificato.

L'apparecchiatura Sicurezza bambini & accesa.

Rimandiamo al capitolo “Menu”, Sottomenu
per: Opzioni.

Y
Componenti

@ Descrizione

v

= Soluzione

La lampadina € bruciata.

Sostituire la lampadina, per ulteriori dettagli ri-
mandiamo al capitolo “Pulizia e cura”. Come
effettuare la sostituzione: Lampadina.

12.2 Come gestire: Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore.
In questa sezione verra presentato un elenco dei problemi che & possibile gestire

autonomamente.
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-V

@ Codice e descrizione = Soluzione

F240, F439 - i campi touch sul display non fun- | Pulire la superficie del display. Verificare che
zionano correttamente. non ci sia sporcizia sui campi touch.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.
puo collegare al pannello di controllo.

Quando uno di questi messaggi di errore continua a comparire sul display, significa che un
sotto-sistema guasto potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il
proprio rivenditore o un Centro Assistenza Autorizzato. Qualora si verifichi uno di questi errori, il
resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in modo normale.

"4

@ Codice e descrizione = Soluzione

F131 - la temperatura del sensore magnetron Spegnere l'apparecchiatura e attendere che si

¢ troppo alta. raffreddi. Accendere nuovamente l'apparec-
chiatura.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una soluzione al problema, contattare il rivenditore o un
Centro di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati. La
targhetta si trova sul telaio anteriore della cavita dell’apparecchiatura. Non rimuovere la
targhetta dei dati dalla cavita dell’apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (Mod.) | e

Codice prodotto (PNC) | s

Numero diserie (S.N.) | e

13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Risparmio energetico

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura sia chiusa quando I'apparecchiatura & in funzione.
Non aprire troppo spesso la porta durante la cottura. Tenere pulita la guarnizione della porta e
assicurarsi che sia ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo per migliorare il risparmio energetico (solo quando si utilizza una
funzione non microonde).

Ove possibile, non pre-riscaldare I'apparecchiatura prima della cottura.
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Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola

Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Se si attiva un programma con la selezione Durata e il tempo di cottura & superiore a 30 minuti,
in alcune funzioni dell’apparecchiatura le resistenze si spengono automaticamente in anticipo.
La ventola e la lampada continuano a funzionare. Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo. Si puo usare quel calore per mantenere le pietanze in caldo.
Quando la durata di cottura & superiore ai 30 minuti, ridurre la temperatura dell’apparecchiatura
al minimo 3-10 minuti prima della fine del processo di cottura. La cottura proseguira grazie al
calore residuo all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per scaldare altri piatti.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere l'impostazione di temperatura piu bassa per sfruttare il calore residuo e mantenere
calda la pietanza. La spia di calore residuo o la temperatura compaiono sul display.

Cottura con lampada spenta

Spegnere la lampada in fase di cottura. Accenderla solo quando & necessario.

14. STRUTTURA DEL MENU

14.1 Menu

Voce menu Applicazione

Cottura guidata Elenca i programmi automatici.

Preferiti Elenca le impostazioni preferite.

Opzioni Per impostare la configurazione del-
I'apparecchiatura.

Impostazioni Configurazione Per impostare la configurazione del-
I'apparecchiatura.

Assistenza tecnica Mostra la versione del software e la

configurazione.

14.2 Sottomenu per: Opzioni

Sottomenu Applicazione

Luce forno Accensione e spegnimento della lampada.
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Sottomenu

Applicazione

Sicurezza bambini

Previene I'attivazione accidentale dell'apparecchiatura.
Quando l'opzione & attiva, il testo Sicurezza bambini com-
pare sul display all’accensione dell'apparecchiatura. Per
abilitare I'uso dell'apparecchiatura, scegliere le lettere del
codice in ordine alfabetico. L'accesso al timer, all’operazio-
ne da remoto e alla lampadina & disponibile con I'opzione
attiva.

Riscaldamento rapido

Riduce il tempo di riscaldamento. E disponibile solo per al-
cune delle funzioni dell'apparecchiatura.

Visualizza ora

Accende e spegne I'orologio.

Visualizzazione orario digitale

Cambia il formato dell'indicazione oraria visualizzata.

14.3 Sottomenu per: Configurazione

Sottomenu Descrizione

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchiatura.

Luminosita Imposta la luminosita del display.

Volume toni Attiva e disattiva il tono dei tasti a sfioramento. Non & possi-

bile disattivare i segnali acustici per: (D

Volume acustico

Imposta il volume delle tonalita e dei segnali dei tasti.

Imposta ora

Imposta l'ora e la data attuali.

14.4 Sottomenu per: Assistenza tecnica

Sottomenu

Descrizione

Modalita demo

Codice di attivazione/disattivazione: 2468

Versione software

Informazioni sulla versione software.

Ripristino impostazioni iniziali di
fabbrica

Ripristina le impostazioni di fabbrica.
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15. E SEMPLICE!

Prima di iniziare a usare il dispositivo sara necessario impostare:

Lingua

Luminosita

Volume toni

Volume acustico

Imposta ora

Acquisire familiarita con le icone di base sul pannello di controllo e sul display:

0)

A

O

START / STOP

ON/OFF Menu Preferiti Timer
Iniziare a utilizzare I'apparecchiatura
Avvio rapido Accendere I'ap- Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3
parecchiatura e
avviare la cottu- Tenere premuto: ] Premere:
ra con la tempe- ' -ee - sele- ’
P ®. zionare la fun- START .

ratura predefini-
ta e l'orario della
funzione.

zione preferita.

Spegnimento
rapido

Spegnere l'ap-
parecchiatura,

(D - tenere premuto finché non si spegne I'apparecchia-

o tura.
su qualsiasi
schermo o mes-
saggio in qual-
siasi momento.
Avvio rapido Attivare funzione | poo-o >
Mw microonde in o
qualsiasi mo-
mento con le im-
postazioni pre-
definite: 30 sec/
1000 W.
Avviare la cottura
Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4 Passaggio 5
® 0 °C oK START
- premere per T ) - premere per
\ - selezionare la - impostare la - premere per ) )
accendere I'ap- ) avviare il pro-
. funzione cottura. temperatura. confermare. :
parecchiatura. cesso di cottura.
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Scopri come cucinare in modo rapido

Utilizza i programmi automatici per preparare rapidamente una pietanza con le impostazio-
ni predefinite:

Cottura gui- Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4
data

Premere: (D Premere: ——. Premere: %
Cottura guidata.

Scegliere il piatto.

Usare le funzioni rapide per impostare il tempo di cottura necessario

Funzione Finish Assist 10% Per allungare il tempo di cottura, premere
Usare la Funzione Finish Assist 10% per ag- +1min.

giungere ulteriore tempo quando rimane il 10%
del tempo di cottura.

16. PRENDI UNA SCORCIATOIA!

Qui é possibile vedere tutte le scorciatoie utili. Sara inoltre possibile trovarli nei capitoli dedicati
del manuale dell’utente.

Come impostare: Funzioni cottura

> ® YOE.Y T » s )

Come impostare: Cottura guidata

XDEDED XD ELY

Come impostare: Tempo di cottura

DOE.) T » © ) s )

Come posticipare: Inizio e fine di una cottura

DR
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Come annullare: Impostazione del timer

) O ) e)

17. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

A%
Riciclare i materiali con il simbolo TO. Buttare I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Non smaltire le apparecchiature che riportano il

simbolo E insieme ai normali rifiuti domestici. Portare il prodotto al punto di riciclaggio piu
vicino o contattare il comune di residenza.
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
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5.1 Czyszczenie wstepne

183/300



INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 196
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 196

6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 196
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzagdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i fatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nie wigczac funkcji kuchenki mikrofalowej, gdy urzgdzenie
jest puste. Metalowe czesci wewngtrz komory mogg
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.

- Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie mozna
uzywac¢ metalowych pojemnikéw na zywnos$¢ lub napoje.
Ograniczenie to nie obowigzuje, jesli producent okresli
rozmiar i ksztatt metalowych pojemnikéw przeznaczonych
do gotowania w kuchence mikrofalowe;j.

. OSTRZEZENIE: Je$li nastgpi uszkodzenie drzwi lub ich
uszczelki, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane do czasu
naprawy przez wykwalifikowang osobe.

. OSTRZEZENIE: Tylko wykwalifikowana osoba moze
wykonywac czynno$ci serwisowe lub naprawcze zwigzane z
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demontazem ostony zapewniajgcej ochrone przed
narazeniem na dziatanie energii mikrofalowej.

. OSTRZEZENIE: Nie podgrzewac cieczy ani zadnych potraw
w szczelnych pojemnikach. Mogg one wybuchnagc.

- Nalezy stosowac wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.

- Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzywa, nalezy obserwowac urzgdzenie, poniewaz
wystepuje zagrozenie zaptonem.

- Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i
napojéw. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz podgrzewanie
podktadek podgrzewajgcych, pantofli, ggbek, wilgotne;
szmatki i podobnych elementéw moze prowadzi¢ do
obrazen ciata, zapalenia lub pozaru.

- Jesli z urzadzenia wydobywa sie dym, nalezy je wylaczyc¢
lub odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ zamkniete drzwi w
celu wypalenia ptomienia.

- Podgrzewanie napojéw w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opdznione wrzenie z erupcjg. Nalezy
zachowac ostroznos¢ przy obchodzeniu sie z pojemnikiem.
. Zawartosc¢ butelek do karmienia i stoikow dla niemowlat
nalezy wymieszac lub wstrzgsnac, a nastepnie sprawdzic¢
temperature przed spozyciem, aby unikng¢ poparzenia.

- Jajka w skorupkach i cate jajka nie powmny by¢
podgrzewane w urzgdzeniu, poniewaz mogg eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence
mikrofalowej.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i usuwac wszelkie
pozostatosci zywnosci.

- Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.
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- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

- Nieutrzymywanie urzgdzenia w czystym stanie moze
spowodowac pogorszenie stanu jego powierzchni, co moze
negatywnie wptywaé na zywotnos$¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac¢ ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i miec¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczace stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysokos$¢ 444 (460) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$c¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 455 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 440 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szerokos$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
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Gtebokos¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos$¢ czesci urzagdzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$é z otworzonymi drzwiami 882 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm

umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewodd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 3.5x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykonaé wykwalifikowany elektryk.

» Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

+ Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

» Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani przedtuzaczy.

* Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajacego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokonac¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

+ Podigczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
tatwo dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtaczaé do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowg.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzgdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdéw wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.
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2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

+ Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia goragcego powietrza.

+ Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywaé urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowac¢ zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

* Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej do wstepnego nagrzewania piekarnika.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:
— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.
— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.
— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.
— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowa¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac¢ drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygnigcia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymienic. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowac ostrozno$é. Drzwi sg cigzkie!

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha komore, i drzwi. Para powstata w wyniku dziatania
urzadzenia skrapla sie na sciankach komory i moze powodowac korozje.

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscié.

Resztki ttuszczu i potraw w urzadzeniu moga by¢ przyczyng powstania pozaru lub tuku
elektrycznego podczas dziatania funkcji kuchenki mikrofalowej.

Czyscic urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac¢ wytacznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw $ciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Naczynia szklane

Z naczyniami szklanymi nalezy obchodzi¢ sie z zachowaniem odpowiedniej ostroznosci, w
przeciwnym razie moze doj$¢ do ich pekniecia, wyszczerbienia lub gtebokiego zarysowania:

Unika¢ kontaktu naczynh szklanych z zimng wodg lub innymi ptynami, poniewaz nagte
obnizenie temperatury moze spowodowac natychmiastowe pekniecie szkta. Fragmenty
rozbitego szkta moga by¢ bardzo ostre i trudne do zlokalizowania.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn szklanych na mokrej lub chtodnej powierzchni, bezposrednio
na blacie lub na metalowej powierzchni; nie chwyta¢ gorgcych naczyn szklanych za pomocg
mokrej $ciereczki.

Nie uzywac ani nie naprawia¢ naczyn szklanych, ktére sg wyszczerbione, pekniete lub
gteboko zarysowane.

Nie upuszcza¢ naczyn szklanych na twarde przedmioty, nie rzuca¢ nimi ani nie uderza¢ w
nie przyborami kuchennymi.

Nie nagrzewac pustych lub prawie pustych naczyn szklanych w kuchence mikrofalowej, nie
przegrzewac oleju ani masta w kuchence mikrofalowej (ograniczy¢ czas gotowania do
minimum).

Pozostawic¢ gorgce naczynia szklane do ostygniecia na poétce, podstawce lub na suchej
Sciereczce. Upewni¢ sig, ze naczynie szklane ostygto przed umyciem go albo wtozeniem do
chtodziarki lub zamrazarki.

Unika¢ chwytania gorgcych naczyn szklanych (takze naczyn z silikonowymi uchwytami) bez
uzycia suchych rekawic ochronnych.

Unika¢ niezalecanego uzycia w kuchence mikrofalowej (np. uzycia piekarnika bez potrawy lub z
jej matg iloscia).

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

& OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pragdem.

Informacja dotyczaca oswietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

Uzywac¢ wytgcznie zardwek tego samego typu.
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2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
+ Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogdlne informacje

Panel sterowania
Wyswietlacz
Grzatka

Generator mikrofal
Lampa

Wentylator

5
BE B
NOOEEEE

Prowadnice blach, wyjmowane

G
A

Poziomy umieszczania potraw

~
a2

3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
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Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia migsa i miesa lub do zbierania
ttuszczu.

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofalowej
Do przyrzadzania potraw w trybie kuchenki
mikrofalowe;j.

4. WL ACZANIE | WYLACZANIE URZADZENIA

4.1 Panel sterowania

1
HEA

n Wigczone / Wytg- Nacisnij i przytrzymaj , aby wigczy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie.

czone
ﬂ Menu Zawiera liste funkcji urzadzenia.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
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A | Wyswietlacz

Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.

Przetacznik oswiet-
5 lenia

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Szybkie nagrzewa-
6 nie

Wigczanie i wytaczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

Szybkie urucho-
mienie kuchenki
mikrofalowej

Wigczenie funkgji kuchenki mikrofalowej (1000 W, 30 sekund).

1,
<

Naciskaj przycisk

«()~>

Przesuniecie

@35

Nacisng¢ i przytrzymac

Dotkna¢ powierzchni placem.

Przesuna¢ palcem po po-
wierzchni.

Dotkng¢ powierzchni przez 3
sekundy.

4.2 Wyswietlacz

12:30 Po wigczeniu urzadzenia na wyswietlaczu po-
’ jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-
SIng temperatura.
150°C e
O START
Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez 2
minuty, wyswietlacz przetaczy sie w tryb czu-
123 4 wania.
O
12:30 Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
’ wione funkcje i inne dostepne opcje.
8 150°C
[ TImin e STOP
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A Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funk-
| cjami.
12:30 A. Aktualna godzina
o B. START/STOP
|:’ 150 C C. Temperatura / Timer kuchenki mikrofalowej
D. Funkcje pieczenia
®© 15min @ | START E. Timer
| | | |
E D C B

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

< 5 »

OK 5 .
Powrét do po Anulowanie os-

Potwierdzenie wyboru lub us- przedniego . Wigczanie i wytgczanie
L ) tatniej czyn- .
tawienia. poziomu me- - opciji.
nu nosci.

Wskazniki Alarm dzwiekowy — po uplywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

Q 2 Q‘
L _ Funkcja jest wiaczona. Alarm dzwigkowy jest wy-
Funkcja jest wigczona. Pieczenie konczy sie automa-

) taczony.
tycznie.

Wskazniki timera

&
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznie- 0
niem.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Anulowanie ustawienia.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

e

3

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Urzadzenie i akcesoria nalezy
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie czyscic tylko Sciereczkg z mi-
akcesoria i prowadnice blach. krofibry, uzywajac cieptej wo-
dy z fagodnym detergentem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w
urzgdzeniu.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos¢é

powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos¢ sygnatu, Aktualna

godzina.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisng¢: OK Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawic¢: temperature. Nacisng¢: OK.

Krok 5 Nacisna¢: START

STOP — nacisnaé¢, aby wytaczyé funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.
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Mozna uzy¢ skrétu!
> 0) > IZ|>> °C >>START>

6.2 Jak ustawié¢: Funkcje kuchenki mikrofalowej

Krok 1 Wyjmij wszystkie akcesoria i wigcz urzgdzenie.
Wiozy¢ dolng szklang ptyte kuchenki mikrofalowej.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.

Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia mikrofal i nacisngc: OK. Na wyswietlaczu pojawia sie

wskazanie mocy mikrofal.

Krok 4 Ustawienie: moc mikrofal. Nacisng¢: OK.

Krok 5 Nacisngé: START .

STOP — nacisngé, aby wytgczyé funkcje.

Krok 6 Wytgcz urzadzenie.

Maksymalny czas dziatania funkcji kuchenki mikrofalowej zalezy od ustawienia
mocy mikrofal:

MOC MIKROFAL MAKSYMALNY CZAS
100-600 W 59 minut(y)
Powyzej 600 W 7 minut

Otworzenie drzwi powoduje zatrzymanie funkcji. Aby ponownie uruchomi¢
urzadzenie, nalezy nacisng¢ przycisk START .

Mozna uzy¢ skrétu!

> @ YEI.) W ) s )
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6.3 Obstuga urzadzenia: Szybkie uruchomienie kuchenki
mikrofalowej

Krok 1 Nacisngc¢ i przytrzymac: <D

Kuchenka mikrofalowa uruchomi sie na 30 sekund.

Krok 2 Aby wydtuzy¢ czas gotowania:

Nacisng¢ wartos$¢ odliczanego czasu, Nacisng¢ +30 s.
aby przej$¢ do ustawien czasu. Usta-
wi¢ czas pieczenia.

Kuchenke mikrofalowg mozna wigczy¢ w dowolnej chwili za pomoca: Szybkie uruchomienie ku-
chenki mikrofalowe;j.

6.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:

* Automatyka wag.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 —

Nacisngc:

Krok 3 Nacisna¢: . Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.

Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDED XD LLY,

6.5 Funkcje pieczenia

198/300



CODZIENNA EKSPLOATACJA

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
vov Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
ﬁ? ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na dwoch poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
Termoobieg grzatka.
vvv Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosc¢.
Potrawy mrozone
—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnal/dolna grzat-
ka

(%?) Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
N/ chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos$-
ci.

Grzatka dolna

SPECJALNE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

H Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

Pasteryzowanie
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

§9

Suszenie

Do suszenia krojonych owocow, warzyw i grzybow.

[ —
—
uuru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-

.&. dzania zapiekanek i przyrumieniania.
Zapiekanki
¢°C Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.
Termoobieg (niska
temp.)
{ Podtrzymywanie temperatury potraw.
Podtrzymywanie
temp.
Tej funkcji mozna uzyé¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
ﬁ czemu zyskajag chrupigca skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
Chleb nalnej piekarni.
MIKROFALE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

—
—
—

Mikrofale

Podgrzewanie, gotowanie, zakres mocy: 100 - 1000 W
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Sk

YY)
Rozmrazanie

Rozmrazanie miesa, ryb, ciast, zakres mocy: 100 - 200 W

9
p—ag

Odgrzewanie

Podgrzewanie dan gotowych i delikatnych, zakres mocy: 300 - 700 W

§§9
(-

Produkty ptynne

Podgrzewanie napojow i zup, zakres mocy: 800 - 1000 W

FUNKCJE LACZ

ONE Z MIKROFALAMI

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

o

Termoobieg + mi-
krofale

Pieczenie na jednym poziomie. Funkcja ze zwiekszong moca mikrofal.

5
Goérnal/dolna grzat-
ka + mikrofale

Pieczenie i przypiekanie potraw na jednym poziomie. Funkcja ze zwigk-
szong mocg mikrofal.

‘w_llél

Grill + mikrofale

Do szybkiego pieczenia i przyrumieniania potraw. Funkcja ze zwiekszong
moca mikrofal.

==
¥
Grill + termoobieg
+ mikrofale

Do pieczenia wiekszych kawatkow miesa na jednym poziomie. Do przy-
rzagdzania zapiekanek i przyrumieniania. Funkcja ze zwigkszong mocg mi-
krofal.
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7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$c¢: 23 godz. i 59 minut
Maksymalny czas potaczonych funkcji (mikrofal i standardowej) wyno-
si: 23 godz. 59 min.

Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar
Uruchomienie z op6- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Znieniem

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna wartos¢: 23 godz. i 59 min. Funk-

cja ta nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytaczyc.

Opcje Zakoncz dziatanie i Uruchomienie z opéznieniem sg niedostepne dla funkcji kuchenki
mikrofalowe;.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisng¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisnac: @
Krok 3 Ustawic¢ czas. Nacisna¢: OK.
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Mozna uzy¢ skrétu!

>OE.) T ) © Yswr )

Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc¢: @

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © @ @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybra¢ preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisng¢: OK. powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc¢: @

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © @ @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7

Nacisng¢: OK. powtarza¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmienié¢ funkcje pieczenia.
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Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.

Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.
Krok 3

Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkladanie akcesoriow

Uzywac wytgcznie naczynia z odpowiednich materiatéw. Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”,
Naczynia i materiaty odpowiednie do kuchenki mikrofalowe;.

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
ni¢ sig, ze nozki sg skierowane w dot.

blacha:

chy.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-
boka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-
Zszym poziomie.

Szklana dolna ptyta kuchenki mikrofalo-
wej:

Uzywac dolnej szklanej ptyty kuchenki mi-
krofalowej wytacznie podczas korzystania
z funkcji mikrofal. Nie nadaje sie do pota-
czonych funkcji kuchenki mikrofalowej (np.
do grillowania w kuchence mikrofalowe;j).
Umiesci¢ dolng szklang ptyte na dnie ko-
mory.

Potrawe mozna umiescic¢ bezposrednio na
szklanej dolnej ptycie kuchenki mikrofalo-
wej.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiacz urzadzenie.

Krok 2 Wybra¢ preferowane ustawienie.

Krok 3 Nacisngc¢: E Wybrac: Ulubione.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust..

Krok Nacisng¢ +, aby dodac ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k) — nacisngg¢, aby zresetowac ustawienie.
0 — nacisngg¢, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.
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Krok 1 Wigcz urzgdzenie.

Krok 2 Ustawic¢ funkcje pieczenia.

Krok3 | 5% & — nacisnac jednoczesnie, aby wiaczy¢ funkcje.

Aby wytgczyé funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika, Koniec,
Termoobieg (niska temp.).
9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygnigcia urzadzenia.
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10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepisow oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazow-
kach podano zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslo-
nych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory urzgdzenia.

10.2 Zalecenia dotyczace korzystania z mikrofal

@ Czas na gotowanie!

Umiesci¢ potrawe na szklanej ptycie kuchenki mikrofalowej na dnie komory.

Umiesci¢ potrawe na talerzu na dnie komory.

Obréci¢ lub zamieszac potrawe po uptywie potowy czasu rozmrazania lub gotowania.
Potrawy ptynne nalezy od czasu do czasu zamieszacé.

Zamieszac potrawe przed podaniem.

Przykry¢ potrawe na czas gotowania lub odgrzewania.

Podczas podgrzewania napojow wiozy¢ tyzke do butelki lub szklanki, aby zapewnic lepsze
rozprowadzanie ciepta.

Wtz zywnos¢ do urzgdzenia bez opakowania. Pakowane gotowe potrawy mozna wkiadac do
piekarnika w opakowaniu, tylko gdy jest ono przeznaczone do kuchenek mikrofalowych (patrz
informacje na opakowaniu).

& Gotowanie za pomoca mikrofal

Gotowac pod przykryciem. Potrawy mozna gotowac¢ bez przykrycia, jesli ich wierzch ma by¢
przypieczony.

Nie nalezy przegrzewac potraw, ustawiajgc za wysokg moc i zbyt dtugi czas. Moze to
spowodowac wysuszenie, przypalenie lub zapalenie sie potrawy.

Nie gotuj w piekarniku slimakéw w muszlach ani jajek w skorupkach, poniewaz moga
wybuchng¢. Przed odgrzewaniem sadzonych jajek nalezy przektu¢ zottko.

Przed gotowaniem potraw ze skorkg nalezy je kilkakrotnie nakiuc.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobnej wielkosci.

Po wytgczeniu urzgdzenia wyjmij potrawe i odstaw na kilka minut w celu rownomiernego
rozprowadzenia ciepta.

Rozmrazanie za pomoca mikrofal

Mrozone, pozbawione opakowania mieso potozy¢ na odwroconym matym talerzu,
umieszczonym w wiekszym pojemniku lub na ruszcie do rozmrazania badz plastikowym sicie,
aby umozliwi¢ sptywanie ptynu powstajgcego podczas rozmrazania.

Wyjmowac¢ po kolei rozmrozone kawatki.

Aby ugotowaé warzywa i owoce bez ich uprzedniego rozmrazania, nalezy uzy¢ wyzszej mocy
mikrofal.
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10.3 Odpowiednie naczynia i materiaty do kuchenki mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej uzywacé tylko materiatow i naczyn do tego
przeznaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ naczynie lub wtasciwosci materiatu, z ktérego wykonane jest
naczynie.

Naczynia/materiat —_— B =E=E=E
v | BESS | GO0

Szkio i porcelana odporne na \/ \/ \/
wysoka temperature, bez meta-
lowych elementoéw, np. szklo za-
roodporne

Szkto i porcelana nieodporne na \/ X X
wysoka temperature bez srebr-
nych, ztotych, platynowych lub
innych metalowych elementéw

Szkto i szkto ceramiczne z mate- \/ \/ \/
riatdbw odpornych na wysoka i ni-

skg temperature

Zaroodporne materialy cera- N v v

miczne bez kwarcowych i meta-
lowych elementéw oraz szkliwa
z zawartos$cig metalu

Materiaty ceramiczne, porcelana X X X
i fajans z niepowlekanym dnem
lub z matymi otworami np. w
uchwytach

Tworzywo sztuczne odporne wy-
soka temperature do 200°C

Karton, papier

Folia

S L SU I SO B
>
>

Folia spozywcza przystosowana
do uzycia w kuchence mikrofalo-
wej

Naczynia do pieczenia z metalu, X X X
np. emaliowane, zeliwne
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Naczynia/materiat ;& —_— S“ 199 ===
e | Bleor | &0

Formy do pieczenia lakierowane X X X

na czarno lub z powtokg siliko-

nowa

Blacha do pieczenia ciasta X X X

Ruszt X X \/

Szklana dolna ptyta kuchenki mi- \/ \/ X

krofalowej

Naczynia przeznaczone do ku- X \/ X

chenek mikrofalowych, np. talerz
Crisp

10.4 Zalecane ustawienia mocy dla réznych rodzajow potraw

Dane przedstawione w tabeli majg wytgcznie charakter orientacyjny.

700 - 1000 W

§9
~r

Smazenie na poczatku procesu gotowania

§§§
r

Podgrzewanie ptynow

D

Gotowanie wa-
rzyw jek

Gotowanie ja-

Powolne gotowa-
nie

500 — 600 W
s {7y N ses

Podgrzewanie po-
traw na jednym
talerzu

Rozmrazanie i

podgrzewanie

zamrozonych
potraw
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300-400 W

&

O

§§9

§58666

Rozmrazanie chleba

Rozmrazanie owocéw
i ciast

Rozmrazanie sera,
Smietany, masta

e ~

- 00 . . =r

Roztapianie se- : Podgrzewanie Gotowanie/
Gotowanie ry- . . Dalsze gotowa-
ra, czekolady, 2u potraw dla nie- podgrzewanie de- nie
masta mowlat likatnych potraw
100 - 200 W
= ol =B S

Rozmrazanie migsa,
ryb

10.5 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60705

Uzy¢ rusztu, jesli nie podano inaczej.

FUNKCJA KU- 7\ — «

CHENKI MIKRO- | POWER

FALOWEJ -

(w) (kg) (min)

Biszkopt 600 0.475 Dno 7-9 Obrdci¢ naczynie o
1/4 obrotu po upty-
wie potowy czasu
pieczenia.

Klops 400 0.9 2 25-32 Obréci¢ naczynie o
1/4 obrotu po upty-
wie potowy czasu
pieczenia.

Krem jajeczny 500 1 Dno 18 -

Rozmrazanie mie- 200 0.5 Dno 7-8 Obroéci¢ mieso w po-

sa fowie czasu piecze-
nia.
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Uzy¢ rusztu.

w8 e B8 ko e

kowsr | =

KU- (W) (°C) (min)

CHENKI

MIKRO-

FALO-

WEJ

Ciasto, Goérnal 100 200 2 23-27 Obroci¢ naczynie

0,7 kg dolna grzat- o 1/4 obrotu po
ka + mikro- uptywie potowy
fale czasu pieczenia.

Zapie- Termoobieg | 300 180 2 38-42 Obréci¢ naczynie

kanka + mikrofale 0 1/4 obrotu po

ziemnia- uptywie potowy

czana, czasu pieczenia.

1,1kg

Kurczak, Grill + ter- 400 230 1 35-40 Witozy¢ migso do

1,1 kg moobieg + okragtego szklane-
mikrofale go naczynia i obro-

ci¢ je w pofowie
czasu pieczenia.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czy-
szczace

Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
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[
X

i

Codzienne
uzytkowanie

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowaé pozarem.
Ostroznie oczy$¢ gorng scianke urzgdzenia z zabrudzen i thuszczu.

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

e,
c24

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-
schniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajaca przywieraniunie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach
Wyjaé prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociagna¢ prowadni-

go zaczepu.

ce blach w gére i zdja¢ z przed- \
niego zaczepu. 1
D)
3\
Krok 3 Odciggna¢ przednig czes¢ pro- » 2 )
wadnic blach od bocznej $cian-
Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylne-

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zarébwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3
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Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Wytaczy¢ piekarnik. Odcze-
kac, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

Umiesci¢ sciereczke na dnie
komory.

Oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

B
i Urzadzenie nie wiacza si¢ lub nie nagrzewa si¢

@ Mozliwa przyczyna

%

*__J Srodek zaradczy

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzagdzenie podtgczono prawid-
towo do zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ zegar. Szczegoétowe informacje pod-
ano w rozdziale Funkcje zegara Ustawianie.
Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi po-
nownie, nalezy skontaktowa¢ sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia jest wigczo-
ne.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.
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Y
Podzespoty

@ Opis

1'%

*__J Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke o$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujqg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposob wymiany: Lampa.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigza¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

-V

*__J Srodek zaradczy

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F908 — uktad elektroniczny urzgdzenia nie mo-
ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-
nia.

Wigcz i wytgcz urzadzenie.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytaczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje urzgdzenia beda dziataé normalnie.

@ Kod i opis

%

*__J Srodek zaradczy

F131 — temperatura czujnika magnetronu jest
zbyt wysoka.

Wytgcz urzgdzenie i odczekaj, az ostygnie. Po-
nownie wigcz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory

piekarnika.
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EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.) e

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Oszczedzanie energii

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie(tylko w razie uzycia innych
funkgji niz kuchenka mikrofalowa).

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewa¢ urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.
Ciepto resztkowe

Jesli wigczony jest program z Czas trwania , a czas gotowania jest dluzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzgdzenia grzatki automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie beda nadal dziata¢. Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperaturg urzgdzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystaé ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtaczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.
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14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

Pozycja menu

Zastosowanie

Gotowanie wspomagane

Wyswietlenie listy programéw auto-

matycznych.
Ulubione V\/.yé'wietlenie listy ulubionych usta-
wien.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Ustawienia Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzagdzenia.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wers;ji op-
rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy
opcja ta jest wtgczona, po wigczeniu urzadzenia na wy-
Swietlaczu pojawia sie tekst Blokada uruchomienia. Aby ko-
rzysta¢ z urzadzenia, nalezy wybra¢ litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowa-
nia i oswietlenia mozliwy jest z opcjg tg wtgczona.

Szybkie nagrzewanie

Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla
niektorych funkcji urzadzenia.

Wskazanie czasu

Wigczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.
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14.3 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe
wytgczenie sygnalizacji dzwigkowej dla: @

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzine i date.

14.4 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod wigczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Jasnos$c¢ wy-
Swietlacza

Dzwieki przycis- | Gto$nosé sygna-

Kow 1 Aktualna godzina

Zapoznac si¢ z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O)

Wigczone / Wytg-
czone

Menu

w O

Ulubione Timer START / STOP
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Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie uru- Wiaczanie urza- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie dzenia i rozpo-
;ZC?;;E leicf‘:ima Nacisngg¢ i przy- 9. —wy- Nacisngg¢:
ustawi}éniaymi trzymac: . bra¢ preferowa- START .
temperatury i ng funkcje.
czasu dla danej
funkgiji.
Szybkie wyla- Wytgczanie _ T A ; :
czenie urzadzenia, do- @ nacisnij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.
wolnego ekranu
lub komunikatu
w dowolnym mo-
mencie.
Szybkie uru- Uruchomienie w : -
chomienie MW | dowolnej chwili Nacisnag: \
funkcji kuchenki
mikrofalowej z
domysInymi us-
tawieniami:
30s/1000 W
Rozpoczecie pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
O] 0 °C OK START
- nacisnij, aby " 3 o — nacisngé, aby
wiaczyé urza- - wyprac fu'nk- - ustawi¢ tempe- | — nacisnac, ’aby rozpoczad pie-
d . cje pieczenia. rature. potwierdzic. b
zenie. czenie.

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca sie korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

wspomaga-

ne —_ ]
Nacisngc: @. Nacisngé: —. Nacisngc: 24 Wybra¢ potrawe.

Gotowanie
wspomagane.
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Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisnaé
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli- +1 min.

wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego
czasu.

16. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skréty. Mozna je rowniez znalez¢é w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

Jak ustawic: Funkcje pieczenia

> © YOE.) T ) sty

Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

XDEDED XD LLY,

Jak ustawic: Czas pieczenia

>OE.) C ) © Yswr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DR

Jak anulowac¢: Ustawianie timera

)0 ) @)

17. OCHRONA SRODOWISKA

N
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadéw urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac urzadzen oznaczonych symbolem E
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razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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COOEPXAHUE

Mbl AYMAEM O BAC

Bnarogapvm Bac 3a npuobpeTteHune npubopa Electrolux. Bbl BeiOpanu nsgenve, 3a KoTopbimM
CTOSIT AECATUNETUS NPOPECCUOHANBHOMO OMbITa M UHHOBALMIA. YHUKANbHOE U CTUMBHOE, OHO
co3faBarnock ¢ 3aboToli o Bac. [oaTomy korfa 6bl Bbl HA BOCMONb30BanMCh UM, Bbl MOXETE
ObITb YBepeHbI: pe3ynbTaTtbl Bcerga 6yayT NpeBOCXOAHBIMM.

[o6po noxanosaTtk B Electrolux.

MoceTute Haw BebG-caliT, Ha KOTOPOM Bbl MOXETE:!

Gl Havitn pekomeHaaLum No NCNOMb30BaHNIO U3AENUIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnyaTauum,
@ MacTep yCTpaHeHUsi HeNCNpPaBHOCTEN, MHADOPMALMIO O TEXHNYECKOM 0BCNYXMBaHUM 1
pEMOHTE:

www.electrolux.com/support
g 3apernctpupoBaTb CBOW NPOAYKT, YTOObI NONb30BaTbCH PACLLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTSMU 0BCNYXUBAHWS:

www.registerelectrolux.com

MprobpecTn akceccyapbl, pacxodHble MaTepuarnsl U (PUpMeHHbIE 3anacHble YacTu
% Ansi cBoero npudopa:

www.electrolux.com/shop

NOOAOEPXKA KITMEHTOB U OBCITY XUBAHUE

Bceraa vcnonb3ynte opurnHanbHbIE 3anyacTtu.

Mpu obpalLieHnn B cepBUC-LIEHTP crneayeT UMETb Mo PYKOW CrieaytoLlyo nHpopmaumio:
Mogenb, npoaykToBbIi Homep (PNC), cepuiiHbIli HOMEP.

[aHHas nHdopmaumsa npveeaeHa Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMK.

A BHuMaHue / BaxHble cBefeHus no TexHuke 6e3onacHocTu
@ O6uwas nHdopmaums 1 pekoMmeHaaumm
MHdopmauusi no oxpaHe oKpyxatoLLen cpeabl

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXPaHAETCS.

COOEP>XXAHUE

1. CBEAEHWA NO TEXHUKE 2.6 BHyTpeHHee ocBeLleHMe............. 230
BE3OMACHOCTM........cccrrerereren e 222 2.7 CEPBUC...cciveieiiieiiiesiee e 230
1.1 Be3onacHoCTL AeTeil 1 nuL ¢ 2.8 YTUNMBAUMNSA. ... 230
OrpaHMyeHHbIMY BO3MOXHOCTAMM..... 223 3. OMUCAHUE NMPUBOPA............ccceerenes 231
1.2 OBwan 6e30MACHOCTb......ccvvvvee 223 3.1 OGLUMIA OBIOP...oeeroo 231
2. YKA3BAHUA NO BE3OMNACHOCTM........ 226 3.2 AKCECCYAPDI.....uveeeiieaiieesiieenaeanns 231
2.1 YCTAHOBKA. .....ceeeveeeiieeiee e 226 4. BKIMFOYMEHUE U BbIKITKOYEHUE
2.2 [NogkntoYeHne K aNeKTpoceTH. ... 227 TIPUBOPA.......eeeeeeeee et 232
2.3 /ICNONb30BaHME. .......eeeeeeeere 228
4.1 MNaHenb ynpaBneHus................... 232
2.4 YXOO VI YUCTKA..eeeeeeeeeeeaenne e 229 8.2 TIACTIIO oo 233
2.5 Vicnonb3oBaHne CTEeKNSAHHOM
MOCYBL. ..ttt 229
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CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

5. MNEPEQ NEPBbIM
MCMNONBb30OBAHUEM.........ccovverrirnrnenans 234

5.1 NepBoHavanebHasi o4MCcTKa
5.2 [NepBoe NOAKMIOYEHME. ................ 234

6. EEXXEDHEBHOE UCMNOJIb3OBAHME..... 234

6.1 Cnocob HacTpoiiku: Pexvmbl

HAMPEBA. ... vvieeeeeiiieeeeeieieeeeanieaaeennees 235
6.2 Cnocob HacTpoiiku: Pexumbl
MUKPOBOSTHOBOM 06paboTKM.............. 235

6.3 MpumeHeHue: BbICTpbIN Nyck

MUKPOBOJSTHOBOMN MEYM ......vveveeneeeeennn. 236
6.4 Crnoco6 HacTpoiku: Momolups B
[TPUTrOTOBNEHUN. ... 236
6.5 PeXxnMbl HArpeBa...........ccceeeveeeens 237
7. DYHKUUN YACOB..........ccererrriennieennns 240
7.1 OnucaHne yHKUNIA Yacos.......... 240
7.2 Cnocob HacTpoiku: PyHKUMM
HACOB. ...t etee ettt ettt 241
8. NIPUMEHEHUE: AKCECCYAPbI............ 242

8.1 YcTaHoBKa NpuHaanexHocTemn.....242
9. AONONHUTENbHbLIE ®YHKLUUMI.......... 244

9.1 CoxpaHeHue: Jltobrmble

MPOTPAMMBL...ceevieeieieiiiiineieeeeeee e 244
9.2 BNOKMPOBKA KHOMOK........vvvveerneees 244
9.3 ABTOMaTMYeCcKoe OTKIYeHMe.....244
9.4 BeHTUNATOP OXNaXOeHus. ........... 245
10. NONE3HbIE COBETDbI........c.cccceviueennee 245
10.1 PekomeHgaumm no
MPUFOTOBIIEHMIO. ..ceeevieeeaeiiaaeeeeeenn 245
10.2 PekomeHaaLmm no NCnonbL30BaHUIo

MUKPOBOJTH

10.3 KyxoHHasi nocyaa v maTtepuansl,
noaxoAsilume Ans UCNonb3oBaHUs B

MMWKPOBOSTHOBOMN MEYUYMN ......ovvveeeneeaennn. 246
10.4 PekomeHOOBaHHbIE YPOBHU
MOLLHOCTU ANS pasfuyHbIX BUAOB
MPOAYKTOB. ...t 248
10.5 Tabnuubl NpuroToBnNeHWs ans
TECTUPYIOLLNX OpraHnsauui.............. 248
11. YXOO U OYUCTKA........orrreireenans 250
11.1 MpumedaHune no ounucTke........... 250
11.2 CHatue: Hanpagnstowume ans
MPOTUBHEM . .....eeeeeeeeiieee e e 251

11.3 3ameHa namnbl OCBELLEHUS. ... 251

12. NIOUCK U YCTPAHEHME
HEUCMPABHOCTEM.......ccoeerrreerreeereeans 252

12.1 Yto penatb, €CNU..................... 252
12.2 Ynpasnenwue: Kogpl OWMBOK...... 253
12.3 [1aHHbIE O TEXHNYECKOM

OBCNYXKUBAHUM. ....ceeeieeeeaiiaeeaeeaen 254
13. SHEPTETUYECKAA
OPPEKTUBHOCTD.......ccceerreerrerrcneeenrcnes 254
13.1 DKOHOMUSA ANEKTPOIHEPTUMN....... 254
14. CTPYKTYPA MEHIO.........cccccceeeereee. 255
141 MEHIO......iiiiiiiieeeeeeeeeee, 255
14.2 MoameHto ansa: Onuyuum............... 255
14.3 MoameHto ansa: Hactporlika........ 256
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1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTW

lMepen ycTaHOBKOW M aKcnnyaTaumen npnbopa BHUMATENbHO
03HaKOMbTEChH C HacToALEeNn MHCTpyKLMEN No SKCcnyaTaumu.
M3roToBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnmbo
TpaBMbl UK yuwepb, BO3HUKLLME BCeACTBME HENPABUITbHOWN
YCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauyuun. Bcerga xpaHute aTy
MHCTpyKUMIO NOg, pyKOU B HAZEXHOM MecTe Ans
nocrieayroLero UCrnonb30BaHuS.
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1.1 Be3onacHOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT Npnbop MOXKET MCNOMbL30OBATLCA AETbMU CTapLue
BOCbMW JIET U NYLLAMU C OrpaHNYEHHBIMU (PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
He4OCTaTO4YHbIM OMbITOM UM 3HAHUAMW TOSNLKO Npu
YCITOBUWN HAX0OXOeHUs nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYeHus
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLNX UM
BGesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U3genve n Jarowmx nv
npeacrtasneHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTaumen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ ipko
BblpaXXeHHbIMWU 1 KOMMIEKCHbIMU HapyLIEHUSMUN 300POBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa pssaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOIO NPUCMOTpA.

- [leTn 0OmKHbI HAXOAUTLCS NOA NPUCMOTPOM L[S
HeJonyLweHns urp ¢ npnbopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuarbl BHE OCAraemMocTun
aeTen n yTunnsanpymuTe ux Hagnexawmm obpasom.
BHMUMAHWE! Mpubop 1 ero oTKpbITbl€ 31IEMEHTbLI CUITbHO
HarpesalTCsa BO BpeMsa aKkcnnyatauymu. He nognyckanTte
AeTen n JOMaLLHMX XUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNA, a Takke korga npubop eLle He ycnen
OCTbIThb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTpOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
cnenyert BKIHOYNUT.

OuuncTka 1 4OCTYNHOE Nonb3oBaTeNo TEXHNYECKOe
obcnyxnBaHme npmbopa He JOMKHbI BbINONHATLCA AETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 O6wasa 6e3onacHoOCTb

- [aHHbIN I'Ipl/l60p npegHa3Ha4vYeH UCKIMIYnTEeNbHO OANA
NPUroToBIIEHUA MUNLLN.

- [aHHbIli npnbop npeaHasHaveH Ans 6bITOBOro NpMMeEHeHUs
B OTAENbHOM [JOMOXO3SIACTBE.
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- [aHHbI Nprnbop MOXHO UCnonb3oBaTb B oducax,
FOCTMHUYHbIX HOMepax, MUHU-TOCTUHULAX TUMa «HOYMer n
3aBTpaK», CENMbCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHaNOrM4HbIX
XWUNbIX NOMELLEHUSX, FAe Takoe UCMOoNb30BaHUe He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCMOfb30BaHUS.

- YcTaHoBka npubopa n 3ameHa kabensa gOMmKHbI
BbIMOSTHATLCSA TONbKO KBanMuUMpoBaHHbLIM CNeunanmcToMm.
He akcnnyatunpyite npnbop Ao ero yctaHoBKWN BO
BCTPOEHHYIO Meberb.

[Mepepn npoBegeHuem nobon onepaunn No 06CNyXMBaHMIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nsbexaHvne Hec4HacTHOro cny4yas, 3ameHy
NoBpeXAeHHOro Kabens NUTaHus SOMKEH BbIMOMHATb
N3roTOBUTENb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBLIV LIEHTP UK
crneynanuncT ¢ aHanormyHou Keanumukayuen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuUcTynuTb K 3aMeHe NaMnoyku,
BbIKMO4NTE NpMBOopP, 4TOOLI N3bexaTb NopakeHus
SNEKTPUYECKNM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpnbop n ero otkpbITble 3N1IEMEHTBI CUSIBHO
HarpesarTCsa BO BpeMsa akcnnyartayum. Heobxogumo
cobniogatb Mepbl NPEeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3IEMEHTOB NN NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3yinte KyxXoHHbIE pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NN U3BNEYEHNSA akcecCcyapoB Unu nocyabl U3 npuodopa.

He BkntovanTe yHKUMIO MUKPOBOSHOBOW 06paboTku, koraa
npnbop nyct. MeTannuyeckue 4yactu BHYTPY KaMmepbl MOTryT
Bbl3BaTb UCKPEHUE.

3anpeLyaeTca Ucrnonb3oBaTb MeTanIMyeckne KOHTenHepbl
AN NPOAYKTOB U HAanNUTKOB BO BPEMs MPUroTOBIEHMS B
pexnme MUKpoBOSTHOBOW 06paboTtkn. [JaHHoe TpeboBaHme
He MPUMEHUMO K CyYasiM, Koraa npou3BOANTENb YETKO
yKasblBaeT pa3mepbl U opMy MeTanImyeckmnx
KOHTEMHEPOB, NPUroAHbIX 45151 UCMONb30BaHUS B pexXmMme
MUKPOBOJSTHOBOW 06paboTKu.
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BHUMAHWE! Ecnn geepua nnu ynnoTHeEHNA ABepubl
noBpeXaeHbl, NoNb30BaTbCs NPUOOPOM MOXHO ByaeT
TONbKO NOCre NpoBefeHNA peMOHTa KBannuuMpoBaHHbIM
cneynanmcTom.

BHMUMAHWE! Bce onepaunn no o6¢cny>xmMBaHnio 1 pEMOHTY,
B X0[4€e KOTOpbIX TpebyeTcs CHATME KOXyXa, 3aLymLiatoLero
OT BO3ENCTBNA MUKPOBOSIHOBOIO U3NYyYEeHUS, OOMKHbI
BbIMNOMHATLCS TOMbKO KBaNMMUUMpPOBaHHBIM CNELNANNCTOM.
BHUMAHWE! He HarpeBanTe xngkoctn n gpyrme nponyKrbl
B repMeTUYHbIX KOHTeHepax. OHM MOryT B30pBaTbCS.
cnonb3yinTe ToNbKo Ty Nnocyay, KoTopast noaxoauT ans
MCMONb30BaHNA B MUKPOBOJSTHOBOW MeYMu.

[Mpn HarpeBe NPOAYKTOB B MIACTUKOBLIX NN BYMaXKHbIX
KOHTEeNHepax He ocTaBnsnTe npudop 6e3 npucmoTpa:
MOXeT NPOU3ONTN BO3ropaHue.

Mpnbop NpegHasHaveH Ans HarpeBaHUs NPOAYKTOB U
HanuTkoB. CyLUKa NPOAYKTOB UNKN OAeXAbl, a Takke
pas3orpeB rperiok, Tano4ek, rybok, BNaXXHOM TKaHU U
aHanorn4yHbIX NpeameToB HeceT B cebe puck Tpasm,
BO3ropaHus Unu noxapa.

[Mpy nosiBNEHMM ObiMa BbIKAOYNTE NPUOOP U N3BnekuTe
BUSIKY Kabens nutaHnsa n3 po3eTkn 1 He OTKpbiBanTe
AsepLy, 4Tobbl He AONYCTUTL NPUTOK BO34yXa K UCTOYHUKY
BO3ropaHusi.

PasorpeBaHune HanUTKoOB B peXXuMe MUKPOBOSTHOBOW
06paboTkM MOXEeT NPUBECTU K 3agepXxaHHOMY BypHOMY
BCKUNaHuo. Cnegyet NposiBAsiTb OCTOPOXHOCTb Mpu
N3BIEYEHUN KOHTENHEpA.

Copepxmmoe ByTbinoyek n 6aHOYeK C AETCKUM NUTAHNEM
HeobxoaMmo nepemellaTtb Unm B3bontatb 1 NPOBEPUTL
Temnepatypy nepepg ynotrpebnenmem, 4todbl nsbexartb
OXOroB.

He cnepnyet HarpesaTb B npubope Kak sinua B cKkopriyne, Tak
N AnLa, CBapeHHbIE BKPYTYHO, TakK Kak OHWU MOryT B30pBaTbCs
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Aaxe nocrne 3aBepLUeHns Harpesa B pexume
MUKPOBOJSTHOBOW 06paboTK.

- YT0ObI M3BNEYb HanpaensoLWmMe NPOTMUBHS, CHavyana
NOTAHUTE NEPEOHIOD YaCTb HaNpaBnsoLWen, a 3aTem
3aHI00 YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOAHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

- Npubop cnenyet perynapHoO YUCTUTb, a TakKe yaansaTb U3
Hero Bce oCTaTKu NPOAYKTOB.

- He ncnonbaynite ana ouncTtkn npnbopa napooyncTuTeEnb.

- He ucnonbayinte ons o4NCTKU CTEKNAHHOM ABEpLbl XXeCTKMe
abpasuBHble YNCTALLME CpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3yfnbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMHYTb.

- Ecnn He nopgoepxmBatb Npubop B YUCTOM COCTOSIHUM, ITO
MOXeT NPUBECTU K NOBPEXOEHUIO €ro NOBEPXHOCTHU, YTO, B
CBOI 0o4Yepelb, MOXET COKPaTUTb CPOK CNyXbbl npubopa u
cTaTb MPUYNHON BO3HUKHOBEHMS ONACHOW CUTyaLuu.

2. YKA3AHUA MO BE3ONACHOCTHU

2.1 YcTaHoOBKa

& BHUMAHUE!
YcTaHoBka npnbopa AoMmKHa OCYLLEeCTBASTLCSA TOMbKO KBanMULMPOBaHHbLIM
cneuymanmcTom!

* Ypanute BCHO yNakoBKy.

* He ycTaHaBnvBamnTe n He NoakmnoyanTe npubop, MMELLMIA NOBPEXOEHUS.

+ CnepyviTe MHCTPYKLUUSIM MO YCTaHOBKE, BXOASALLMM B KOMMMEKT npubopa.

* Bcerga 6yabTe 0CTOPOXKHBI NPV NEpeMeLLEeH Nprbopa, MOCKONbKY OH TsXenblin. Beceraa
MCnonb3yinTe 3almTHbIE NEPYATKN U 3aKPbITYO 00YBb.

» [pu nepemelleHnn npubopa He TAHUTE 3a ero pyyKy.

* Paswmectute npubop B 6e3onacHom mecTe, oTBe4vatoLem TpeboBaHMAM yCTaHOBKU.

+ O6ecneybTe HaMUyne MMHUManbHO AOMYCTUMbIX 32a30POB MeXay CoceaHUMMU npubopamm 1
npegMeTamu mebenu.

» [lepep ycTtaHoBkown npmbopa ybeauteck, 4To ABepLa npnbopa cBOGOAHO OTKPbIBAETCS.

+ TMpubop ocHaLleH anekTpu4eckon cucteMon oxnaxaeHus. OHa paboTaeT oT ceTn
3MEeKTPONUTaHus.

»  TpeboBaHUs K yCTOWUMBOCTM BCTPOEHHOIO Npubopa AOMKHbI COOTBETCTBOBATb CTaHAAPTY
DIN 68930.
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MuHMmanbHas BeicoTa Wwkada (MMHMManbHas Bbl- 444 (460) mm
coTa Wwkadha nog cToneLHuLen)

LLnpuHa wkada 560 Mm
mybuHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepegHeli cTopoHbl npubopa 455 mm
BeicoTa 3afHeli CTOpoHbI Npubopa 440 mm
LLinprHa nepepHen cTopoHbl Nnpubopa 595 mm
LLinpuHa 3agHew cTopoHbl Npubopa 559 mm
'ny6uHa npubopa 567 Mmm
['mybuHa BcTpavBaHusa npubopa 546 mm
['nmybuHa c oTKpbITOW ABepLEeW 882 mm
MuHuUManbHbIV pa3mep OTBEPCTUS AN BEHTUMSA- 560x20 mm
umn. OTBEpCTME €331 B HUDKHEN YacTu

OnuHa kabens anekTponutaHus. Kabenb HaxoauT- 1500 mm
Csl B NpaBOM yrny c3aau

BuWHTbI KpenneHunsa 3.5x25 mm

2.2 MNMopgknro4yeHue K INeKTpoceTun

& BHUMAHMUE!
CyLecTByeT pUCK noxapa 1 NopaXeHUs ANeKTPUYECKUM TOKOM.

* Bce ANeKTpnyeckme nogknoveHna OOMKHbI NPOnU3BOANTLCA KBaJ’WICbVILU/IpOBaHHbIM
SNEKTPUKOM.

* Tpubop fomkeH ObITb 3a3eMIEH.

* Ybegutechb, 4TO napameTpbl, yKa3aHHble Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMMU,
COOTBETCTBYIOT XapakTepUCTUKaM 3JTIEKTPOCETU.

+ Bkntoyaiite npuGOpP TOMLKO B NPaBUbHO YCTAHOBIEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIIeHus.

* He nonb3ynteck TPONHUKAMW U YANMUHUTENAMWN.

+ Cnepgute 3a TeMm, YTOObI HE MOBPEAMTL BUIIKY CETEBOIO LUHYpa U ceTeBol kabenb. B cnyyae
Heo6X0AMMOCTM 3aMeHbl CETEBOIO LLHYypa 06paTUTech B Hall aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHbIN
LeHTp.

* He pgonyckaiiTe koHTaKkTa ceTeBbIX kabenel nnu nx NpubnukeHus kK AsepLie npuéopa unu
HuLe nog npubopom, ocobeHHO ecnu ABepLia CUIbHO HarpeTa.
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+ [etanu, 3awmwiatoLiye TOKOBeAYLUME UMK U3ONMPOBaHHbIE YacTu npubopa, JOMKHbI OblTh
3aKpenneHbl Tak, YTobbl MX GblNo HEBO3MOXHO yaanuTh 6e3 cneumanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnsite BUnKy ceTeBoro kabensi B po3eTKy TONMbKO B KOHLE YCTAHOBKM npubopa.
Y6enutech, 4To nocrne ycTaHOBKM Npubopa K BUSIKE CETEBOrO LUHYpa eCTb CBOOOAHbIN
aocTyn.

* He nogkntoyaiite Nnpnbop k po3eTke 3NeKTPONUTaHUs, EClK OHA NIOXO 3aKkpenneHa unu
€CI1 BUMKa HENJIOTHO BXOOWT B PO3ETKY.

+ [ns oTKkMo4eHusa npnbopa OT ANEKTPOCETU He TAHMTE 3a kabenb anekTponuTaHus. Becerga
GepuTech 3a BUIIKY CETEBOro LUHypa.

« CnepgyeT ncnonb3oBaTb NOAXOASALLME pasMblKatoLLme YCTPOMCTBA: aBTOMaTUYeckne
BbIKIIOYaTENU, NPeAoXpaHUTeNm (pe3bboBble NNaBk1e NpeaoXpaHUTEnn cneayet
BbIKpy4MBaThb 13 rHesga), Y30 1 KOHTaKTopbl.

» [Mpubop fomkeH BbiTb NOAKMIOYEH K 3MEKTPOCETM Yepes3 YCTPONCTBO AN N30NALMN,
NO3BOJISIOLLEE OTCOEAMHSITE OT CETU BCE KOHTAKTbI. YCTPOWCTBO A5t U30NSILMM JOMKHO
obecneunBaTh 3a30p MexAy PasoOMKHYTbIMU KOHTAKTaMun He MeHee 3 MM.

+ [aHHbli Npubop NOCTaBNSIETCS C CETEBLIM LLUHYPOM W BUITKOMA.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\  BHUMAHME!
CyLecTByeT p1CK TpaBMbl, OXKOra 1 MOPaKEHNs ANEKTPUHECKNM TOKOM 1Nt
B3pbIBa.

* He BHOCUTE U3MEHEHNSA B KOHCTPYKLMIO AaHHOro npubopa.

* YBeauTechb, YTO BEHTUNSALMOHHBbIE OTBEPCTUSA He 3ab0KMPOBaHbI.

* He ocraBnainTe npnbop 6e3 npucmoTpa Bo Bpemsi ero paboThbl.

*  BblkntovanTe npnbop nocne Kaxgoro NCrnosnb30BaHus.

« Cobnopalite OCTOPOXHOCTb NPU OTKPbIBaHUM ABEPLbI Npubopa BO BpeMsi ero paboThbl.
MoxeT nponsonTn BbIOPOC ropsyero Bo3ayxa.

+ [pu ncnonb3oBaHuM Npubopa He kacarnTecb ero MoKpbIMU pykamu. He kacanteck npubopa,
€Cnu Ha Hero nonana Boja.

* He HagaBnuBanTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY.

* He ncnonbayiiTe Npubop Kak CTOMEeLHMLY Uin NOACTaBKy AN Kakux-nnbo npeameTos.

+ OTkpbiBaiiTe ABepUy nNpubopa, cobnogas OCTOPOXKHOCTb. Vicnonb3oBaHue
cnupTocoaepKalnx MHrpeaneHToB MOXET NPMBECTU K 06pa3oBaHMio CNMPTOBbLIX NapoB B
BO3JyXxe.

* He ponyckainTte KOHTaKTa UCKP UMK OTKPbLITOro MnamMeHy ¢ npubopomM npu OTKpbIBaHUM
asepupl.

* He cTtaBbTe Ha Npubop UK pSAOM C HUM NErkoBOCMNaMeHSLWMECS MaTepumarnb! Unu
NponUTaHHbIE UMY NpeaMeThl.

* He ncnonb3yiiTe pexum MUKPOBOSIHOBOW 06paboTkM Ans NnpeaBapuTenbHOro pasorpesa
npubopa.

A BHUMAHMUE!
CyLecTByeT p1ck NoBpexaeHus npuéopa.

+ [ns npegynpexaeHns NOBPEXAEHNS U U3MEHEHWs LiBETa aMarnu.
— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO Npubopa antoMUHUEBYO HONbrY.
— He 3anuBawite Bogy HeNocpeacTBEHHO B ropsYvmin npubop.
— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B npubope nocne oKoOHYaHWs NPUroToBNEHUS.
— Cobntogaiite 0CTOPOXXHOCTb NPU CHATUM UMW YCTaHOBKE akceccyapoB.
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VameHeHWe LBeTa aManv unv HepXxaBeroLLe cTanu He BNUsieT Ha 3 EKTUBHOCTL paboTbl
npubopa.

[Ins NnpUroToBNeHNs KOHAUTEPCKMX U3LENWIA U BbINEYKM, coaep)KaLLmx 6onbLioe
KONMMYeCTBO BNaru, UCNonb3ynTte rnyoboK1in aManmpoBaHHbIi NPOTUBEHb. PPYKTOBbIE COKU
OCTaBMSAOT NATHA, KOTOPbIE CIIOXHO YAANUTb.

Bcerpa rotoBbTe Npu 3akpbiTon ABepLe npubopa.

B cnyyae yctaHoBku npmbopa 3a mebenbHON naHenbo (Hanpumep, Asepuein) no3aboTbTecb
0 TOM, 4TO6bI BO BpeMsi paboTbl Nnpubopa ABepLia HY B KOEM Cryyae He oka3sbiBanach
3akpbITol. Tenno n Bnara, obpasyoLmecs 3a 3akpbiTor ABepuen unu mebenbHon NaHenbio,
MOryT NMPUBECTM K NOCreayoLLemMy NoBpeXaeHmio npubopa, MecTa ero yCTaHOBK/ Unu nona.
He 3akpbiBaiiTe gBepuy mebenn 4o NOMHOro OCTbiBaHMA Npubopa nocne Ncnosib3oBaHus.

2.4 Yxop v UmMcTkKa

/I BHUMAHME!

CyLecTByeT pUCK TpaBMbl, NOXapa Unu nospexaeHnst npubopa.

Mepen BbINONHEHMEM onepaLuin Mo OYNCTKE M yXOAy BbIKNOUMTE NPUOOP 1 U3BNEKUTe
BUIIKY CETEBOro Kabens ns poseTku.

Y6enutech, 4To Npnbop OCTbIN. B NPOTUBHOM Cnyyvae CTEKNSAHHbIE NaHen MOryT TPECHYTb.
[MoBpexaeHHble CTeKNAHHbIE NaHenu cnegyeT 3ameHsATb HesameanutensHo. O6paTuTech B
aBTOPV30BaHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP.

Cobntopante oCTOPOXHOCTb MPU CHATUM ABepLbl ¢ Npubopa. [eepua — Tsxxenas!

He 3abbiBaiiTe BbITUpaTh NOCE KaXA0ro NCMOMb30BaHNSA BHYTPEHHIO Kamepy 1 ABepLyy.
[MponsBoanMbIv B xo4e paboTbl npnbopa nap KOHAEHCUMPYETCH Ha CTEHKaxX BHYTPEHHEWN
Kamepbl, YTO MOXET BbI3BaTb KOPPO3WIO.

Bo nsbexaHne noBpexaeHns NOKpbITUS Npubopa Npom3BOANTE €ro PErynspHyto O4YUCTKY.
Xvp 1 ocTaTkn NnpoaykToB B MPMGOPE MOryT NPUBECTY K BO3rOpaHUIo 1 3NEKTPOUCKPEHUIO
BO BpeMs paboTbl hyHKLUM MUKPOBOMHOBOW 06paboTku.

Ounwarite NpMGop MArKon BNaXHOM TPSINKONA. Vicnonb3yiiTe TONbKO HENTpanbHbIe MOooLLMe
cpeactea. He ncnonb3yinte abpasmBHble cpeacTBa, LapanatoLme rybku, pacTBoOpUTENm nnm
MeTannmyeckme npegmeThbl.

B cnyyae ncnonb3oBaHus Cipes ANs OYUCTKY CreayTe MHCTPYKLMM no 6e3onacHoCTu Ha
ero ynakoBke.

2.5 Ucnonb3oBaHue CTeKNAHHOM Nocyabl

OTcyTCTBVIe [OJDKHON AKKYypaTHOCTU B 06pau_geH|/||/| CO CTEKITSAHHOW nocygoﬁ MOXET NPUBECTU K
NnoABJIEHUIO CKOJOB, TPeLWH, Cepbe3HbIX LapanuH; nocyaa Takke MoxXeTt pa36VITbC$|.

He nponuvBaiite Ha CTEKNSHHYIO NOCYAY XOMOAHYIO BOAY WUIW APYTUe XUAKOCTH, MOCKONbKY
pesKoe N3MEHEHVE TemnepaTypbl MOXET MPUBECTY K ee paspyLueHnto. Butoe cTekno TpyaHo
06HapYXWTb; OHO TAKKE MOXET OTIMYATLCS UCKITIYUTENBHO OCTPOTON.

He cTaBbTe ropsiuyto CTEKMSHHYIO MOCYAY Ha BMaXHbIe U XONOAHbIE NMOBEPXHOCTH,
HenocpeACTBEHHO Ha CTOMELUHNLY U Ha MeTanIM4yeckue NOBEPXHOCTU UM B KYXOHHYHO
PaKoBUWHY; Takxe He criefyeT 6paTbCs 3a ropsvyo CTEKMSHHYIO MOCY Ay MOKPOW TPAMKOW.

He ucnonbayiiTe 1 He NbITaNTECh CKIENUTb CTEKISIHHYIO NMOCYAY CO CKOMNlamu, TpeLMHaMu
UNK CepbesHbIMU LiapanuHamu.

He pnonyckaiiTe nageHusi v peskoro onyckaHusi CTEKNSIHHOM NOCyAbl Ha TBEpAble NPeaMeTh,
a TakKe He CTY4MTE MO HEN KyXOHHLIMU MPUHAANEXHOCTSAMM.

He HarpeBaiiTe NycTyto UMM NOYTY MYCTYIO CTEKISIHHYIO MOCYAY B MUKPOBOMHOBOM Neyn 1 He
JornyckaiTe neperpesa B CTEKIISIHHON NOCy/e, UCMOMNb3yeMOoi B MUKPOBOITHOBOM Neyn,
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pacTUTENbHOro UMK CNMBOYHOrO Macna (BblibvpaiTe MUHUMaNbLHO A0NYyCTUMOE BPEMSI
MPUroTOBIIEHMS).
Ecnu cTeknsHHas nocyaa ropsiyas, fanTte el OCTbiTb Ha OXNIaAUTENbHONM peLueTke, NpuxeaTke
Unu cyxoi Tpsinke. Mpexae Yem MbITb CTEKIISIHHYIO NMOCYAY UMK UCMOSb30BaTh ee Ans
OXNaXAeHUs1 UM 3aMopakuBaHUs NPOAYKTOB ybeanuTech, YTO OHa AOCTATOYHO OCThIMNa.
He GepuTech 3a ropsyyto CTEKISIHHYHO Nocyay (BKIoYas nocyay C CUIMKOHN3MPOBAHHbLIMU
noBepXHOCTsIMK) 6e3 Cyxmx NpUXBaTOK.
He ponyckaiitTe HeHaanexallero Ucnofb3oBaHns B MUKPOBOITHOBOM neyn (Hanpumep, He
3anyckarite npubop, ecnm noMeLLeHHOe BHYTPb COAEPXKMMOE OTCYTCTBYET UM CIIULLKOM
mMano).

2.6 BHyTpeHHee ocBelleHune

A BHUMAHUE!
CyLecTByeT onacHOCTb MOPaXKEHUS 3MEKTPUYECKUM TOKOM.

» O namnax BHyTpu npubopa v namnax, NpoAaBaemblX OTAENbHO B Ka4ecTBe 3anacHbIX
YyacTeil: AaHHble Namnbl paccynTaHbl Ha PaboTy B BbITOBLIX NPMGOpax B UCKMHOUYUTENBHO
CINOXHbIX TEMMNepaTypHbIX, BUGPALMOHHBIX U BIIAXXHOCTHbIX YCMOBUSIX UM NpeaHa3HauYeHbI
Ons nepeaayy uHcgopmauum o paboyem coctosiHin npubopa. OHW He NpeAHa3HaveHbl AN
“cnonb3oBaHus B Apyrux npubopax v He NOAXOANAT ANs OCBELLEHNS GbITOBbIX NMOMELLEHWIA.

* [laHHbIN NPOOYKT COAEPXUT UCTOYHUK CBETA Knacca aHeproadektnsHoctn G.
* Kcnonb3ynTe TONbKO Namnbl TON e cneyudukayuu.

2.7 CepBuc

» [1na pemoHTa npubopa obpaTuTech B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.

* lcnonb3yiTe TONbKO OpUrMHanbHble 3anacHble YacTu.

2.8 YTunusauums

& BHUMAHMUE!
CyulecTByeT onacHOCTb TPaBMbl UMK yAYLLbS.

+ [ns nony4eHus MHoOpMaLMn 0 Hafnexallen ytunusauum npubopa obpaTnteck B MECTHbIE
MyHULMNanbHble OpraHbl BNacTu.

*  OTknouMTE NPUBOP OT CETU SNEKTPONUTAHNUS.

*  OOpexbTe kabenb aneKkTponMTaHMs kak MOXHO Onvke K Npubopy 1 yTUNn3npyiTe ero.

*  Ypanute 3awenky ABepupl, YToObl 4€TW UK JOMALLHME XMBOTHbIE HE OKa3anunch
3abnoKkMpoBaHHbIMK B Npubope.

230/300



OMUCAHUE MNMPUBOPA

3. ONMMCAHUE NMPUBOPA
3.1 O6wumm 0630p

MaHenb ynpasneHua

Oucnnewn

HarpeBaTtenbHbin anemMeHT

eHepaTop MUKPOBOMH

Jlamna ocBelleHns

BE B

BeHTunatop

~ ool Bl

CbemHas onopa nNpoTuBHS

[MonoxeHunsi NpoTUBHSA

3.2 Akceccyapbl

PeweTtka
[ns ucnonb3oBaHWsa ¢ NOCYA0N, hopMamn Ans
BbINEYKM, a TaKKe NPU NPUroOTOBIIEHUN XXAPKOTO.

AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpUroToBNEeHNst KOHAUTEPCKUX U3LENNIA U
neyeHbs.

Fny6okun amanupoBaHHbIW NPOTUBEHBb AN
rpuns

[lns BbINEKaHWs U NPUrOTOBIIEHUSI XKapKoro, a
Takke B ka4yecTBe NogfoHa Ans cbopa xupa.

CTeKknsiHHOe OCHOBaHMe MUKPOBOJTHOBOM Neyn
MpurotoBneHne NpoAyKTOB B pexunmMe
MUWKPOBOSHOBOM 06paboTku.
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BKINIOYEHUE U BbIKITIOYEHUE NMPUBOPA

4. BKINIOYEHUE U BbIKITIOYEHUE NMPUBOPA

4.1 NMaHenb ynpaBneHus

g —

an

BKI1/BbIKI HaxmuTe n yaepxvsante Ansa BKNIOYEHNS U BbIKIOYEHNS Npubo-
pa.
MeHto CopepxuT cnmcok dyHKuuii npubopa.

Jltobrmble npo-
rpaMmbl

BN =

Cnuncok nobrMbIX HacTpoek.

Owucnnei

OTob6pakeHne TeKyLUMX HacTpoek npubopa.

Bblkntovatenb
namnbl

BkntoveHme 1 BbIKIoYeHNe namrbl OCBELLEHUS.

BbICTpbI Nnporpes

BkntoueHve v BbIkItoYeHUe pexuma: BeicTpbii nporpes.

BbICTpbIN Nyck Mu-

[~

BkntoyeHue pexvma MukpoBonHoBol o6paboTku (1000 BT Ha

kpoBomnHoBon neun | 30 cexk).
N
-[]- «o[] > (n[]) 55
HaxumanTte kHonky MepemecTtute HaxmuTe u yoepxuBante
KocHuTecb NoBepXHOCTU KOH- lNpoBeauTe KOHYMKOM NanbLa KocHuTechb NoBepxHOCTU 1
YMKOM MnanbLa. Mo NOBEPXHOCTHU. yaepxuBaiTe 3 cekyHabl.
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BKITIOYEHUE U BbLIKINNIOYEHUE NMPUBOPA

4.2 Oncnnen

[Nocne BKMYeHUs Ha Aucnnen BbIBOAUTCA

12:30 rNaBHbIN 3KPaH C PEXUMOM Harpesa 1 3agaH-
(¢} HOI MO YMOMYaHWIo TemnepaTypon.
150°C
O START
Ecnun He Bocnonb3oBaTtbcs NpMbopom B Teye-
HWe 2 MVUHYT, AUCNNEN NepeknoYaeTcs B pe-
1234 XKUM OXMOAHUS.
O
12:30 B xoge npurotoBneHnsi Ha gucnnen BbIBOAST-
’ €A 3aAaHHble PYHKUMKU 1 Apyrue OOCTYMHble
9150°C
[ Imin e STOP
A Owucnneri ¢ HAGOPOM KHOMOK.
| A. YcraHoeka BpemeHu CyTok
1230 B. MYCK/CTOMN
o C. Temnepatypa / Tarimep MUKPOBONHOBOM
£ 150°C neun
D. Pexumbl Harpesa
O 15min @ START E. Taiivmep
| | | |
E D Cc B

UHpukaTopbl, oToGpaxaeMble Ha gucnnee

OCHOBHbIe UHOUKATOPbI — HaBuUrauua no gucnreto.

OK

MopTBepxaeHue Boibopa / na-
pameTpa HaCTPOWKN.

<

BosBpart Ha
OLVH YPOBEHb
B MEHH.

9 »

OTtmeHa no-
o BkrntoueHue u BbiknoYe-
cnepgHero gew- =
HVE oMWA.
cTBUS.

MHavkaTopbl hyHKLMY 3BYKOBOM CUFHaN. — Mo NCTEYEHUM YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHN NPUroTo-
BIEHWSA pa3faeTcs 3BYKOBOW CUrHan.
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NEPEA NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Q

PYHKLMSA BKIOYEHA.

sTOP
q)yHKLWIﬂ BKInKo4eHa.

npekpatlaercs.

rlpI/IFOTOBJ'IeHI/Ie aBTOMATU4YECKN

i

3ByKOBaﬂ curHanumsauma
OTKIHO4YEeHa.

UHpukaTopbl TaiMepoB

@

YcraHoBka pyHKUMM: OTNOXEHHbIN 3anyck.

%)

OTMeHa HacTpOWiKK.

5. NEPEA NEPBbLIM UCIOJIb3OBAHUEM

BHUMAHME!

A

Cwm. rnaeebl, cogepxalme CeeaeHns no TexHnke 6e3onacHoCTu.

5.1 NepBOHa4YanbHaaA o4YUCTKa

=]

3o

224

LWar 1

LWar 2

V3BneknTe BCce npuHagnex-

HOCTW 1 CbEMHbIE Hanpas-

nsoLwme Ansa npoTMBHEN 13
npubopa.

Vcnonb3ayiiTe TONbKO TKaHb 13
MUKPOUOPLI, CMOYEHHYIO B
Tennou Boge ¢ AobasneHnem
MSIFKOrO MOOLLEro cpeacTaa,
Anst o4MCTKMU Nnpubopa u npu-
HaONeXHOCTEN.

MomecTute B Npnbop Bce
NPUHAANEXHOCTU 1 YCTaHOBW-
Te CbeMHble HanpasnsLLme

ONns NPOTUBHEN.

5.2 lNepBoe nogknoyeHne

Mocne nepBoro NoOAKMOYEHU Ha gucniee otTobpaxaeTcs NPUBETCTBEHHOE coobLeHue.
Heobxoaumo HacTpouTk: BblbpaTb A3bik, ApkocTb ancnnes, ToHbl KHonok, MpoMKocTb
curHana, YcraHoBka BpemeHn CyTok.

6. EXXEQHEBHOE UCIMNOJIb3OBAHUE

BHUMAHME!

A

Cwm. rnaeebl, cogepxalme CeeneHns no TexHuke 6e3onacHocTu.
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EXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHUE

6.1 Cnocob HacTpomnku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1 BkntounTe gyxoBoli wkad. Ha gucnnee otobpasnTcs pexumM Harpesa no ymonya-
HUO.

LLar 2 [ins BXxoAa B NOAMEHIO HAXXMUTE CUMBOST PEXUMa Harpesa.

Liar 3 BbibGepuTe pexum Harpeea u HaxmuTe: OK. Ha aucninee oTobpaxaeTcs Temnepa-
Typa.

Wiar 4 YcTtaHoB: Temnepatypa. HaxvuTe OK,

Liar 5 Haxmute: START |

[ns BbiktoYeHns pexxuma Harpesa Haxmvnte STOP

LLlar 6 BbikntounTe ayxoBoi wkad.

> ®.> 08 ) C ) st )

6.2 Cnocob HacTpounku: Pexxnmbl MMKPOBOJTHOBOM 0OpaboTku

LWar 1 M3BnekunTe Bce NpUHaANEXHOCTU U BKMHOUUTE Npubop.
BcTaBbTe CTeknsiHHoe OCHOBaHWE MUKPOBOJSTHOBOW NeYun.

LWar 2 [ns BxoAa B NOAMEHI0 HaXMUTE CUMBOST pexuma Harpesa.

Liar 3 BbibGepuTe pexum Harpesa Ansi MMKPOBOMHOBOW 06paboTku U HaXMuTe: OK Ha

Aucnnee oTobpaxaeTcsi MOLHOCTb MUKPOBOSTH.

War 4 HacTtporika: MOLHOCTb MUKPOBOSH. HaxxmuTe OK,

War 5 Haxwmute: START .

STOP - waxkmuTe Ana BbIKMIOYEHUS QYHKLMN.

Lar 6 BbikntounTte npubop.
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EXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

MakcnmanbHas NpoaoMKNTENBHOCTb (PYHKLMIA MUKPOBOMHOBON 06paboTku
3aBUCUT OT MOLLHOCTN MUKPOBOJSTH.

MOLLHOCTb MUKPOBOIIH MAKCUMAIIbHOE BPEMA
100-600 BT 59 MuHyT
Bonee 600 BT 7 MUHYT

OTKpbIBaHWE ABEPLbI MPUBOAUT K OCTAHOBKE PaboTbl (hyHKLMW. YTo6bI HauaTts,
HaxmuTe kHonky START .

MpoGynTe!

> @® YEI.) W ) s )

6.3 NMpumeHeHne: BbICTPbLIN NYCK MUKPOBOJTHOBOW NMe4vun

War 1 Haxmute n yaepxusante: <D
MukpoBonHoBas o6paboTka 6yaeT npogomkatbcs 30 cekyHa,.
LLar 2 YBenuyeHve BpeMeHN NpUroToBreHus.

[ns nepexoga B HACTPOWKN BPEMEHM Haxmute +30 s.
HaXXMWTe TeKyllee 3HaYeHne BpemMe-
HW. 3aganiTe BpeMsi NPUroTOBNEHNS.

no3BonseT B NMobo MOMEHT BKITIOYUTb PEXUM MUKPOBOIHOBOW 06paboTku: BeICTpbI Myck Mu-
KPOBOMHOBOW Neyu.

6.4 Cnocob HacTpouku: NMomowb B NMpurotoBneHumn

[ns kaxxgoro 6noda B 4aHHOM NMOAMEHI0 NPedyCMOTPEHa PEKOMEHA0BaHHas (DYHKLWS U
Temnepatypa. OT1 Bpemsi 1 TeMnepaTtypy MOXHO U3MEHUTB.
[ns psiga 6niog Takke MOXHO BbiGpaTh METOA NPUrOTOBNEHNS:

* [lo Becy
LWar 1 BkntounTe ayxoBow wkad.
War 2 Haxmute E
Liar 3 HaxmuTe ‘/\@ BeeauTe: MNomous B MpurotoBneHun.
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EXXEOHEBHOE UCTOJIb3OBAHUE

LLar 4 Beibepute Tvn 6mtoga nnu npogykTa.

War 5 Haxwmute: START .

T EDEDTDED

6.5 Pexxumbl HarpeBa

CTAHOAPTHbIE
Pexum HarpeBa MpumeHeHne
v [MpuroToBneHne Ha rpune TOHKUX NPOAYKTOB U TOCTOB.
Fpunb
vov >Kapka KpynHbIX KyCKOB Msica Mnu NTULbI C KOCTSMU Ha OOHOM YPOBHE.
Y [MpuroToBneHne rpaTeHoB 1 oGXxapuBaHue.

Typ6o-rpunb

OpHOBpeMeHHOe BbiNekaHne MakCMyM Ha ABYX YPOBHSAX AyXOBOrO LUKa-
@ da, a Takke NoAcyLLMBaHME NPOAYKTOB. YCTaHOBUTE TemnepaTtypy Ha
2040 °C Huxe, YeM ans pexvma TpaavuvoHHOe NPUroToBEHNE.

Fopsauun Bo3ayx

vvv MpurotoBnexue nonydabpukatoB (Hanpumep, kaptodens dpu, kapTo-
* dens no-AepeBEeHCKV UK CIPUHI-PONIIoB) ¢ 0bpa3oBaHMeM XpycTsLlen
KOPOYKM.
3aMopoOXeHHbIe p
NpPoAyKTbI
— [Insi BbINEKaHUs1 1 XapKu NpoayKTOB HA OAHOM YPOBHE.
TpaguumMoHHOe
npuroToBrieHne
(Y) Bbineyka nuuubl. MIHTEHCMBHOE NOAPYMSIHUBAHWUE U XPYCTALLAS HUKHSAS
KOpoYKa.
Muuyua
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EXEOHEBHOE UCIMNOJIb3OBAHUE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

HwxxHun HarpeB

BbinekaHve NMporoB ¢ XpyCTSLLEl HUXKHER KOPOUKOI U KOHCEPBUPOBaHUE
NpOAYKTOB.

OCOBbIE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

E|

KoHcepBupoBaHue

KoHcepBurpoBaHve oBoLLel (HanpMmep, MapyHOBaHHbIX OrypLIOB).

§9$

BbicylwumBaHue

BbicyluMBaHWe Hape3aHHbIX NOMTUKaMU (PYKTOB, OBOLLEV 1 rpuboB.

—
—
uru

Moporpes Tapenok

MpenBapuTenbHbLIN NOAOrPEB Taperok nepesd nogayeli Ha cTor.

i)

=

MoarotoBka Tecta

yCKOpeHVIe NOOHATUA OPOXOKEBOro TecTa. He AONyCKaeT BbICbIXaHUA Te-
CTa N COXpaHAET ero aJlaCTUYHOCTb.

§§9
e
IpaTeH

[nsa Takux 6ntoA, kak nasaHbs UK kapTodenbHas 3anekaHka. [NpuroTto-
BrEHVe rpaTeHoB 1 0bxapuBaHue.

V°C

HuskoTemnepaTtyp-
HOe NMpuroToBre-
Hue

[MpUroToBRNEHNE HEXXHOTO U COYHOTO XKapPKOro.

§

MoppepxaHue Ten-
na

CoxpaHeHve MUY B TEMIIOM COCTOSIHUM.
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EXXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

Z

Xne6

Vicnonb3ynTe AaHHyto yHKUMIO ANa NpuroToBrieHns xneba n 6ynoyek,
KaK y O4EHb XOPOLUMX NMPOECCMOHANOB, C BrecTsLLel 1 PyMsIHON Xpy-
CTALLEN KOPOYKOW.

MuKpoOBOJSHbI

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

Moporpes, npurotoBneHne, gnanasoH mowHoctn: 100-1000 BT

=
MukpoBOnHbI
;& Pa3mopaxkrBaHue msca, pbiObl, TOPTOB, Anana3oH mowHocTu: 100-
vy 200 Bt
PasmopaxuBaHue

§§§
=

Pa3sorpeB

Moporpes roToBbIx 604 M AENMKATHBIX NPOAYKTOB, AMana3oH MOLLHO-
ctn: 300-700 Bt

§§9
-

Xupkoctb

lMoporpes HaNMMTKOB M CyMNoB, AMana3oH moLHocTh: 800-1000 BT

MUKPOBOIJIHbI + XKAP

Pexum HarpeBa

MpumeHeHne

&

Fopsaunn Bo3ayx +

BbinekaHve Ha 04HOM ypoBHE Ayx0BOro. ®YHKLMS C NOBbILLEHNEM
MoLHocTn MW.

MUKPOBOJIHbI
== BbinekaHne v xxapka NnpoaykToB Ha OAHOM YpOoBHe. PYHKLMA C NOBbILLe-
|_| Hvem moLyHocTn MW.
TpaguumoHHoe
npuroToBrieHune +
MUKPOBOJIHbI
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®YHKLUUN YACOB

Pexum HarpeBa MpumeHeHune
== [Ins GbICTPOro NPUroToBNeHNs NPOAYKTOB U OAHOBPEMEHHOTO VX NOApY-
| | MSHMBaHUS. yHKUNSA C NOBbILEHWEM MoLwHocT MW.
Fpunb + Mmukpo-
BOJIHbI
=5 Kapka KpynHbIX KyckoB Msica Ha BepTene. [purotoBneHve rpaTeHoB 1
| N | obxapvBaHve. PyHKUMSA C NOBbILLEHWEM MolHocT MW.

Typ6orpunb + Mu-
KPOBOJIHbI

7. DYHKLUUUN YACOB

7.1 OnucaHue pyHKUMA YacoB

Yacbl MpumeHeHne

Bpewmsi npurotoBnexHuns YcTaHoBKa NpoAOMKUTENBHOCTU NpUroToBnenns. Makcumym 23 4 59
MVH.

MakcmmanbHoe 3HayveHne Ans KOMOUHUMPOBAHHBIX (PYHKLMIA (MUKPO-
BONHOBasi 06paboTka + cTaHAapTHbLIN pexum paboTbl) cocTaBnseT:

23 4 59 MUH.
3aBepLmnTb OENCTBU BbiGop AencTems no okoH4YaHUM paboTbl Tarimepa.
OTnOXeHHbIV 3anyck OTcpoyka BpeMeHn Havana u/unm oKoHYaHUsi MPUroTOBEHUS.
Koppekuyus Bpemern YBenuyeHve 3a4aHHOro BpeMeHu NpuUroToBReHNS.
HanomuHaHune YcTaHoBka obpaTHoro otcyeta. Makcumym 23 4 59 muH. JaHHas

dyHKLUMS He BnusieT Ha paboTy npubopa.

Tanmep npsamoro oT- KoHTponb BpemeHu paboTbl hyHkUMKW. Tarimep npsimoro otcyeTa —
cyeTa MOXHO BKITIOUUTb U BbIKMOYNTD.

3aBepwnTb Aencteu 1 OTNOXEHHbIN 3anyck He4OCTYNHbI, eCnu BbIbpaH oauH U3 PEXUMOB
MUWKPOBOITHOBOV 06paboTKu.
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7.2 Cnocob HacTponkn: PyHKLMUM YacoB

HacTtpoiika yacoB

LWar 1 HaxmuTe YctaHoBka Bpemeru CyTok.
liar 2 YcraHoBuTe Bpems. HaxmuTe OK.
YcTaHoBKa BpeMeHU NpUroToBneHus
LWar 1 BbibepuTe pexum Harpesa u 3againTte TemnepaTtypy.
War 2 Haxmute @
Wiar 3 YcTaHosuTe Bpems. Haxmure oK.
Mpo6yuTe!

DOE.) T » © )smr )

BblGOp onumMu OKOH4YaHUsA NPUroToBIeHUNA

LWar 1 BbiGepuTte pexum Harpesa u 3afaite Temneparypy.

War 2 Haxmute @

Lar 3 3apante Bpems NpUroToBNEHUS.

War 4 Haxmute: © © @

LWar 5 Haxmute: 3aBepwntb AenNCTBU.

Lar 6 BbiGepuTte Tpebyemoe 3HaveHns napameTpa: 3aBepLunTb AENCTBU.
LWar 7

HaxwvunTe: OK. [MoBTOpsINTE AaHHOE AeNCTBMeE, NOKa Ha Aucnnee He oTobpasnTcs
rnaBHbIN 3KpaH.
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NMPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

YcTaHOBKa OTIOXKEHHOro 3anycKa npUroToBreHust

LWar 1 BbiGepuTe pexum HarpeBa u 3agaite TemnepaTtypy.
War 2 HaxmuTe @

Lar 3 3apaliTe BpeMs NPUroTOBMEHWS.

War 4 Haxmvute: © © @

LWar 5 HaxmunTe: OTNoXeHHbI 3anyck.

Lar 6 Bbibepute Tpebyemoe 3HauveHue.

LWar 7

Haxwmure: OK. MoBTOpsINTE AAHHOE AeViCTBME, MOKa Ha Aucnnee He oTobpasnTces
rnaBHbIN 9KPaH.

YBenuyeHue 3afaHHOro BpeMeHU NPUroToBreHUs!

Ecnun oo okoH4aHusi BpemeHu npurotosneHust octaetcst 10 %, a 6nofio He BbIrNsSaUT rOTOBbIM,
MOXHO YBENYUTb BPEMS NMPUrOTOBMNEHMS. Takke MOXHO U3MEHUTb PEXUM Harpesa.

Ons yBenn4yeHna BpemMeHu npuroToBieHnUsA HaXXMmNTE 3Ha4YO0K +1min.

W3mMeHeHue HacTpoek Tanmepa

War 1 Haxmute @
Lar 2 3apaiiTe 3HadeHue Tarimepa.
Lar 3

Haxmure OK.

3apaHHoe BpemMA MOXHO N3MEHUTb BO BpeMA NPUroTOBIIEHUA B nto6on MOMEHT.

8. NTPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

8.1 YcTtaHOBKa npuvHaaneXxHocTen

Mcnonb3yiiTe TONbKO NOAXOASALLYO nocydy v Matepuansl. CM. rnasy «YkasaHus v
pekomeHgauumny», pasgen «Moaxoaswas Ans MUKPOBOSHOBOM 06paBoTkM KyXOHHasi nocyaa v
maTtepuarnbi».
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NMPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

HebonbLuoii BbICTYN HaBepXy MoBbILLaeT 6e30nacHOCTb. BeICTynbl Takke crnyxaT 3aluTon oT
OnpoKkMAabIBaHUS. BbICOKM 06040K MO NEPUMETPY PELLETKN CAYXUT AN NpeaoTBpaLleHns

COCKallb3blBaHNA NMOCyabl C PELUETKA.

PeweTka:

BcTaBbTe pelueTky mexay HanpasnsitoLm-
MW y6EeaMBLUMCH, YTO OMOpbl CMOTPAT
BHM3.

OmanupoBaHHbIV npoTuBeHb / MpoTu-
BeHb ANS XapKu:

BcraBbTe NpoTMBeHb Mexay Hanpasnsio-
LMK NNaHKamm JyxoBoro Lkada.

PelweTtka, AManupoBaHHbIN
npoTtuBeHb / poTMBEHb ANA XapKu:
BcTtaBbTe NpoTMBEHb MeXay HanpaBnso-
MMM ANt NPOTUBHS U peLLeTKon Ha Ha-
NpaBnsoLWnX BbIlLe.

CTeknsiHHoe OCHOBaHNEe MUKPOBOJTHO-
BOW neyu:

Mcnonb3yiiTe cTeknsaHHOE OCHOBaHWe Ans
MWKPOBOJTHOBOV 06paboTK/ TONbKO B pe-
KMMe MUKPOBOJTHOBOW 06paboTku. OHa He
noaxoanT ANs KOMOUHUPOBAHHOIO Pexu-
Ma MUKPOBOMHOBOW 06paboTkmM (Hanpu-
Mep, ANS rpuns ¢ NOMOLLbI0 MUKPOBOJSTH).
Ynoxute AaHHbIN akceccyap Ha AHO BHYT-
pPEeHHel Kamepbl.

MpoayKTbl Npu MMKpPOBONHOBOW 0bpaboTke
MOXHO CTaBUTb HEMOCPEACTBEHHO Ha CTe-
KNsIHHOe OCHOBaHMe.
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AOONONMHUTENbHBIE ®YHKLIUU

9. AONOJIHUTEJIbHbIE ®YHKLUWU

9.1 CoxpaHeHue: JIlobumblie nporpamMmmbl

B namsti npnéopa MOXHO COXpaHUTL M3GpaHHbIe HACTPOIKKM, HAaNpUMep: PEXM Harpesa,
BPEMs MPUroTOBIIEHNs!, TemMnepaTypy Unu yHKLMI0 04UnCTKM. B namsTi npubopa MOXHO
COXpaHUTb TPy U36paHHbIe HACTPOMKU.

LWar 1 BkntounTte npubop.

LWar 2 BbiGepuTe HeoGX0AUMYO HAaCTPOWKY.

Liar 3 HaxmuTe: E BbibepuTe: Jllobumble nporpaMmbl.

Lar 4 Bbibepute: CoxpaHWUTb TEKYLLUME HACTPOMKM.

Lar 5 HaxmuTe +, 4Tobbl 4O6aBWUTL HACTPOIKY B CNUCOK: JTlobumMble nporpammel. Haxmute
OK

) _ hawmmre Ans cépoca HaCTPOMKK.
Q _ haxmure ANs OTMeHbI BbIGopa HACTPOWIKM.

9.2 briokMpoBKa KHOMNOK

OTa yHKUMA NpefoTBpaLLaeT cryyaiiHoe U3MeHeH1e pexuva Harpesa.

LWar 1 BkntounTe npubop.
Lar 2 HacTpolika pexvma Harpesa.
>>
War 3 7«'? H — HaXXMUTE OJHOBPEMEHHO, YTODbI BKNIOUYNTL 3TY (OYHKLMIO.

YT06bI BLIKINIOYMTL OYHKLMIO, NOBTOPUTE Lar 3.

9.3 ABTOMaTU4yecKoe OTKI4YeHune

B uensx 6e3onacHOCT Ayx0BOW LKad BbIKIOYAETCA Yepes onpeaeneHHoe Bpems B cryyae,
€CNnn Kakor-nmbo pexnm Harpesa NpoAoKaeT BbIMONHATLCH, a UBMEHEHUS Kakmnx-nmbo
HaCcTpoeK nonb3oBaTenemM He NPOVU3BOANTCS.

(°C) @ (4ac)

30-115 12.5
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NMOJIE3HbIE COBETDI

(°C) @ (vac)

120 - 195 8.5

200 - 230 5.5

ABTOMaTMYECKOE BbIKMOYEHME He paboTaeT co criegyolmmm dyHkumsmn: OcBelleHue,
OkoHYaHue, HuskoTemnepaTypHOe NpUroToBreHME.

9.4 BeHTUNATOP oxnaxgeHus

Bo Bpemsi paboTbl npnbopa BEHTUNATOP aBTOMATUYECKM BKIMIOYAETCS, YTOObI oxnaxaaTb
noBepxHOCTK Nprbopa. Mpu BbIkNYeHUN Npubopa BEHTUNATOP NpoAomkaeT paboTaTb OO TeX
nop, noka npmbop He OCTbIHET.

10. MNOJIE3HbIE COBETbI

10.1 PekomeHgauum no NpuroToBrIeHUIO

®

MpuBeeHHblE B TAGNMLAX 3HAYEHUS TEMNePaTypbl U BPEMEHU NMPUrOTOBNEHUS ABNSIOTCS OPUEH-
TUPOBOYHLIMU. OHU 3aBUCST OT PeLlenTa, a TaKkKke OT Ka4ecTBa U KONMYeCTBa UCMONb3YEMbIX UH-
rPEaVEHTOB.

Baiu npmbop MOXeT OTNNYaTbCst XapakTepoM MPUrOTOBIEHUS BLINEYKW U XKapKOro OT npeablay-
Lero. B pekoMeHpaLusix HKe NPUBOASATCS PEKOMEHAYEMbIE HACTPOVKM TemrnepaTypbl, BpEMEHN
NPUrOTOBMEHMS Y MOMNOXEHWS MPOTUBHE ANst ONpefeneHHbIX BUAOB NMPOAYKTOB.

Ecnv HaiTy ycTaHOBKY Ansi KOHKPETHOTO peLienTa He YAAeTCs, MOULLMTE NMOXOXUIA peLenT.

Bonee noapobHble pekoMeHAaLMm No NpUroTOBMEHMIO Bbl HaaeTe B TaGnmuax npuroToBneHus
NULLKM Ha Hawwem BeGcaiite. Ans BbiGopa KHUMM PeLEenToB NPOBEPLTE KOA U3Aenust Ha Tabnuyke ¢
TEXHUYECKUMM JaHHBIMU Ha NepefHeli pamke BHYTPeHHel kamepbl npuéopa.

10.2 PekomeHAauum No UCnosib30BaHUKD MUKPOBOJTH

@ LHaBanTe rotoBuTh!

BbinoxuTe NnpodyKTbl Ha CTEKNSHHOE OCHOBaHWe ANs MUKPOBONHOBOW 06paboTky,
YCTaAHOBMEHHOE Ha HE BHYTPEHHEW KaMepbl.

BbinoxuTe NnpoayKTbl Ha CTEKNSIHHOE OCHOBaHWe ANsi MMKPOBONHOBOW 06paboTky,
YCTaHOBMEHHOE Ha JHE BHYTPEHHEW Kamepbl.

MepeBopayvBariTe Uy NnepemMeLLnBanTe NPOAYKTbI MO UCTEYEHNM NONOBUHbI BPEMEHN
NPUrOTOBNEHUS UMW Pa3MOpPaXUBaHus.

Bpemsi oT BpemeHM nomelumBaiite xuakue énoga.

MepemelwmBanTe nuwy nepes nogader K ctony.

Bo Bpemsi NpuMroToBneHUsi U pa3orpesa HakpbiBaTe MULLY.

Mpu HarpeBe HaNUTKOB ANS ynyylleHUs pacnpeaeneHns Tenna nonoxure B OyTbinky nnm
CTakaH NoAxXoAsLLyto AN MUKPOBOSTHOBOW MeYm NIOXKY.
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NMOJIE3HbIE COBETDI

Momectute npoaykThl B Npnbop 6e3 ynakoBku. F0TOBbIE Gntoga MOXHO nomMeLLatb B npnbop B
ynakoBKe TOJSIbKO €CN1 ynakoBKa npurogHa Ass UCrosib3oBaHus B Npubope (CM. CBeAeHus Ha
yrnakoBKe).

S npuroroenenue B MukposonHoBoi neun

HakpblBaiiTe npoaykThl B Xode npurotosneHus. Ecnv TpebyeTtcs co3aaTtb KOPOUKY, roToBbTE,
He HaKpblBasi.

He neperpesaiite Gntoga, ycTaHaBn1Bas CrMLLIKOM BbICOKYH MOLLHOCTL M Bpemst. MpoayKTbl
MOTyYT NOTEPATH BNary, CropeTb UMM cTaTb NPUYMHON Noxapa.

He ncnonbayitte npuGop Ans NPUrOTOBNEHWS ANL, B CKOPSYNE U MOSIIOCKOB/YIIMTOK, Tak Kak
OHUM MOTYT B3pbIBaTbCA. [epes pasorpeBoM NMpOTLIKANTE KENTKU B AUUHULE.

Mepen NpUroToBNEHMEM CAENANTe B KOXULLE UITN KOXYPe NPOAYKTOB HECKOMBLKO OTBEPCTHIA.
HapesaiiTe 0BOLLYM Ha KyCOYKM CXOAHOIO pasMepa.

Mocne BbIkIoYeHUs Npubopa BbIHbTE NPOAYKTHI M OCTaBbTE HA HECKOJSIbKO MUHYT AMst
paBHOMEPHOro pacnpeaeneHus Tenna.

Pasmopaxu1BaHue B MUKPOBOJTHOBOW ne4u

[Monoxwute 3aMOpPOXEHHbI HEPa3BEPHYThIN NPOAYKT B HEOOSbLLION NEPeBEPHYTON Tapeske B
KOHTENHep, Ha NOAHOC AN pa3MOpaXKMBaHUSt UMK B NNAcTUKOBOE CUTO, YTOObI obpasytoLasics
npu pa3mMopaxmBaHUK XMOKOCTb Morna cBoboAHO cTekaTb.

M3Bnekarite 13 npubopa pasmMopo3nBLLNECS MPOAYKTHI.

[ns npuroToBneHns oBoLLein 1 pykToB 63 NpeaBapUTENbHOrO PasMopaXMBaHUS MOXHO
3apaTb 6onee BbICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBOTHOBOW 06paboTku.

10.3 KyxoHHas nocyaa n matepuanbl, nogxoaswme ansg
MCNosyib30BaHUA B MMKPOBOJTHOBOM Ne4un
,D,J']Fl NPUroToBsieHNA ¢ MUKPOBOJIHaMMn VICﬂOJ'Ib3yl7ITe TONbKO noaxodsLlyto nocyay u

mMaTepuansl. Bocnonb3ayitech Ansa cnpaBku Tabnuuen Huxe.
[Mepen ncnonb3oBaHNEM KyXOHHOW NocyAbl/MaTepnanoB CBEPANTECH C UX crieundukaunen.

Mocyaa/matepunan >}‘z‘< = 055 559 @%;’EDE&%

OrHeynopHoe cTekno 1 apdop \/ \/ \/
6e3 MeTannMyecknx npuMmecen,
Hanpumep, >XapoCTOWKOe CTek-
no.

HexxapocTovikoe CTekno v nsge- \/ X X
nua n3 papdopa 6e3 gekopa-
TUMBHOrO MOKPbITUS U3 cepebpa,
30110Ta, NNaTUHbI UK APYrnx
MeTannoB

CTekrno 1 BUTpokepamuka 13 or- \/ \/ \/
HECTONKOro/MOpPO30CTOMKOro Ma-
Tepuana
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NOJNE3HbLIE COBETbI

Mocyna/maTtepunan

i

O

XKapocrToiikas kepamuka u
dasiHc 6e3 anemMeHTOB 13 KBap-
ua unu meTanna, a Takke 6e3
MeTannocoaepxallen rnasypu

v

V3penns n3 kepamukn, dapdo- X X X
pa un asiHca € HernasypoBaH-

HbIM THOM UNU ManeHbKUMK oT-

BEPCTUSIMU, HANPUMeEP, Ha py4-

Kax

>KapocTownkuin nnactuk, Belgep- \/ \/ X
XMBaIOLLMIA TeMnepaTtypy A0

200 °C

KapToH, 6ymara \/ X X
MuweBas nneHka \/ X X
MneHka Ans MMKPOBOMHOBOW Ne- \/ \/ X
un

Mocyna ons xapku 13 metanna, X X X
Hanpumep, aManMpoBaHHasi, 4y-

ryHHas

DopMbl ANSA BbINEYKU, YEpPHble X X X
NaKMpOBaHHbIE UMW C CUIMKOHO-

BbIM MOKpbITVEM

3OManupoBaHHbI MPOTUBEHb X X X
PeweTka X X \/
CTeknsiHHOe OCHOBaHWE MUKPO- \/ \/ X
BOJTHOBOW Meyun

[Mocypa ons ucnonb3oBaHus B X \/ X

MWKPOBOJTHOBOW MeYun, Hanpu-
mep, ckoBopogpl Crisp pan
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NMOJIE3HbIE

COBETbI

10.4 PekomeHaoOBaHHbIE YPOBHM MOLLHOCTU AN pa3fiINYHbIX BUAOB

npoaykKToB

ﬂ,aHHbIe, npmBeaeHHbIe B Ta6ru4u,e, npegHa3Ha4eHbl UCKNMHOYNTENbHO ANA O3HAaKOMITEHUA.

700-1000 Bt
§§9
§§§
O6xapuBaHue B Havasne npoLecca npuroTo- o
Moporpes xuakocTeit
BIeHUS
500-600 BT

D = 3 bod
=y Pasmopaxwsa-
MpurotoBneHne
[MpurotoBnexHne Mpurotoene- HA MELNEHHOM Moporpes nop- HWe 1 pas3orpes
oBoLLEeW HVe suL oﬁl'He LMOHHbIX Brtog 3aMOPOXKEHHbIX
6niog
300-400 BT
§§§
& Py & <> 5
PactannusaHue —r=
00% [MpurotoBneHwe /
cblpa, LLUoKona- Moporpes pet- HenpepbiBHoe
Bapka puca PasorpeB genu-
Aa, CrBOYHOro CKOro nUTaHus NpUroToBneHne
KaTHbIX NPOAYKTOB
macna
100-200 Bt
G A\}'V
Pa3mopaxuBaHue cbl-
Pa3mopaxuBaHune PasmopaxuBaHue PasmopaxuBaHue
pa, CNMBOK, CINIMBOY-
xneba PYKTOB 1 MUPOXHbIX msica, NTuLpl
Horo macna

10.5 Tabnuubl NPUroToBNEHNA ANA TECTUPYIOLWMX OpraHM3aLun.

UHdopmaumsa ansa ncnbitaTesibHbIX OpraHu3auumn

Mcnbitanusa cornacHo IEC 60705.
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NOJIE3HbIE COBETDI

Wcnonb3ynTe pelueTky, eCrv He yKa3aHo MHOe.

®YHKUNA MU- 7\ —
KPOBOJITHOBOM | POWER I:“ @ @
1151 (B7) (kr) (MuH)
BuckBuTHbIV nupor | 600 0.475 HwxH. 7-9 Mo npolwecTBum no-
NOBWHbI BPEMEHW
NpUroToBNEHNs no-
BEPHUTE EMKOCTb Ha
1/4.
MsicHow pyneT 400 0.9 2 25-32 Mo npowecTBun no-
NOBWHbI BPEMEH
NpUroToBNEHUS No-
BEPHWTE eMKOCTb Ha
1/4.
BenkoBbIli kKpem 500 1 HWXH. 18 -
Pa3mopaxuBaHne 200 0.5 HWxH. 7-8 Mo ucteyeHun no-
msca NOBWHbI BPEMEHM
NpUroToBNEHUs ne-
peBepHUTE MSICO.
Bocnonb3yinTtech pelueTKOWN.
w8 e | |k|lo e
HWUPO- (|
BAH- (BT) ) (MuH)
HbIN
PEXUM
C MU-
KPO-
BOJTHA-
MU
Mupor, Tpagu- 100 200 2 23-27 o npowecTtBun
0,7 kr LIMOHHOE NOSIOBUHbI BpeMe-
npuroTo- HW NPUroTOBMNEHNS
BreHve + NoBepHUTE em-
MUWKPOBOI- KOCTb Ha 1/4.
Hbl
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yXxXog U OMUCTKA

Bocnonb3yinTtech pelueTKOMn.

o8 e @ (o |0

HUPO- (| N

s (BT) (C) (MuH)

HbIU

PEXUM

C MuU-

KPO-

BOJMHA-

MU

KapTo- [opsauunn 300 180 2 38-42 Mo npowecTBun

enbHas | Bo3gyx + MONOBWHbI BpeMe-

3anekaH- MWKPOBOI- HV NPUroTOBMEHUS

ka, 1,1 kr Hbl NOBEPHUTE EM-
KOCTb Ha 1/4.

Libinnen- Typ6o- 400 230 1 35-40 [MomecTuTe mMsico B

oK, 1,1 kr | rpunb + KPYriyto CTEeKNsH-

MwkpoBon- HY eMKOCTb U ne-
Hbl peBepHUTE Mo 1c-

TeYeHUN NonoBu-
Hbl BpEMEHU Npu-
rOTOBIEHNS.

11. YXOO U OYUCTKA

/I BHUMAHME!

Cwm. rnaseil, coaepxawmne CBefeHns No TexHKke 6e30MacHOCTH.

11.1 NMpumeyaHue No oyncTKe

<

Yucrawme
cpeacTBa

Jlnuesyto noBepxHOCTL Npubopa cneayeT NPoTUpaTh TONBKO TKaHBIO U3 MUKPO-
rbpbI, CMOYEHHON B TEMMON BOAE C MOKLLMM CPEACTBOM.

ﬂ]‘lﬂ YUCTKU MeTannnyeckmx I'IOBerHOCTeI7I I/ICI'IOJ'II:SyI7ITe yucrawiee cpeancteo.

quu.;ame NATHa MArKKUM MOKLLMM CpeCTBOM.
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yXog U OMUCTKA

BHyTpeHHI00 kamepy Heob6X0AMMO MbITb NOCHE KaXA0ro ncnons3osaHus. Ha-
KOMMeHne Xupa unu Apyrux oOTNOXEHWNIn MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuio.
TwarensHO o4ymnLariTe NOTOMOK MPUBopa OT OCTATKOB MULLIM U XKpa.

[
X

i

ExeaHeBHO® | o nopyyte npoaykTbl B NpUBope Aomblue 20 MUHYT. Moce Kakaoro Uenonb-
UCNonb3oBa- | 40pa1NsA KaMepy CrieayeT HaCyXo MPOTUPATL TOMBKO TKAHBIO 13 MUKPOMNGPLI.
Hue
OuncTUTE BCE aKceccyapbl NOCIEe KaXa4oro MCMomb30BaHus 1 aiTe UM BblCOX-
< HyTb. Micnonb3yiiTe TOMbKO TKaHb U3 MUKPOUOPLI, CMOYEHHYIO B TENON BoAe
— C MArKMM MOOLLMM CpeacTBOM. He MoinTe akceccyapbl B NOCY40MOEYHON Ma-

W LUKHe.

Akceccyapbl | He ucnonbayiiTe Ans MbiTbs aKCecCyapoB C aHTUNPUrapHLIM NOKPbITUEM abpa-
31BHblE YUCTSILLME CPEACTBa UMW NpeaMeTbl C OCTPbIMU KpasiMu.

11.2 CHATue: HanpaBnsawLwue ans npoTuBHen

Ons ouncTkM [yxoBOro Likadha U3BMeKUTe HanpasnsoLlme Ans NPOTUBHEN.

LWar 1 Bblikntounte ayxoBow Wwkad 1 ganTe emy ocTbiTb.

Lar 2 OCTOPOXHO NPUNOAHUMUTE Ha-
npasnsoLme Ana NpoTUBHEN

BBEPX M CHUMUTE WX C Nepe- \
[Hero aepxatens.

P — 1EE
%

Lar 3 [MoTaHWTe nepeaHIoo YacTb Ha-
npaBnstoLLen ANa NPOTUBHS B
CTOPOHY OT BOKOBOW CTEHKM. D)

|\

Lar 4 [NoTsHUTe HanpaBnsawLme Ha
cebs 1 n3BnekuTe U3 3agHero
aepxaTtens.

YcTaHoBKa HanpasnsitoLwyX BbINONHAETCS B 06paTHOM Mopsiike.

11.3 3amMeHa namnbl ocBelleHus

A BHUMAHME!
CyLLecTByeT ONACHOCTb NOPaXKEHUS SNEKTPUYECKUM TOKOM.
Jlamna MoxeT BbITb ropsivei.

Bcerga gepxwute ranoreHoByk namny B nep4yatkax Uimn TkaHbto, 4YTOObI HE OCTaBUTL Ha Namne
Xnposble crneabl, KOTOPble MOTryT BbIrOpeTb U OCTaBUTL NATHA.
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NMOUCK N YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEM

lMepen 3ameHoM Namnbl:

LWar 1

LWar 2

Lar 3

Bblkntounte gyxoBown Lwikad.
[oxamTech OCTbIBaHUSA OyXO-
BOro Lkada.

OTkntoYnTe OyX0BOM WKad oT
CETU INEKTPONUTAHUS.

MonoxwuTe TkaHb Ha JHO BHYT-
PEHHew Kamepsbl.

BepxHsaa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €rO.

Lar 2 OunCTUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny ocBeLLeHNs AyX0BOro Likada Ha aHanorMyHyto, C XapoCTONKOCTbIO
300 °C.

LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY.

12. NTONCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEMN

/\  BHUMAHME!

Cwm. rnasebl, cogepxawme CeeaeHns no TexHuke 6e3onacHocTu.

12.1 Yto penartb, ecnu...

=
LJ

Mpu6op He BKNOYaETCA UMK He HarpeBaeTcs

@ Bo3moxHasn npuyinHa

-V

Cnoco6 ycTpaHeHus

an/IGOp He MOAKITKYEH K 3NeKTPonuTaHuto,
nnu NogkrnoyeHne npons3eseneHo HeBepHO.

MpoBepbTe NPaBUNbHOCTbL NOAKMHOYEHWS NpW-
6opa 1 HanMume HanpspKeHne B CeTu.

He ycTtaHoBneHo Bpewmsi.

YcTaHoBuWTe Tekyllee Bpems. [ina nonyyeHus
AOMOMHUTENbHON MHdOPMaLMK CM. rnasy
PyHKUMKM YacoB, pasaen HacTtpoiika dyHKLuum:
DyHKLMN YacoB.

[lBepua He 3akpblTa kak cregyer.

MonHocTblo 3akporiTe ABepLy.
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NMOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEM

1'%

Bo3moxkHas npuinHa = Cnoco6 ycTtpaHeHus

.
i MpuGop He BKMIOYAETCA UMK He HarpeBaeTcs

CpaboTan npegoxpaHuTenb. MpoBepbTe, He ABMSETCA N NPefoXpaHUTesb
NPUYMHOI HeucnpasHocTH. B cryyae nosTop-
HOro BO3HUKHOBEHWSI HEMCNPAaBHOCTU obpar-
UTECh K KBaNUULMPOBAHHOMY 3NTEKTPUKY.

Ha npubope BkntoyeHa yHkuma 3awmTa ge- Cwm. rnaBy «MeHto», noagmeHto: Onumu.
Ten.

Y
KoMnoHeHTbI

v
@ OnucaHue = Cnocob ycTpaHeHus

Ilamna neperopena. 3amenute namny. MNogpo6Hee cMm. rnaBy
«Yxop v ouncTka», pasgen «3ameHa namnbiy.

12.2 YnpaeneHue: Kogbl owinbok

B cnyyae owmnbku nporpammHoro obecneyeHns Ha gucnnee otobpaxaeTcsi coobLieHne 06

oLnbke.
B naHHOM pasgene Bbl HANAeTe CNMCOK HEMCNPABHOCTEN, C KOTOPLIMU Bbl CMOXETe
CMpaBUTLCA CaMOCTOSITENBHO.

® v
L]
Kon n onucatnue = Cnocob yctpaHeHus
F240, F439 - ceHcopbl Ancnnes He yHKLMO- OunctuTe noBepxHocTb ancnnes. Ybeautecs,
HUPYIOT Hagnexawimm obpasom. 4YTO Ha CeHcopax He OCTanocCh rpssu.
F908 - He yaaeTcsa ycTaHOBUTL COeAUHEHNE BkntounTe 1 Bbikntounte npubop.
Mexay NaHenbk ynpaBneHnst n npudopom.

Ecnu ogHo 13 3Trx coobLueHni npodomkaeT NosBNATLCS Ha AUcnee, 3To 03HaYaeT, YTo
HeucnpaBHas nogcucrtema, BO3MOXHO, Obina oTknoveHa. B Takom cnyyae obpatutecs B
mMarasuH, B KOTOPOM Oblis1 KynneH npn6op, nnv B aBTOPU30OBaAHHbBIV CEPBUCHBIN LiEHTp. B cnyyae
BO3HWKHOBEHMWS OOHOW M3 3TUX HEMCMPABHOCTEN ocTasbHble OyHKLMU Npubopa NpoaosKaT
paboTtaTb Kak 00bI4HO.
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OQHEPTETUYECKAA 3PDEKTUBHOCTD

v

.

@ Koa n onucatnue = Cnocob ycTtpaHeHus

F131 - npeBbIlLeHNe TemnepaTypbl AaT4mka BbikntounTe npubop 1 nogoxanTe, Noka oH He
MarHeTpoHa. ocTbiHeT. CHOBa BkNtounTe npubop.

12.3 [JaHHble O TEXHUYECKOM OOCNYyXXUBaHUU

Ecnu camocToaTensHO cnpaBuTbest ¢ Npobrnemoii He yaaeTcs, o6paTuTech B MarasvH, B
KOTOpOM Gbin nNpro6peTeH Npubop, U B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

[laHHble Ans CEPBUCHBIX LEHTPOB HAXOASTCS HA TaGNUYKe C TEXHUYECKUMU AaHHBIMU.
Tabnuyka ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU HAXOAUTCS Ha NepeaHeli paMke kamepbl npubopa. He
ynansiite Tabnuyky ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU U3 BHYTPEHHEN kamepbl npuGopa.

PeKomeH.qyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

HasaHue mogenn (MOD.) | e

MpogyktoBbii HOMep (PNC) [ e

CepuiiHbii HoMep (S.N.) e

13. SHEPTETUYECKASA SPDPEKTUBHOCTb

13.1 DKOHOMMUSA 3NEKTPOIHEPTUMU

Mo3aboTbTecb 0 ToM, 4TOOLI ABepLa Bo BpeMsi paboTbl npubopa bbina nnoTHO 3akpbita. Bo
BpeMsi MPUroTOBIIEHNSI HE OTKPbIBaliTe ABepLy npubopa cnuwkom Yyacto. CneauTe 3a
YNCTOTON YNNOTHUTENS ABEPLbI U 32 TEM, YTOObLI OH ObIN Kak crieqyeT 3akpensieH Ha CBOeEM
mecrTe.

[na noBbIWeHNs 3HeprocoepexxeHnst UCNosb3yiTe MeTanMyeckyto nocyay (NPUMeHMMOo
TOMBKO K MUCNonb3oBaHuio He B pexume CBY).

Mpy BO3MOXXHOCTU HE NPOM3BOAUTE NpeaBapuUTenbHbI pasorpes npubopa nepes
NMPUrOTOBINEHNEM.

Bo Bpemsi npuroToBneHnst HECKONbKNX 6oz 3a pa3 cCBOAMTE NepepbiBbl MEXAY BbINeYKon/
KapKow K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCNosib30BaHWEM BEHTUNATOPaA

Mo BO3MOXHOCTM BblGMpaiTe hyHKLUM NPUTOTOBMNEHUS, B KOTOPbIX MCMOMNb3YETCS BEHTUNSATOP,
4YTOObI COEpeYb 3NEeKTPOIHEPTMIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

Ecnu nporpamma c MNMpogomnk. akTMBMpoBaHa, a BpEMsi MPUroTOBIIEHNS NpeBbIwaeT 30 MUHYT,
HarpeBaTesbHble 3NEMEHTbI aBTOMAaTUYECKUN BbIKMIOYAIOTCSA paHbLUE B HEKOTOPbIX DYHKLMAX
npuobopa.

BeHTunaTop 1 namna oceeLyeHns npogomkatoT paboTaTtb. [Nocne BbikntoveHus npubopa Ha
aucnnee otobpaxaeTca ocTaTovyHoe Tenno. ATO TEMNSI0 MOXHO MCMONb30BaTh ANs
nogaepxaHust 6ntof B TEMNOM COCTOSIHUMN.

Ecnu gnutenbHOCTb NPUroToBneHus npeebiaeT 30 MUHYT, YMEHbLUUTE TemnepaTypy npubopa
00 MUHUManbHOW 3a 3-10 MUHYT 4O OKOHYaHUS NPUroTOBNEHUs. MPOAOMKMUTCS NPUrOTOBNEHNE
OCTaTOYHOro Tenmna BHyTpu npubopa.

254/300



CTPYKTYPA MEHIO

McnonbayiiTe octatodHOe TeNno Ans pasorpesa Apyrux onwoa.

CoxpaHeHue NULLK B TENSIOM COCTOSAAHUM

[na ncnonb3oBaHWsA OCTATOYHOrO Tenna Ans COXPaHEeHUs NULLW B TENNIOM COCTOSHUN
BblbVpaliTe MakCMManbHO HU3KOe 3HavYeHne TemnepaTypbl U CoxXpaHsaiTe bnogo B Tenne. Ha
avcnnee 6ygeT otTobpaxaTbCsa HAMKaLMA OCTAaTOYHOro Tenmna Unun Tekyllas TemnepaTypa.
MpurotoBneHue ¢ BbIKNOYEHHOW NamMnoun

BbikntounTe namny Ha BpemMs NpurotoBneHus. Bkniovarite ee TONbKO NpY HEOGXOAMMOCTM.

14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeHO

AneMeHT MeHIo

MpumeHeHune

Momolwub B MNpurotoBnerun

Cnu1cok aBTOMaTU4ECKMX NPOrpamMm.

JTiobumble nporpammel

Cnuncok nioBrMbIX HaCcTpPOeK.

Onuumn

Mcnonb3yeTtca Ans 3agaHnsi KOHMu-
rypauuv npudopa.

HacTtporikn Hactporika

Mcnonb3yeTtca Ans 3agaHnst KOHMu-
rypauum npubopa.

Cepsuc

OTobpaxeHne Ha gucrnnee Bepcun u
KOHdUrypauum nporpamMmmMmHoro obec-
neyeHus.

14.2 NMoagmeHto gns: Onuun

MoameHo

MpumeHeHune

OcselyeHne

BkntoueHme un BbIkNoYeHne namnbl OCBELLEHS.

3awwTa geten

lMpegoTBpallaeT cnyyanHoe BkoveHne npubopa. Ecnn
AaHHasa onums BelbpaHa, Npu BKNoYeHnn npubopa Ha anc-
nnee nosiBNseTcsa cooblieHne «3awuTa geten». Ytobbl
BOCMONb30BaThbCs NpMbopom, BBeanTe OykBbI KoAa B anda-
BMTHOM nopsiake. [locTyn k TaiMepy, pexumMy yaaneHHoro
ynpaBneHus 1 namne OCBEeLLEHNS BO3MOXEH B TOM Yucre
npv BKMIOYEHHON oMLK,

BbicTpbI nporpes

YMeHbLuaeT Bpems pasorpeBa. [JaHHasa yHKUUS JOCTynHa
TOMbKO B psiie pexumoB npubopa.
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MPOLLE NMPOCTOIO!

MoameHo

lMpumeHeHue

WHavikaums BpemeHu

BkntoueHne u BbIKIIOYEHME YaCOB.

Bua anekTpoHHbIX YacoB

MN3meHeHve popmaTa MHAVKALMN BPEMEHN.

14.3 NogmeHro ana: Hactpownka

MogmeHro

OnucaHue

BbiGpaTtb A3blk

3apgaeT A3bIk nprbopa.

ApkocTb gucnnes

Bbibop spkoctu gucnnes.

ToHbl KHonok

BkntoueHne u BbikItoyeHne 3BYKOBOIo conpoBoOXaeHusa npu
Ha)aTuh CEHCOPHbIX KHOMOK. HeBO3MOXHO OTKNHOYNUTL 3BY-

KOBOE COMPOBOXAEHME ANA: ®

rpOMKOCTb CurHana

Bbl60p FPOMKOCTU TOHa KHOMOK 1 3BYKOBbIX CUIrHanoB.

YcTaHoBka Bpemenu CyTtok

YcTaHoBka TeKyLLleVl OaTbl U BpEMEHN.

14.4 NMopgmeHro gna: CepBuc

MoameHo

OnucaHue

Odemopexnm

Kopa BknoyeHus / oTknoyeHns: 2468

Bepcus MO (nporpammHoro obec-
neyeHus)

CBefieHVsi 0 BEpPCUM NPOorpaMMHOro obecneveHmsi.

3aBojckue YCTaHOBKU

BoccTtaHoBneHne 3aBOACKNX YCTaHOBOK

15. MPOLLE NMPOCTOIO!

lMepea nepBbIM UCMOSNIb30BaHMUEM Heo6xoauMo HacTpouUThb:

Bbibpatb
Asblk

ApkocTb guc-
nnes

"pomkocCTb cur-
Hana

YcTtaHoBka Bpe-

ToHbl KHomok
mMeHun CyTok
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MPOLLE NMPOCTOIO!

O3HaKOMbTECb C OCHOBHbLIMM 3Ha4YKaMu Ha NaHenu ynpaBneHus U Ha gucnnee:

0)

A

JTiobumble npo-

O

START / STOP

BKI1/BbIKI MeHto FpaMMbI Tarimep
HauyHuTe nonb3oBaTbcA Npubopom
BbicTpbIf nyck BkntounTe npu- LWar 1 LWar 2 LWar 3
60p n HayHuTE
rOTOBUTL, NC- HaxmuTe 1 O... -su6e- Haxmure:
nonb3ysi 3Haye- nepxvBaiite:
HUS Temnepary- y@ a';:? ;@i%ﬁo START.

pbl ¥ BPEMEHM,
3afaHHbIE B
[AaHHOM pexumve
no YMOYaHWHo.

BbicTpoe BbI-

BbikntoyeHme

@ — HaXMuTe 1 yaepxusanTe , noka npubop He Bbl-

KnoveHue npubopa B nto- KHIOUNTCA.
60e Bpems He-
3aBMCKMO OT CO-
AEPXKUMOro 3K-
paHa.

BbicTpbIn 3anyck B noboe HaskmuTe: @

CTapT MUKPO- BpeMsi pexumva

BOJTHOBOM 06~ MWKPOBOJTHOBOW

pa6oTku obpaboTku ¢ yc-
TaHOBKaMu Mo
ymonyanuio: 30
cek/1000 BT.

HauyHuTe npurotoBneHue

LWar 1 Lar 2 Lar 3 LWar 4 LWar 5
® 0 °C oK START

- HaXMUTe , yTO- - HaXMUTe ans - HAXMUTE, YTO-

- BblGepuTe pe- — ycTaHoBUTE
Obl BKITHOYUTb nogTBepXae- Obl Ha4YaTb Npu-
KUM Harpesa. Temneparypy .
npubop. HUSL. roTOBMNEHWUE.
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MPOLLE NMPOCTOIO!

BbicTpo ocBoWTe NnpuroToBneHue

[Ons 6bICTPOro NpPUroToBNeHus 6ntog ¢ HacTponKkaMM NO yMOMYaHUIO BOCMNOSb3yHUTeCh aB-
TOMaTU4YeCKUMM NporpaMmmamm:

Momouwk B LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4
Mpurotosne-
HUK — ]
Haamre O. Haxmute: —. HaxvnTe: Y& BuibepuTe 6nto
Momouys 8 Mpu- | A©:
FOTOBIIEHWN.

Mpu nomowm hyHKLMI GLICTPOro BbINOSIHEHUSA 3a4aiTe BPeMsl MPUrOTOBIEHUS.

MocnepgHui wrpux 10% [na yBennyeHns BpeMeHn NpUroToBreHns Ha-
Mcnonb3ynte dyHkumio «ocnegHuii WTpmx XMUTE 3Ha4oK +1min.

10%» ons gobaBneHus BpeMeHu, korga Ao
OKOHYaHus npurotoBneHns octaetcst 10% Bpe-
MEHMW.

16. NIPOBYUTE!

3pecb nokasaHbl Bce nonesHble Sprblki. Bbl Takke HaligeTe Ux B COOTBETCTBYHOLLMX rNaBax
VHCTPYKLMM MO 3KChyaTauumu.

Cnoco6 HacTpouku: PexxumMbl HarpeBa

> ©® »OE.Y) C ) smer)

Cnoco6 HacTpouiku: Momouwb B MpurotoBneHun

XDEDED XD LY

Cnoco6 HacTpoiiku: Bpemsi npurotoBneHus

DOE.) T » © ) s )

YcTaHOBKa OTCPOYKU HaYyana u OKOH4YaHUA NpUroToBrieHUsA
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NMPOBYUTE!

OTMeHa ycTaHOBNEHHOro Tanmepa

) O ) e)

17. OXPAHA OKPYXAIOLLEWN CPE[bI

MaTepwuanbl ¢ CUMBOIOM {.\3 crnefyet caaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe ynakoBky B
COOTBETCTBYIOLLME KOHTEHEPbI ANnsi c6opa BTOPUYHOTO Cbipbs. MNpuHMMas yyacTue B
nepepaboTke cTaporo anekTpobbIToBoro o6opyaosaHusi, Bl nomoraeTe 3awutuTb
OKpY>KaloLLlyt0 cpeay U 340poBbe YernoBeka. He BbiGpackiBaiiTe BMecTe ¢ GbITOBLIMM OTXO4aMM

ObITOBYIO TEXHMKY, MOMEYEHHYIO CUMBOIIOM S Mpubop cnepyeT AOCTaBUTL B MECTO
pa3fenbHOro HakonneHns n cbopa oTxo4oB NOTPeGNeHns unu B NyHKT céopa 1cnonbL30BaHHOM
GbITOBOI TEXHUKW AN NOCMEAYIOLWEN YTUNMU3aLmuu.
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3MICT

MU OYMAEMO MNMPO BAC

Osikyemo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6panunii Bamy BMpiG CTBOPEHO HA OCHOBI

©araTopiuyHoro npodecinHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHURA | CTUNBHWUIA — AOTO
CKOHCTPYOBaHO 3 AYMKOIO MO Bac. TOMy Mif 4ac 1oro BUKOPUCTaHHS BM MoxeTe ByTn
BMEBHEHI B TOMY, LLIO LLlOpady OTpUMyBaTtuMeTe BiMiHHI pe3ynbTaTti.

JlackaBo npocumo fo Electrolux.

BiggiganTe Haw Beb-canT, Wo6:

Gl OTpumatn nopaam 3 BUKOPUCTaHHS, BpOoLLYypu, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI HECNpaBHOCTEN,
@ iHdbopMmaLLito LLOAO CepBiCy Ta PEMOHTY:

www.electrolux.com/support
g B3apeecTpyBaT CBil NPOAYKT ANs KpaLoro o6CcnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepianu i opuriHanbHi 3an4yacTvHV A4S BaLoro
% npunaay:

www.electrolux.com/shop

AOMNMOMOrA KNIEHTAM TA OBCJTYTOBYBAHHA

BukopucToBy#TE NuLLEe opuriHanbHi 3anacHi YaCcTUHW.

3BepTaKymnch 40 HaLOro aBTOPM30BAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY, HEOOXiAHO MaTh Taky
iH(bopMmaLito: mogenb, Homep BUPODY, CepiltHWUIA HOMEP.

IHbopMmaLjito MOXHa 3HaNTW Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMK AaHUMU.

AN MonepemxeHHs / Baxnuea iHdopmauis npo 6e3neky
® 3aranbHa iHpopmaLia Ta pekomeHaauii
IHbopMmaLis LWoao 3aXMCTy HAaBKOMULLHLOTO CEpeaoBHULLA

Moxxe 3miHMTUCS 6e3 OnoBiLLEeHHS.

3MICT

1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKM BE3MEKMWU.... 261 3. ONNC BUPOBY....................

1.1 besneka giten i Bpasnueux ocit..261 3.1 3aranbHuii ornsag

1.2 3aranbHa 6e3neka..........cccceeueeee 262 3.2 AKCECYAPM. ...

2. IHCTPYKUII 3 TEXHIKW BE3MEKM........ 265 4.MNMOPAOOK YBIMKHEHHA TA

2.1 BCTAHOBMEHHS . ..o 265 BUMKHEHHSA MPUNALY ...
2.2 lMig’eaHaHHA Jo enekTpomepexi..266 4.1 MaHenb KePYBaHHS..........cccuveee..
2.3 KOpUCTYBaAHHS.......eveeeeeiieee e L N 17 To 1 1=

2.4 [lornag i YneHHs
2.5 BukopucTaHHsi cknsiHoro nocyay. 268
2.6 BHyTpilwHA nigceiTka

2.8 YT1unisauia

5. NEPEQ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM. 272

5.1 [epBUHHE OYULLEHHS .................
2.7 Cepsic................. 5.2 lMepLue NigKMIOYEHHS . ....cc.vveenenee.

6. LLOAEHHE KOPUCTYBAHHA...............

6.1 HanawtysaHHsa: OyHKLiT HarpiBy. 273
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6.2 HanawTtyBaHHsi: MikpoxBunboBi
OYHKLT. e 274
6.3 Cnocib BukopucTaHHs: LBnakuia

CTapT MIKPOXBUIbLOBOI MeYi ............... 275
6.4 HanawTtyBaHHs: [Jonomora npu
FOTYB@AHHI......veiiiiieiie e 275
6.5 OyHKUiT HarpiBaHHSA...................... 275
7. ®YHKUI FOOUHHUKA............c.cneereenee 279
7.1 Onnc PyHKLiA TOAMHHUKA............ 279
7.2 HanawtyBaHHs: ®yHKLji
TOOMHHUK . ....ueeeiiiieeeeeeiee e 279
8. CNOCIb BUKOPUCTAHHA:
AKCECYAPMU.......coirirrririe s 281
8.1 BcTaHoBEHHA akcecyapib.......... 281
9. AOOATKOBI ®YHKLII.......cocveverrrererenenenes 282
9.1 Ak 36epertn: YnobneHe.............. 282
9.2 briokyBaHHSA QYHKUT.........ceeeneeen. 283
9.3 ABTOMaTUYHE BUMUKAHHS............ 283
9.4 BeHTUNATOP OXONOMKEHHS. ........ 283
10. MOPAOW | PEKOMEHMALIL................. 284
10.1 PekomeHpauii woano
MPUTOTYBAHHS . ...veeeeeieieeeeeiieeeeeeneeeenns 284
10.2 PekomeHaaLii Wwoao pexumy
MIKDOXBUIIB .vvveeeeeiiieaeeeieeeeeeineeeenns 284

10.3 lMocypa i maTepianu, Wo NigxoasTb
[ONS BUKOPUCTAHHSI B MIKPOXBUITbOBUX
MIEYUAX wereieeeeeeeeeeiirrreeeaaeeeeeeeeeeinnnnneees 285

10.4 PekomeHO0OBaHi HanalTyBaHHA
MOTYXXHOCTI AN Pi3HUX BUAIB cTpaB.. 286
10.5 Tabnuui npuroTtyBaHHs i Ana

OOCNIOHNLUBKUX YCTAHOB. .....cccvveeeenn. 287
11. AOrnAn TAYUCTKA.......coeiereees 288
11.1 MpUMITKM OO0 YULLEHHS. ......... 288
11.2 Ak 3HaTU: OMNOPHI PENKK ........... 289
11.3 Ak 3aminnTtu: Jlamna.................. 289
12. YCYHEHHSA MPOBJIEM...........ccceveneeeee 290
12.1 [Iii B pasi BUHUKHEHHS Npobnem 290
12.2 Ak kepyBaTtun: Kogn nomunok..... 291
12.3 [aHi Wwoao TexHIYHoro
OBCNYrOBYBaAHHS......eveeeiniieeeeaiiieeeanns 291
13. EHEPTOE®EKTUBHICTb.................... 292
13.1 EHepro36epexeHHs................... 292
14. CTPYKTYPA MEHIO
14.1 MEHIO.....ceviiieeee e
14.2 MigmeHto gnsa: Onyii.................. 293
14.3 MNigmeHto ans: YctaHoBKa.......... 293
14.4 MigmeHto gns: Cepsic................ 294
15. LIE NIETKO! ... e 294
16. OGEPITb HAMNEILUWWA CMNOCIB!....... 296
17. OXOPOHA OOBKHIIA. ... 297

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

[Mepen ycTaHOBKOK Ta ekcnnyarauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh iIHCTPYKLUitO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
Bi4NOBIAANbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKN Yepes HenpaBuibHe
BCTAHOBMNEHHSA abo BUKOPUCTaHHS. IHCTPYKLUIT 3 ekcnnyaTtauii
cnig 36epiratn B 6€3ne4Homy i JOCTYNHOMY MiCLi 3 METOHO

KOPUCTYBaHHSA B MaiibyTHbOMY.

1.1 Be3neka giten i BpasnuBux ocid

- [itn Big 8 pokiB Ta ocobu 3 obMEXeHUMN Pi3UYHUMMU,
CEHCOPHUMM ab0 NCUXIYHUMUN MOXKITUBOCTAMU UM
HeJOoCTaTHIM A0CBIAOM i 3HAHHAMMU MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
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IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKWU

LM Npuniagom nuue nig Harnagom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHSA Npunagom Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 UUM
puaukie. Litn 0o 8 pokiB Ta 0cobu 3 BaXXKOIO Ta
KOMMJIEKCHOI Henpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebysaTu
no6nunay npunagy nuiie 3a yMmoBM, SKLLO 3HaXo4AaTbCs Nig
BGe3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSM.
Cnigkyrite 3a Tum, abu aitm He 6aBunucsa 3 npunagom .

- TpumanTe yci nakyBanbHi MaTepianv nogani Big giten Ta
YTURI3YNTE 1X HANEXHUM YMHOM.
MOMNEPEOXXEHHA! MNpunag i noro BiakpuTi NOBEpPXHI
HarpiBatoTbCS Mig Yac BUKOpUCTAHHA. He gonyckanTte giten
Ta AOMalUHiX TBapWH 40 npunagy nig vyac noro
BMKOPUCTAHHSA Ta OXOSTOXKEHHS.

- AKWwo npunag ocHaweHo 3acobamm 3axmcTy Big OOCTyny
AiTen, ix HeobxigHO akTuByBaTH.
UnweHHa abo obecnyroByBaHHS npunagy 4itbMu
A03BONAETLCA NMLe Nig Harnsagom.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npnaHavyeHo BUKMIOYHO A1 NPUroTYBaHHSA 1Xi.
Llen npunag npnaHavyeHnn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMoBax Yy NPUMILLIEHHI.
Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-rotensx, NPUMILEHHAX AN pepmMepCbLKoro
TYpU3My Ta iHWNX NOLIGHUX NPUMILLEHHAX, Ae
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOro KOPUCTYBAHHS.

- YcTaHoBnoBaTu Luen npunag i 3amiHoBaty kabenb NOBUHEH
nuwe keanicikoBaHu ¢axiseLb.
He kopucTtynTeca npunagom, OoKu Moro He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLiHO.
[MepLu, HXX BUKOHYBaTK onepauil 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBIEHHS.
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IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKWU

- Y pasi NoWKoaKEHHA eNEKTPUYHOro kabentw noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOro aBTOPU3OBAHUI CEPBICHWUIA LEHTP
abo iHWi aHanorivyHo keanicgikoBaHi 0cobu 3a4s YHUKHEHHS
YPa)KeHHS enekTpUYHUM CTPYMOM.

MOMNEPEOXXEHHA: LL06 YHUKHYTU YpPaXXEHHSA eNEKTPUYHUM
CTPYMOM, NepLU HXX NOYUHATM MIHATK namny,
nepekoHamnTecs, Wo npunag BUMKHEHO.

MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCs Nig Yac BUKOpUCTaHHA. Cnig 6yTu
obepexHMmuU, Wob He TopKaTUCA HarpiBanbHUX efleMeHTIB
abo noBepxHi BHYTPILLHLOT KaMepwu npunagy.

3aBXan KOPUCTYUTECH KYXOHHUMWN PyKaBULAMM, KOS
BUTAraeTe Ta BCTaBMSAETE akcecyapn 4n nocyn.

He BMuKanTe (pyHKUi0 MIKpOXBMUBOBOI Nevi, Konv npunag
nopoxHin. MeTtanesi geTani BcepeauHi Kamepu MOXYTb
CMPUYNHUTU YTBOPEHHS E€NEKTPUYHOI AYrn.

MeTaneBi KOHTerHepn AN DKi Ta HanoiB 3a00POHEHO
BUKOPMCTOBYBATM Nif, Yac rotTyBaHHA B MIKPOXBUIbOBIM MNeyi.
Llss BUMOra He gie B Tomy pasi, SKLLO BUPOOHMK 3a3Ha4mMB
pPO3Mip i hopMy MeTaneBmnx KOHTEUHEPIB, AKi MOXHa
BUKOPMCTOBYBATM Nif, Yac rotTyBaHHA B MIKPOXBUIbOBIM MNeyi.
MOMEPEOXXEHHA! Y pasi nowkompxkeHHs aBepusTt abo
yWwlinbHoBa4a ABepusT npunagom He MoXxHa
KOPUCTYBaATUCSA, AOKN MOro He nonaroanTb KBanidikoBaHUi
cneuianicr.

MOMNEPEOXEHHA! IMnuwe kBanicikoBaHu cneuianicTt
MOXe BMKOHYBaTn Dyab-sike o6cnyrosyBaHHS abo PEMOHTHI
onepadii, Wo nepenbdavaloTb 3HATTA KPULLKK, siKa 3axXuLLae
BiJl BMANBY MIiKPOXBWUITbOBOI EHEPril.

MOMNEPEOXXEHHA! He HarpiBaiiTe pignHK Ta iHLUi
NPOaYKTU Y repMETUYHNX KOHTENHepax. BoHn MOXyTb
BUBYXHYTH.

KopucTyntecs nuwe Tmm nocyaoMm, Sknin NigxoanTb Ans
MIKPOXBUITbOBUX NEYeMN.
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[Mig Yac HarpiBaHHA NPOAYKTIB Y NIIaCTUKOBOMY Yu
nanepoBOMY KOHTEMHepI HarnaganTe 3a npunagom y
3B’513KY 3 MOXITMBICTIO 3aropsiHHS.

Mpunag npuaHavyeHnit Ans HarpiBaHHA DXi Ta HaANoIB.
CyLWiHHA NPOAYKTIB UM 0A4Ary, a TakoX HarpiBaHHA rpinok,
KanuiB, CMOHXIB, BONOMMX raH4ipoK TOLO MOXe Npu3BecTun
A0 TpaBM, 3aropaHHsa abo NoXeXi.

- Y pasi BUABNEHHA UMY BUMKHITb Npunag, i BUTArHITb BUNKY
3 pO3€eTKu, Wob noracuTy NONyMm’'s.

HarpisaHHs HanoIB y MiKPOXBWUITbOBIM NeYi MOXe NpuBEeCTU
A0 BMOYXOBOIro 3akunaHHs i3 3anisHeHHAM. byabTte
obepexHi nig Yac NOBOAKEHHS 3 KOHTEMHEPOM.

- YMICT nnsweyok Ta 6aHOYOK i3 ANTAYUM XapyyBaHHSAM
HeobxigHo 36oBTaTK abo nepemiwaTn, a TakoX nepesipuTu
NOoro Temnepartypy, NepLu Hixk gaBatv AUTUHI, abn YHUKHYTH
onikiB..

Anya y wkapanyni Ta yini KpyTo 3BapeHi aMua He MOXHa
HarpiBaTh y npunagi, OCKifibku BOHU MOXYTb BUOYXHYTU
HaBITb NiCrs 3aBepLLUEHHA MIKPOXBUIBOBOIrO HarpiBaHHS.
LLloBun 3HATK onopu NONNYOK, CrnovaTKy NOTArHITbL NepeaHto
YaCTMHY OMOpPW NOJSIMYKK, @ NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bif 6i4HMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONMYOK, BUKOHAWUTE HaBeLeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

[Mpunag cnig perynapHo o4ynwyBaT Ta BUAANUTY 3annLLKn
Ki.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay Ans OYnLLEHHS
npunaay.

He BukopucTtoBynTE ANS OYULLEHHA CKITSAHOI MOBEPXHI
ABEPUAT XXOPCTKi abpasnBHi 3acobun Yn meTanesi LUKPebKu,
OCKINbKN Le MOXe Npu3BecTn 40 NosiBU TPILWKWH Ha CKNi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.

HepoTpumaHHs YucToTu npunagy Moxe npusBecTu 4o
NOripLWeHHA BNacTUBOCTEN NOBEPXHI, O HEraTUBHO
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MEKU

NO3HA4YNTbLCA Ha TepMIHI CJ'Iy)K6l/I npvma,u,y Ta MOXe
CMNPUYNHUTH Hebe3neyHi CI/ITyaLI|II

2. IHCTPYKUII 3 TEXHIKWU BE3NEKU

2.1 BcTtaHOBNEeHHSA

A NMONEPEOXEHHA!
YcraHoBnoBaTtu Len npunag noBUHEH nuLle KBarnidikoBaHuin haxiseLb.

* T[IOBHICTIO 3HIMITb YNaKoBKy.
* He BcTaHOBMONWTE 1 HE BUKOPUCTOBYNTE MOLLUKOMXKEHUI Npunag.
» [loTpumyWTecs iIHCTPYKLi 3i BCTAHOBMEHHS, L0 NOCTA4aoTbCa pa3oMm i3 Mpunagom.

* byabTe 0b6epexHi nig Yac nepemileHHs npunaay, OCKinbku BiH BaXkuii. BukopucTtoByiTe
3aXWUCHI PyKaBUYKM Ta B3YTTH, WO NOCTA4YaETLCA B KOMMNEKTI.

* He 1arHiTb npunag 3a py4ky.

» BcraHosntoviTe npunag y 6esneyHomy nigxoasiomy Mmicli, Lo BiANOBiAae BUMoram 3i
BCTaHOBMEHHS.

» [loTpumyWTecs BUMOT LLOAO MiHIManbHOI BiACTaHI 4O iHWMX NpUnagis Yn npegmeTis.

+ [lepepn BCTAHOBNEHHSM Npunagy nepekoHanTecs, Wo Moro AsepusTa BigkpmBatoTbes 6e3
nepeLukoa.

* [lpunag ocHaLEeHOo ENEKTPUYHOK CUCTEMOK OXONOMKEHHA. BiH NOBUHEH npautoBaTty Big
pKeperna XuBMneHHs.

+ BOypnoBaHwii Nnpunag NOBMHEH BignoBigaTn BuMoram oo crabinsHocti DIN 68930.

MiHimanbHa BucoTa wadwu (MiHimanbHa BucoTa 444 (460) mm
wadwm nig pobo4oo NoOBEPXHEID)

LLnpuHa wadcm 560 Mm
mMmbuHa wadum 550 (550) mm
BucoTa nepegHboi YacTuHm npunagy 455 mm
BucoTta 3agHboi YacTuHu npunagy 440 mm
LLinpuHa nepeaHbOI YacTuHW npunagy 595 mm
LLinprHa 3agHbOT YacTuHW npunagy 559 mm
'Mnbuna npunapy 567 Mmm
B6ynosaHa rnubuHa npunagy 546 Mmm
'mMmMbuHa 3 BigKpUTUMK ABEpUSTaMn 882 mm
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

MiHiManbHuin po3mip BeHTUnALinHoro otsopy. OT- 560x20 MM
Bip po3TalLlOBaHO BHU3Y 3a4HbOI CTOPOHU

HosxuHa kabento xuBneHHsi. Kabenb po3milyeTb- 1500 mm
Csl B NpaBOMY KyTi 3aAHbOI CTOPOHY

KpinunbHi rBuHTH 3.5x25 mm

2.2 lMip’eaHaHHA [o enekTpomMmepexi

MNONEPEOXEHHA!
ICHY€E PU3MK 3aliMaHHs Ta YPaXeHHs ENeKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA [0 eNeKTpoMepexi MarTb BUKOHYBATUCS KBanidhikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

* [punag noBMHEH ByTU 3a3eMIEHUM.

* [lepekoHanTecs B TOMY, L0 NapameTpu Ha Tabnunuuyi 3 TEXHIYHUMK aHUMW CYMICHI 3
€NeKTPUYHNMMN NapameTpaMu eNEKTPOXUBIIEHHST BiA MepeXxi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO BCTAHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucTOBY#iTE po3ranyxyBsadi, NepexiaHnKu i NoaoBXKyBadi.

* byabTe 0b6epexHi, abu He NOLWKOANUTU LUTENCENbHY BUIIKY Ta kabenb. Akwo kabenb
XMBMEHHSA NOTpebye 3aMiHN, 3BEPHITLCA A0 HALLOIO CePBICHOTO LIEHTPY.

* [unbHynTe, WO Kabenb XXMBMNEHHS He TopkaBcsA abo He ByB HAATO HAONMXKEHUA A0
aepuat npunagy abo Hiwi nig npunagom, ocobnmneo konu BiH Npautoe abo ABepuaTa
rapsui.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif YpaXKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i3onsuisi matoTb OyTu
3akpinneHi Tak, abu ix He moxxHa 6yno 3HATK 6e3 cnewljianbHOro IHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsvite wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY €NEKTPOXMBAEHHSA NuLLe NiCNs 3aKiHYeHHS
yCTaHOBKW. NepekoHanTecs, WO Nicns yCTaHOBKMN € BINlbHUA AOCTYN A0 PO3ETKU
€NeKTPOXMBMNEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B PO3eTKy, iKa HEHaAiiHO 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a kabernb XMBMNEHHS, OO BigKNOUNTM Npunag 3 Mepexi. 3aBxan BuMukanTe,
BUTSITAIOYY LUTENCENbHY BUMKY.

*  BUWKOpPUCTOBYITE NKLLE HaNEXHi i30MNt0K0Yi NPUCTPOI, a came: NiHiiHI po3’eaHyBavi,
3anobikXHWKM (TBMHTOBI 3aMOBDKHUKX CNif BUKPYTUTK 3 MATpOHa), pene 3axucTy Big
3aMVKaHHSI Ha 3eMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

» EnektpoobnagHaHHs mae ByTn OCHALLEHWNM i3051H0H04YNUM NPUCTPOEM A5 MOBHOrO
BiOKIIOYEHHS Bif enekTpoMepexi. 3a30p Mix KOHTaKTamu i30H0H40ro NPUCTPOLo Mae
CTaHOBUTU HE MeHLLE 3 MM.

* Llen npunag ocHalleHo enekTpu4HNM kabenem i3 BUMKOH.

2.3 KopuctyBaHHA

NONEPEMXXEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB, YPaXKEHHS €NeKTPUYHUM CTPYMOM i BUOYXY.

* He 3miHONTE TEXHIYHI cneyndikalii Lboro npunagy.
» [lepekoHanTecs B TOMY, LLIO BEHTUNSALiHI OTBOPM HE 3abnOKOBaHO.
+ T[ig yac po6oTn Npunagy He 3anuwariTe noro 6e3 Harnsay.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MNEKU

*  BumukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS.

* byabTe 06epexHi, BiouMHAYM ABepuaTa npunagy nig yac roro pobotn. Moxnmee
BMBINIbHEHHS rapsi4oro noeiTpsi.

* He npautoriTe 3 npunagom, siKLWo Balli pykn MOKpi abo sIKLWO BiH KOHTAKTYE 3 BOAOH.

* He HaTuckanTe Ha BigYMHEHI ABepuATa.

* He BukopuctoBynTe npunag sk poboyy noBepxHio abo sk NoBepxHIO Ans 30epiraHHsa peyen.

+  Ob6epexHo BiguMHANTE ABepusATa npunagy. BukopucTaHHs iHrpegieHTiB 3i cnuptom Moxe
NpU3BECTN A0 YTBOPEHHSA CyMiLli CMPTY 1 NOBITPS.

+ BiguuHsitoun ABepusiTa, NUNbHYNTE, WOOK Nopsag i3 NPUCTPOEM He Byno oKepen YyTBOPEHHS
iCKOp Ta BiAKPUTOro BOTHHO.

* He knagitb ycepeauvHy npunagy, nopsig i3 HUM abo Ha HbOro Nerko3anMucTi PEYOBUHN Y
npeaMeTn, 3MOYEHI B Nerko3anmMmncTnx peyoBmnHax.

* He BukopucToBynTe OyHKLiH0 MIKPOXBUIBOBOI Nevi AN nonepeHboro NporpiBaHHs
npunagy.
NONEPEMXEHHA!
ICHy€e pU3uK MOLLKOMKEHHS Npunagy.

* Lo6 3anobirtv nowwkomkeHHo abo 3HebapBneHHo emarni, JOTPUMYMATECS TaKkuxX

pekomeHaaLin:

— He KnagiTb antoMiHieBy onbry 6e3nocepeHb0 Ha OHO Kamepu npunagy;

— He cTaBTe nocyp i3 Bogoto 6e3nocepenHbo B po3irpituin npunag;

— He 3anuwianTe B Npunagi CTpasu i NPOAYKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BOMOrK nicns
3aBEPLUEHHSI NPUroTyBaHHS iXi;

— ©OyabTe obepesxHi, BUiimatoum abo BCTAHOBIIOYM akcecyapu.

» 3HebapBneHHsa emani abo HepXxaBiloyoi cTani He BNMBae Ha ehpekTUBHICTL poboTH
npunagy.

* BukopucToByiiTe rnmboke AeKo AN BUNiKaHHS TOPTIB i3 Benunkum BMicToM Bosiorun. Cik, Lo
BUAINAETLCS i3 OPYKTIB, MOXE 3anuLiaTy CTiNKi NASMN.

+ 3aBxawu roTyiTe i3 3a4MHEHUMY ABepUATaMun Nnpunagy.

*  Axwo npunag po3MileHo nosagy MebneBoi naHeni (Hanpuknaz, ABepusT), NepekoHamTecs,
Lo ABepuATa BigKPUTO Nig Yac poboTu npunagy. XKap i Bornora MoxyTb yTBOptOBaTUCS
nosagy 3akputoi mebneBoi naHeni, CNPUYMHAIYM NodanbLue NOLKOAXKEHHSA Npunaay,
kopnycy abo nignorun. He 3akpusaiite mebneBy naHenb, AOKW Npunag NOBHICTIO HE OXOMOHE
nicnst BUKOPUCTaHHS.

2.4 Jornsag i YnweHHs

NONEPEMXEHHA!
ICHY€E pU3NK OTPYMaHHS TPaBM, MOXeXxi abo MOLLKOMKEHHS Npunaay.

* [lepep noyaTkom peMoHTy npunag Tpeba Big'eqHaTU Bi4 eneKTpoMepeXki, 3HABLUN
3anoBiKHMK ab0 BUTATHYBLUW LLHYP XMBIIEHHS 3 PO3ETKN.
» [ante npunagy OXonoHyTW. ICHye pM3uK TOro, WO CKNSAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOLKOMKEHHS CKNSIHUX NaHenen ABepuUdaT crig ogpasy 3amMiHUTW naHerni. 3BepHiTbCA
10 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOrO LIEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3Himaroum asepusTa 3 npunagy. eepudara Baxki!

+  O6OoB’A3KOBO BUTPITb KaMepy 11 ABepLsATa HacyXo NiCns KOXHOro BUKOpUCTaHHs. MNapa,
yTBOPIOBaHa nifg 4ac poboTun npunagy, KOHAEHCYETLCA Ha CTIHKax Kamepwu, Lo MoXe
Np13BECTN 0 KOPO3ii.

* PerynsapHo ounwynte npunag, wob 3anobirtv NOLWKOMKEHHIO MaTepiany noBepxHi.
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

*  3anuky iXi Ta Xnp, Wo 3HaXoa4aTbCa y npunagi, MoXyTb NPU3BECTU OO BUHUKHEHHSI
NOXEeXi i eNeKTPUYHOI Ayrn nig vyac yBIMKHEHOT (OYHKLii MIKpOXBMbOBOI Neyi.

» [lpoTpiTb NpVNaz BOMOro M'SKOK raH4ipkot. 3aCTOCOBYIWTE NyLle HeUTpanbHi MUY
3acobu. He BuKkopucToByiiTe abpa3nBHi 3acobU, KOPCTKI CEPBETKUN ANs1 OUULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

e AKWO BU KOPUCTYETECS aepO30SIsIMU A1 YMLLIEHHST [yXOBUX Lwad, 060B’A3k0BO
OOTPUMYIMTECS IHCTPYKLiN i3 6e3nekn, HaBe4eHNX Ha YNakoBLi.

2.5 BukopucTaHHA CKNAHOro nocyay

HeobepexxHe NOBOOXKEHHS 3i CKISTHUM NMOCYA0M MOXE NPU3BECTM [0 MOro NOLLKOAXKEHHS,

NnosiBM BifKOMIB, TPiLLMH abo rMMBOKMX NOAPSANMUH.

* He ponyckarviTe NponnBaHHA XONOAHOT BOAMW YU iHLLOT PIOUHM Ha CKMSIHWIA NOCY, OCKiNbKM
panToBuWI Nepenag TemnepaTtyp MoXe Np1M3BecTu A0 MUTTEBOIO PYMHYBaHHS ckna. Ynamku
cKkna MoXyTb O6yTV Haa3BUYANHO rOCTPUMU, KPIM TOrO iX BaXKKO 3HANTW.

* He po3milLyinTe CKNSAHMIA NOCYA Ha MOKPIi abo NPOXONOAHIN NoBepxHi, 6e3nocepegHbLO Ha
CTiNbHWLi YM MeTanesii NoBepxHi abo B pakoBWHI. He nepemilyyiite rapsaymin CKNsaHUiA
nocyn, TPUMaroum NOoro MOKPOK raH4ipKoLo.

* He BUKOPUCTOBYNTE i HE HaMaramTecs BiAPEMOHTYBATW CKIAHMI NOCYA, O Mae BigKonu,
TPiLLMHM abo cunbHi NOAPANUHN.

* He knpavite cknsHui nocyn i He OuiTe 1ioro o6 TBepai npeameTn. He GuiiTe A0ro CTonoBmuM
npunagasm.

* He HarpiBaliTe NopoxHii abo Maixe NOPOXHIV CKNSTHUIA NOCYA Y MIKPOXBUIbOBIN Nedi Ta He
neperpisanTe onito abo Macno B MiKpOXBUILOBIN Neyi (HamaraiTecst NpUroTysaTh iy B
MaKCUMarnbHO KOPOTKUIA Yac).

[avite rapsa4omMy CKNsHOMY NocyAy OXOSIOHYTU Ha CTilLi AS1 OXONOLKEHHS, KYXOHHIMN

pykaBu4Li abo Ha cyxili ranyipui. Nepen MUTTSIM, OXONOMKEHHSIM ab0 3aMOPOXyBaHHAM

nocyay nepekoHamTecs B TOMY, LU0 BiH JOCTaTHbO OXOMOHYB.

Mepen nepeMmiLLeHHAM rapsiyoro CKNsHOro nocyay (BKNoYarym nocys, i3 CUnikoHoBUMM

BCTaBKaMM) ogsaranTe CyXi KyXOHHI pyKaBuUYKM.

He ponyckaiiTe HenpaBUnbHOIO BUKOPUCTaHHS MiKpOXBUMbOBOI Nnevi (Tob6To 3anyck nedi 6e3

HaBaHTaXeHHs1 ab0 3 HEBENUKMM HaBaHTaXKEHHSM).

2.6 BHyTpiwHA nigcBiTKa

A MNONEPEOXEHHA!
HeGesneka BpaKEHHSI €NIEKTPUYHIM CTPYMOM.

»  CTOCOBHO Namn BcepeauHi Liboro BUpoby Ta 3anacHux namn, Wwo npogatTbes okpemo: Lli
namnu npusHayeHi AN BUKOPUCTaHHA Yy NOBYTOBMX Npunagax 3 ekcTpemManbHUMm
i3nyHUMK yMOBaMK, TakuMK sik TemnepaTtypa, Bibpauisi, Bonorictb, abo npuaHaveHi ans
HagaHHSA iHbopmaLlii npo cTtaH poboTu npunagy. BoHn He NpusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHA 3
iHLLIOIO METOI0 Ta He NpUAATHI AN OCBITNEHHS NOOYTOBMX NPUMILLEHb.

* Y upomy BUpODGI € Axxepeno cBiTna knacy eHeproedekTmeHocTi G.

* BukopucToByiiTe nuile NamnoYkm 3 TaKUMU X TEXHIYHUMU XapaKTepUCTUKaMM .

2.7 Cepgic

« [ns peMOHTY Npunagy 3BepTanTecs A0 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOTO LIEHTPY.
* BuKOpUCTOBYITE NULLE OpUriHanbHi 3anacHi YacTuHU.
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onmc BuPobyY

2.8 YTunisauis

NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka 3agyLUeHHs.

» [lo iHdopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii Nnpunaay 3BepHITbCS A0 OpraHiB MyHiumnansHol

Bnagu.
* Big’egHanTe npunag Big enekTpomepexi.

+ BigpixTe kabenb enekTPUYHOro XUBMNEHHst 6M3bKo 4O Npunaay Ta yTunisynTe noro.

* [lpnbepiTtb ikcaTop ABEPUSAT, LWOO YHEMOXIIMBUTU iX 3a4MHEHHS, SKLLO AiTK, abo foMaLUHi

TBAPUHU ONUHATBLCA BcepenMHi npunagy.

Llen npogykT no BMiCTy HeGe3ne4YHnx peyoByMH Bignosigae BUMoram TeXHIYHOro pernameHTy
0BMeXeHHS BUKOPUCTaHHSA AesKnX Hebe3nevyHnx pevyoBuH B eNeKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY

obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MinicTpis Ykpainn Ne139 Big 10 6epesns 2017p.)

3. Ornnuc BUPOBY

3.1 3aranbHuu ornsaa

bt

3.2 Akcecyapu

KomGiHoBaHa peluiTka
[ns nocyay, opM AN BUMIYKK, CMaXEHHS.

~ ool Bl

MaHenb kepyBaHHSA
Oucnnewn

HarpiBanbHuin enemeHT
MiKpOXBUNbLOBUIA reHepaTop
INlamna

BeHTunsatop

OnopHa peika, 3HiMHa

PiBHi nonuub
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NnorPAANOK YBIMKHEHHA TA BUMKHEHHSA NPUNALY

[eko ans BUMIYKK
[Insi BUNikaHHsi TopTiB | GiCKBITIB.

Oeko AnsA rpunsi/cMaxeHHs
[nsi BUNiKaHHsS Ta cMaxkeHHs abo sk geko ans
30UpaHHs Xupy.

CknsiHa Tapinka-gHuLle MiKpOXBUI1IbLOBOI neui
[nsi NpuroTyBaHHA CTpaB Yy PEXUMI MIKPOXBUb.

4. NOPAAOK YBIMKHEHHA TA BUMKHEHHA
NMPUNALOY

4.1 MNaHenb KepyBaHHA

—= -0
? o
S |

1
aEA

n YBimK. / Bumk. HaTtucHiTb | yTpumyiiTe, WO6 yBIMKHYTU Ta BUMKHYTV npunag.
E MeHto Mepenik dyHKUin npunagy.
YniobneHe [Mepenik yniobneHnx HanawTyBaHb.
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NnorPAAOOK YBIMKHEHHA TA BUMKHEHHSA NMPUNALY

Owucnnen

[Mokasye NOTOYHI HanawTyBaHHA Npunagy.

Mepemukay namnu

YBIMKHEHHS! | BUMKHEHHS namnu.

LBmakuin Harpis

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS dyHKUiT: LLBMAKWIA HarpiB.

LLBnakuin ctapt mi-
KPOXBMIbOBOI Nevi

[~

YBiMKHEHHS yHKLiT MikpoxBrnboBoi nedi (1000 BT i 30 cekyHA).

HatucHitb

«@

MepemicTiTh

@35

HatucHiTb i yTpumyiite

TOpKHITECA NOBEPXHi Nanb-
Lem.

Mepewmiwynte naneupb no-
BEPXHEIO.

TOPKHITbCA NOBEPXHi NPOTS-
rom 3 CekyHa.

4.2 Oncnnen

12:30 [Micnsa BBIMKHEHHS1 Ha aucnneil BigobpaxaeTbes
’ rOfIOBHUN eKpaH i3 yHKL el Harpisy Ta Tem-
o nepaTypoto 3a NPOMOBYAHHSIM.
150°C
O START
AKWo npunag He BUKOPUCTOBYETLCS MPOTSArOM
2 XBWMWH, AUCNIEN NEPEXOAUTb Y PEXUM OYi-
1234 KyBaHHS.
O
12:30 Mip yac roTyBaHHs Ha aucnnei BigobpaxarTb-
’ €S BCTaHOBMeEHi QYHKLi Ta iHLWi 4OCTYNHi onuji.
3 150°C
[ Imin e STOP
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NEPEA NEPWLUM BUKOPUCTAHHAM

A [vcnne i3 BCTAHOBNEHUMU OCHOBHUMU (DYHK-
| uisivn.
12:30 A. Yac pobu
o B. TOYATOK/3YNNHKA
|:’ 150 C C. Temnepatypa / Taimep yHKLii Mikpo-
XBUIb
© 15min © | START D. ®yHkyii HarpiBy
i | | i E. Taiimep
E D C B

IHankaTopu aucnnes

Ba3soBi iHgukaTopu — ans Hasirauii Ha gucnnei.

. »
OK Mepexig Ha b)
MNiaTBEpAKEHHS BUOOPY/Hana- OfAWH piBEHb CkacyBaHHs BuvMKHEHHs Ta BBIMKHEHHS
LUTYBaHHS. Hasag y me- OCTaHHbOI Aii. onujin.
HIO.
3BYyKOBMI cUrHan iHaukaTopu dpyHKLii — nicnsi 3akiHYeHHA BCTAHOBIEHOrO Yacy roTyBaHHS fy-
Hae curHan.
Q 2 e
DVHKL ) yHKLtO BBIMKHEHO. 3BYKOBUIA CUrHaN BUMKHe-
YHKLIO BBIMKHEHO. [oTyBaHHS NpUNUHAETLCA aBTO- HO.
MaTW4HoO.

IHaMkaTOpM TaMepa

S (%)

LLlo6 yctaHoBUTK dyHKLUit0: BigknageHuii 3anyck. CkacyBaHHS HanaluTyBaHHS!.

5. NEPEQ NEPWWM BUKOPUCTAHHAM

NONEPEMXEHHA!
[wuB. po3ainu 3 iHhopmaluieto Woao TexHikn 6esneku.
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LWOAEHHE KOPUCTYBAHHA

5.1 lNepBMHHE OUYNLLEHHA

=

\*e,
&

Kpok 1

Kpok 2

BwuiimiTb i3 npunagy Bci akce-
cyapu # 3HiMHI onopu nonu-
YOK.

Ouuwante npunag Ta akce-
cyapu nuLe 3a JoNoMOro
cepBeTKM 3 Mikpodibpu, 3mo-
YeHoi B Tennin BoAi 3 goaa-
BaHHSAM M’SiKOro 3aco0y ans
YULLEHHS.

BctasTe akcecyapu i 3HIMHI
Oropu NONMYOK Y Npunag.

5.2 MNMepwe NigKNO4YeHHs

[Micns neplioro nigknioyYeHHs Ha gucnnei BigobpaxkaeTbCs NOBIGOMIEHHS 3 NPUBITAHHAM.
MoTpi6Ho BcTaHoBMTK: MoBa, AckpaBicTb gucnneto, CurHany KHoMmok ynpasn., PiBeHb ry4HoCTi,

Yac pobu.

6. IUIOOAEHHE KOPUCTYBAHHA

NONEPEMXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHhopmaluieto Woao TexHikn 6esneku.

6.1 HanawTtyBaHHA: PyHKUiT HarpiBy

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Wwady. Ha aucnnei BinobpaxaeTbes yHKLis HarpiBy 3a NpomMoB-
YaHHSM.

Kpok 2 HaTtucHiTb cmBon yHKLiT Harpisy Ans Bxogy B NiAMEHIO0.

Kpok 3 BubepiTb hyHKLjt0 HarpiBy 1 HAaTUCHITB! OK. Ha aucnnei 6yae BigobpaxeHo Tem-
neparypy.

Kpoxk 4 3apaiite TemnepaTypy. HatucHiTh: OK.

Kpok 5 Hatucnite: START .

STOP — naTucHiTh, W06 BUMKHYTU QyHKLjO Harpisy.

Kpok 6 BumkHITE gyxoBy wady.
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LIOOEHHE KOPUCTYBAHHA

O6epiTb Hannerwumn cnocio!

> © YOE.) T sty

6.2 HanawTtyBaHHA: MikpoxBUnboBi pyHKLi

Kpok 1 BuiimiTb yci akcecyapu Ta yBiMKHITb npunag.
YCTaHOoBITb Tapinky-gHuLLEe MiKPOXBUNbOBOI Meui.

Kpok 2 HaTucHITb cumBon oyHKLii HarpiBy Ansa Bxogy B MiAMEHIO.

Kpok 3 Bubepitb yHkujto HarpiBaHHs HBY-xBUNsiMu Ta HATUCHITh! OK. Ha aucnnen su-
BOAMUTLCA: NOTYXHiCTb HBY-xBUb.

Kpok 4 BcTaHoBiTh: noTyxHicTb HBY-xBUnb. HaTuCHITL: OK.

Kpok 5 HatucHite: START .

STOP — HaTuCHITb NS BUMKHEHHS dyHKLi.

Kpok 6

BumkHiTE npunag.

MakcnmanbHuii Yac poboTH MiIKPOXBUNBOBUX OYHKLLIN 3anexnTb Bif
YCTaHOBMEHOI NOTY>KHOCTi MIKPOXBUIb:

MOTYXXHICTb MIKPOXBUJI1b MAKCUMAIBbHUN YAC
100-600 Bt 59 XBUNWUH
MNoHag 600 Bt 7 XBUNUH

Axwo BiaYMHUTM ABepudaTa, npoueaypa 3ynuHutecs. LLob 3anyctuTu ii 3HoBY,
HatucHiTe START |

O6GepiTb Hannerwum cnocio!

> @ YEI.) W ) s )
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6.3 Cnoci6 BukopucTaHHsA: LLIBUAKMIA cTapT MiKpOXBUITbLOBOI Nneyi

Kpoxk 1 HaTucHiTb | yTpumynTe: @

DyHKUiS MiKpoxBub npautoe 30 cekyHA.

Kpok 2 LLlo6 npogoBXuTK Yac roTyBaHHs:

HaTucHiTb Ha 3Ha4eHHs Yacy poboTw, HaTtucHiTs +30 s.
06 neperTy A0 HanalwTyBaHb Yacy.
BcTaHoBITL Yac npurotyBaHHs.

DyHKLiO MIKPOXBUIb MOXHA YBIMKHYTU Y Byab-sikuid vac 3: LLBuakuii ctapT MiKpOXBUMIbOBOI Nevi.

6.4 HanawTtyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[Ins KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MigMEHIO 3anpoNoOHOBAHO (OyHKLit0 Ta TemnepaTtypy. Yac i
TemnepaTtypy MOXHa perynoBaTi.

[ns geskux cTpaB TakoX MOXHa roTyBaTy 3:

+ 3BaxyBaTu aBTOMaTUYHO

Kpok 1 YBIiMKHITb AyxoBy wwady.

Kpok 2

HaTtucHiTb:

Y . .
Kpok 3 HaTucHiTb: /f BeeaiTb: [lonomora npu roTyBaHHi.

Kpok 4 BuGepiTb cTpaBy 4u TUN NpPOAYKTY.

Kpok 5 Hatuchite: START |

EPEIEDEDED

6.5 PyHKUIiT HarpiBaHHSA
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CTAHOAPTHA

®DyHKUis HarpiBy

HopaTtok

Ons roTyBaHHA Ha rpyni TOHKUX CMYXOK I'IpOﬂ,yKTiB, a TaKoX A4 CMaXKeH-

¥

Typ6o-rpunb

vowv
HS xnida.
Fpunb
ad [na cmaxeHHs BENMKUX LUMATKIB M’sica Y1 AOMaLUHBbOT NTULi 3 KicTKamun

Ha ogHOMY piBHi monuui. MpuroTyBaHHS 3anikaHoK i 3apyM'sHIOBaHHS.

)

[1ns ogHOYacHOro BUNiKaHHS Ha ABOX PiBHAX NOMULb i NiACYLLYBAHHSA NPO-
AaykTiB. BctaHosiTe Temnepatypy Ha 20-40 °C Hwxkye, Hix ans Tpaguuin-
He roTyBaHHS.

BeHTunartop
vvv [ina HapaHHSA XxpycTKocTi HaniBcpabpukaTam (Hanpvknag, kaptonni ¢pi,
* KapTomnni No-CensHCbkn abo pynetam).
3amopoxeHi npo-
BYKTH

TpapauuinHe roTy-
BaHHSA

BunikaHHsA Ta CMaXXeHHsi Ha OQHOMY PiBHI NoNWL.

2

®yHkuia «Miga»

[nsa BunikaHHA nium. na oTpuMaHHs GinbLu pym sitHOT CKOPUHKM Ta XpYCT-
KOi OCHOBMW.

HwxHin Harpis

BunikaHH:A TOPTIB i3 XPYCTKOKO OCHOBOI Ta KOHCEPBYBAHHS NPOAYKTIB.

CNEUIANBbHI CTPABH

®DyHKUiA HarpiBy

OopaTtok

=l

KoHcepByBaHHs

[Ins KoHCepBYBaHHSA OBOYIB (Hanpuknag, oripkis).
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DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

49

CywiHHsA

[Insa cywiHHS HapizaHux cknbodkamu pyKTiB, OBOYIB | rpubiB.

[ —
—
uuru

MipirpiBaHHsa Tapi-
nok

[Ina HarpiBaHHA Tapinok nepen NogaBaHHAM CTPaB.

i)

=

BucToroBaHHA Ti-

[Ina nprckopeHHs nigHiMaHHsA apixkaxoBoro Ticta. 3anobirae BUCUXaHHIO
NnoBepxHi TictTa Ta 3b6epirae TiCTO enacTu4yHUM.

cTa
59 [nsi npuroTyBaHHSA TakMx CTpaB, Sk na3aHbs abo kapTonnsHa 3anikaHka.
iy MpuroTyBaHHS 3anikaHoK i 3apyM'sitHOBaHHS.
CTtpaBu y naHipoB-
ui

V°C
MoBinbHe rotyBaH-
HA

Ons NpUroTyBaHHA HDKHMX | COKOBUTUX CMa)KEHUX CTPaB.

§

MiaTpumaHHAa Ten-
nmm

MigTpUMaHHsa cTpaBm TENMok.

4

BunikaHHA xniby

BukopucToByiiTe Lo (hyHKLiHO Ans NpuroTyBaHHs xniba Ta 6ynovok Ans
OTpUMaHHS Ayxe A06poro NpoecinHoro pesynsTaTy 3 Nornagy Xpycrko-
CTi, KONbOPY Ta BrINCKYYOi CKOPUHKM.

MIKPOXBUII

DyHKUiA HarpiBy

HopaTtok

—
—
—

Mikpoxsuni

PosirpiBaHHs, npuroTyBaHHs, giana3oH noTyxHocTi: 100-1000 Bt
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DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

Sk

YY)
Po3mopoxyBaHHA

PosmopoxyBaHHSA M’'sica, pubu, TOpTiB, Aiana3oH noTyxHocTi: 100-200 BTt

9
p—ag

Posirpitn

PosirpiBaHHsA nonepeaHbO NPUroTOBMNEHNX CTPAB i NIErkUX CTpaB, Aiana3oH
notyxHocri: 300-700 Bt

§§§

P
PogirpiBaHHA pi-

OVIH

PosirpiBaHHsa HanoiB i cyniB, giana3oH noTyxHocTi: 800-1000 Bt

MIKPOXBWIII + HATPIB

DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

&

Bentunsartop + MX

BunikaHHA Ha ogHOMY piBHI nonuui. PyHKUISA 3 NiACUNEHHAM MIKPOXBUIb.

)

TpaawuuinHe roty-

BunikaHHA Ta cMaXXeHHst Ha 0 AHOMY PiBHI NOAWMYKN. PYHKUISA 3 NigcuneH-
HSIM MiKPOXBWIb.

BaHHA + MX
== MpuroTyBaHHSA iXXi 32 KOPOTLUMIA NPOMIDKOK Yacy Ta OTPMMaHHS pyM'aHOI
| | CKOPUHKM. PYHKLISA 3 NiACUNEHHAM MIKPOXBUIb.

Mpunb + MX

o=
¥
Ipunb + BeHTuns-
Top + MX

CMaxeHHs BENVKNX LWMaTKiB M'sica Ha OAHOMY piBHi. IMpuroTyBaHHs 3ani-
KaHOK i 3apyM'siHIOBaHHS. PYHKLIA 3 NiACUNEHHSAM MIKPOXBUb.
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7. DYHKUIT rTOOUHHUKA

7.1 Onuc cyHKLUiN roagMHHUKa

®DyHKLUiA rogMHHUKa OopaTtok
TpwBanictb NpuroTy- YcTaHoBneHHS TpuBanocTi roTyBaHHs. Makcumym 23 rog 59 xs.
BaHHS Makcmmym ans KomBiHoBaHMX PyHKLi (MikpoxBui. + cTaHgapT.) cTa-

HoBUTb 23 rog 59 xB.

3akiHuyeHHs fii BusHauveHHs gin nicna 3aBepLUeHHS BiAMiKy Yacy TaiMepoM.
BigknageHwi 3anyck BigknagaHHa novaTKy Ta/abo 3aBepLUEHHS FOTYBaHHS.
OopaTkoBuin vyac [MofoBXeHHs Yacy roTyBaHHS.

HaragyBaHHs HanawTyBaHHsa Yacy 3BOPOTHOro Bianiky. Makcumym ctaHoBUTb

23 rop 59 xB. Lis dpyHKuUist He BNnmBae Ha poboTy npunagy.

Tanmep npamoro Biani- Biactexye TpuBanicte poboTu cyHkuii. Tarmep npsimoro Bianiky -
Ky MOXHa@ YBIMKHYTU | BUMKHYTU.

3akiH4eHHs Aii i BigknageHun 3anyck HeAOCTYMNHI ANst MiIKPOXBUNbOBUX (OYHKLIA.

7.2 HanawTtyBaHHA: PyHKLii rOAMHHMKKA

HanaLUTyBaHHSl roguHHUKa

Kpok 1 HatucHitb: Yac gobw.

Kpok 2 BcraHogith yac. Hatuchits: OK.

BctaHoBRneHHs Yacy rotyBaHHsA

Kpok 1 O6epiTb hyHKLito HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNEPATYPY.

Kpok 2 HaTtucHiTb: @

Kpok 3 BcraHogiTh yac. Hatuchits: OK.
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O6epiTb Hannerwumn cnocio!

>OE.) T ) © Yswr )

Ak obpaTm onuito 3aKiH4eHHSA

Kpok 1 O0epiTb (hyHKLUilO HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMnepaTypy.
Kpok 2 HaTtucHitb: (\D

Kpok 3 BcTaHoBITL Yac npurotyBaHHs.

Kpok 4 HaTucHite: © @ @

Kpok 5 HaTtucHiTb: 3akiH4yeHHs aii.

Kpok 6 O6epiTb GaxaHi Aii: 3akiHyeHHs ail.

Kpok 7

Harucnits: OK. [MoBTOPITE WO Ait0, AOKM HA Anchnel He BiaobpasnTbCs ronoBHe Me-
HtO.

BcTtaHoBneHHs BiaknagaeHoro 3anycKy rotyBaHHs

Kpok 1 BcTaHoBITb dhyHKLiO HarpiBy Ta Temnepartypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: @

Kpok 3 BcTaHOoBITbL Yac NpUroTyBaHHS.

Kpox 4 HaTucHiTe: © © @

Kpok 5 HatucHiTe: BigknageHuin sanyck.

Kpok 6 O6epiTb 3HAYEHHS.

Kpok 7

Hatuchite: OK. [MoBTOPITL Lo Aito, AOKM Ha Anchnel He BiAo6pasnTbLCs ronoBHe Me-
HtO.
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Ak nogoBXUTK Yac roTyBaHHsA

Konu 3anuwaetbea 10 % 4acy rotyBaHHs, a CTpaBa 34a€TbCs HEe AOCTAaTHLO rOTOBOD, MOXHa Mo-
OOBXWTUN Yac roTyBaHHA. TakoX MOXHa 3MIHUTU (OYHKLO HarpiBy.

LLlo61 nogoBXuUTH Yac rotyBaHHs, HAaTUCHITb +1 XB.

3MiHa HanawTyBaHb TanMepa

Kpok 1 HaTtucHiTb: @

Kpok 2 BcTaHoBITb 3Ha4YeHHs Tanmepa.

Kpok 3 Hatucnits: OK.

BcTaHoBneHuiA Yac MoxHa 3MiHUTU B ByAb-siKUIA MOMEHT MPOLIECY FOTyBaHHS.

8. CNOCIb BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

8.1 BcTaHoBneHHs akcecyapiB

BukopucToByiTe nuwe BignosigHui nocyn i matepianu. Oue. po3ain «lMocyn i matepianu, wo
niaxoaaTb ANs MIKPOXBUIb» rnaeu «llopaan Ta pekomeHaauii».

Hesenuka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye 6e3neky. Kpim Toro, 3arnnbuHm 3anobiratoTb
nepekmaaHHo. Bucokuin 06iaok HaBKpYry NONMYKN He A€ NOCyay 3iCKOB3HYTM 3 MOMNYKM.

Kom6GiHoBaHa peLliTka:

[MpocyHbTe peLuiTKy Mk HanpPSIMHUMM
nnaHkamu ONopHUX Penok i NnepekoHamnTe-
€A, WO ii HXKM CNpsiMOBaHO JOHU3Y.
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Oeko ana Buniukn / FMnboke aeko:
[MpocyHbTe AEKO MiX HAaNPSIMHUMW NnaH- \“\U\N\
KaMu OMOPHUX PENOK.

Kom6GiHoBaHa pewiTka, [leko gnsa Buniy-

ku / Fnnboke geko: N
[MocTaBTe AeKo MiX HaNMPAMHUMK Ha Ono-

PHIili peiiLi, a KoMBIHOBaHY peLLiTKy Ha Ha-
NPSIMHi — 3BEpPXY.

CkrnisiHa Tapinka-gHuLle MiKpOXBUIbO-
BOI neui:

BukopucToByiiTe CKNsAHY Tapinky-gHuLLe
MIKpOXBUMbLOBOI Nevi NuLLe nig vac yBim-
KHEHOI yHKUiT MikpoxBunb. He nigxoauTs
Ans KOMGiHOBaHOI PYHKLIiT MiKpOXBUILOBOT
neui (Hanpuknag, BUKOPUCTaHHST PyHKLT
rPUIO B MIKPOXBUIMbOBIN Neui).

[Moknagitb akcecyapu Ha OHO Kamepu.
CtpaBy MOxHa cTaBuUTK BesnocepeaHbo
Ha CKISAHY TapinkKy-AH1LLE MiIKPOXBUIbOBOI
neui.

9. AOOATKOBI ®YHKLII

9.1 Ak 36eperTu: YnobneHe

Bu moxeTe 36epiratv cBOi yntobneHi HanalTyBaHHs, SK-0T OYHKList HarpiBy, Yac
NpUroTyBaHHs, Temnepatypa abo dyHKuUia ouneHHsa. MoxHa 36epertu Tpu ynobneHi
HanalTyBaHHS1.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag.

Kpok 2 O0epiTb GaxkaHe HanalTyBaHHS.

Kpok 3 Hatuchite: —=. O6epiTh: Yniobnexe.

Kpok 4 Bnbepitb: 36epertv NOTOYHI HanaLTyBaHHS.
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Kpok 5 HaTucHiTb +, WwWobu goaaTi HanawTyBaHHsA Ao nepeniky: YnobneHe. HatucHiTL OK.

k) — HaTUCHITb, OOV CKMHYTU HanawTyBaHHS.

0 — HaTUCHITb, LLIOOK ckacyBaTh HanalTyBaHHS.

9.2 bniokyBaHHS PyHKLii

List dpyHKuis 3anobirae BUNaakoBili 3miHi hyHKLiT Harpisy.

Kpok 1 YBIMKHITb Npunag.

Kpok 2 YcTaHoBITb (PyHKLUi0 Nigirpisy.

Kpok 3 72? H» — HaTUCHITb OQHOYACHO, LG YBIMKHYTU (DYHKLtO.

LLlo6v BUMKHYTK dDyHKLIitO, MOBTOPHO BUKOHAITE KPOK 3.

9.3 ABTOMaTU4HEe BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepeabdayeHo, LWo AyxoBa LWada BUMUKAETLCS Yepes Aeskuii Yac y pasi,
AKLWO (PYHKUIA HarpiBy akTMBOBaHa, ane HanawTyBaHHS He 3MiHIOIOTbCS.

(°c) @ (roa.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTMYHE BUMMKAHHSA HE CpaLbOBYye Npu HACTYMHUX pexumax: lMigceitka, Tanvep
3aKiHYeHHs, NoBiNbHe roTyBaHHS.

9.4 BeHTUNATOP OXONOAXKEHHS

Mig yac po6oTy Npunagy BEHTUNATOP OXONOMXKEHHS aBTOMATUYHO BMMKAETLCS ANs NiATPUMKU
NMOBEPXOHb NPOXONOAHUMM. AKLLO BUMKHYTU Npunag, BEHTUNATOP NPOAOBXKYyBaTUMe
npawoBaTi, JOKU Npunag He OXOJoHe.
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10. NTOPAOWU | PEKOMEHOAULII

10.1 PekomeHaau,il WoOA0 NPUroTyBaHHSA

®

Y Tabnuusix ykazaHo OpiEHTOBHI 3HAYEHHS TEMNepaTypy Ta Yacy NpurotTyBaHHsl. BoHu 3anexatb
Bifj peuenTy, a TakoX SIKOCTi Ta KiNbKOCTI IHFPefieHTiB, LLIO BUKOPUCTOBYIOTLCS.

Pe3ynbTaTi BUnikaHHA Ta CMaXeHHs CTpaB 3a A0NOMOroH0 LibOro npunagy HEMOXIMBO MOPIBHATY
3 TUMM, SKi BU OTPUMYBanNu 3a JOMOMOrOH0 iHLWMX Npunagie. HaBedeHi H/xYe BKkasiBKU MICTATb pe-
KOMEHOBaHi HanalTyBaHHs TeMMNepaTypu, Yacy roTyBaHHs Ta NOMOXEHHS NONULi ANs NEBHUX
TUNIB NPOAYKTIB.

SAKLLIO BU HE MOXeTe 3HaWTV HanalwTyBaHHSA AN NeBHOro peLenTy, CKOpUCTakTecs HanawTyBaH-
HSIMW NSt aHaNOoriYHOro peLenTy.

[HopatkoBi pekoMeHAaaL,ii LLoA0 NPUroTyBaHHS i HaBedeHi B TabnMusx roTyBaHHS Ha HaLLoOMy
Bebh-canTi. o6 3HanTu nopaau Woao rotTyBaHHs, 3BipTecst 3 Homepom PNC Ha Tabnuuui 3 TexHiu-
HUMU JaHMMK, PO3MILLIEHIN Ha NepeaHi paMi kamepu npunaay.

10.2 PekomeHpauii WoO0 peXXnumy MiKpoXBuib

@ [aBanTe rotyBatu!

MoknagdiTb XXy Ha CKNsHY Tapinky Ans MiKpOXBUNbOBOI NevYi Ha AHi kamepu.

MoknagiTe XXy Ha Tapinky Ha AHi kamepu.

MepeBepHiTb abo Nepemilwarite cTpaBy Nicns 3aBepLUEHHS NOMOBUHM Yacy PO3MOPOXYBaHHS i
roTyBaHHS.

MomiwynTe pigMHM Yac Big vacy.

MowmiwanTe cTpaBy nepea nogadeto.

HakpuvBalite cTpaBy nig Yyac NpuUroTyBaHHS i PO3irpiBaHHSA.

MocTaBTe NOXKy y NAsALWKy abo CKNsSHKY Npu NigirpiBaHHi HanoisB Ans 3abe3neyveHHs KpaLoro
posnoainy Tenna.

Moknagite npoaykTn B Npunag 6e3 ynakosku. ®acoBaHi roToBi CTpaBu MOXHa CTaBUTU B
npunag, nuile siKWo iXHS ynakoBka MiaxoauTb ANst BAKOPUCTAHHS Y MIKPOXBUIBLOBIV nevi
(nepeBipTe iHOpPMaL,ito Ha ynakoBLi).

8 FoTyBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM MiKPOXBUNb

[oTyinTe cTpaBu nig KpULLKO. FAKLLO BU xo4eTe 36epertn CKOpUHKY, roTyiite ctpaBy 6e3
KPULLIKM.

He neperpisaiite cTpasu, BCTAHOBMBLLM 3aHAATO BUCOKY MOTYXKHICTb i yac. hxa Moxe micLsamm
nepecoxHyTu, nigropitn abo 3aropitucs.

He BukopucTOBYWiTE NpUnag AN NPUroTyBaHHA SELpb Y LWKapanyni abo paBnukieB y MyLLnsX,
OCKINbKW iCHYE 3arpo3a ix po3puBaHHs. [pOKONiTk XXOBTOK SEYHI nepes ii nigirpiBaHHAM.
MepLu HixX roTyBaTV NPOAYKTU 3i LLKIPKOO, CNif KiNbka pasiB MPOKOMoTH iX.

OBoui cnig Hapi3aTy Ha O4HAKOBI 3@ PO3MIPOM LUMATKW.

Micns BUMKHEHHS Npunagy BUAMITbL CTpaBy Ta AawiTe i NOCTOSATY AekKiflbka XBUIMH, LWo6 Tenmno
po3noainunocs piBHOMIpHO.

Po3mopoxyBaHHSA 3 BUKOPUCTAHHSM MiKPOXBUIb

MoknadiTb 3amopoxeHy cTpaBy 6e3 ynakoBkv Ha ManeHbKy nepeBepHyTY Tapinky, PO3MilLeHy
Haf KOHTenHepoM, abo Ha NiACTaBKy AN PO3MOPOXEHHS YK NIIACTUKOBE CUTO, LWOO pianHa, Wo
YTBOPIOETLCA MPY PO3MOPOXKYBaHHI, MOrfa CTikaTu.

[MOTiM BUIMITE PO3MOPOXEHI LLIMATOYKN.
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[nsa npuroTyBaHHs 0BOYIB i pyKTiB 6€3 NonepeaHbOro PO3MOpPOXKyBaHHSA MOXHA
BMKOPUCTOBYBATW OinbLL BUCOKY MOTYXHICTb MIKPOXBWIb.

10.3 Nocypx i maTepianu, Wo NigXoaATb ANS BAKOPUCTAHHA B

MiKpOXBVInbOBVIX nevyax

Y MIKpOXBUNbOBKX MeYax BUKOPUCTOBYNTE NuLLie BIAMOBIAHWI nocyd i maTepianu. [Ins foBigkn

OMB. Tabnuuo HMKYe.

Mepen BUKOPUCTaHHAM O3HaWOMTECS 3 XapakTepucTukamu nocyay / matepiany.

Mocypn / maTtepian

=
—
—

§§9 §8§
P

(Cogin

YKapocrilike ckno Ta dapdgop
6e3 MeTaneByx enemMeHTIB, k-
OT BOTHETPUBKE CKI1O

v

v

3BUYaiiHe ckro i nopuensiHa
©e3 BmicTy cpibna, 3onoTa, nna-
TUHMW YU IHLLIWX MeTaneBux 0340-
6neHb

Ckro Ta ckrnokepamika 3 xapo-
abo Mopo30CTilikMx MaTepianis

YKapocTirikuin kepamivHuii Ta
pasitHcoBuin nocyn 6e3 BmicTy
KBapLIOBMX YN MeTaneBux ene-
MeHTiB, 6e3 MeTaneBoro rnasy-
pyBaHHs

YaByH

Kepamika, nopuensiHa Ta cdasiHc X X X
i3 HernasyposaH1UMm QHOM YU Ma-

NEHbKMMM OTBOPaMW, sIK-OT Ha

py4Kax

YKapocTiikuii NnacTuk, Lo BUT- \/ \/ X
pumye TemnepaTypy Ao 200 °C

KapToH, nanip \/ X X
XapyoBa nniBka \/ X X
XapuyoBa nnieka Ans BUKOpU- \/ \/ X
CTaHHS1 B MiKPOXBUIbOBUX Mevax

>KapoBHi 3 meTany, sk-0T emarnb, X X X
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Mocyn / maTtepian

=] =L
= Sy W KA
Les >F | @ ¥

Popmn Ans BUMIKAHHS, MOKPUTI X X X
YOPHUM NakoM abo CUMiIKOHOBUM
MOKPUTTAM
[eko onsa Buniyvkn X X X
KombiHoBaHa peluiTka X X \/
CknsiHa Tapinka-gHuLle Mikpo- \/ \/ X
XBWNbOBOI Neui
[Mocya Ans BUKOPUCTaHHSA B Mi- X \/ X

KPOXBWMbOBIN Mevi, Sk-0T AeKO
AnNs 3arnikaHHs 3 XPYCTKOK CKO-

PUHKOIO

10.4 PekomeHAOBaHi HanawWTyBaHHA NOTYXXHOCTi ANA Pi3HUX BUAIB

cTpaB

[aHi B Tabnui € opieHTOBHUMM.

700-1000 BT

§49

g
OGcmarkyBaHHS! Ha noyaTky NpoLecy rotysaH-

HA

§§9
(-

MigirpiB pignH

500-600 BT

D

[oTyBaHHs 0BO-
yiB

&>

MpurotyBaHHA
felb

MosinbHe npuro-
TyBaHHS NeveHi

§1§
=

HarpiBaHHsa cTpa-
BW ANS OfHiel Ta-
pinkun

X

(YY)
Po3mopoxyBaH-
HS Ta nigirpis
3aMOPOXEHMX
cTpaB
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NMOPAOWU | PEKOMEHOAUII

300-400 BT

&

[naBneHHs cu-

& i §58666

[oBinbHe roty- Migirpis guTayo- ["oTyBaHHs / nigi- MpoaoBXeHHst
py, Wwokonaay, .
BaHHs pucy ro XxapyyBaHHs rpiB Nerkmx cTpas roTyBaHHs
macna
100-200 BT

7 353 -
Po3mopoxyBaHHs PoamopoxxyBaHHS Po3mopoxxyBaHHS cu- PoamopoxxyBaHHS
xniba dpyKTiB | TOPTIB py, BEpLLKiB, Macna m'sca, pubun

10.5 Tabnuui npuroTyBaHHSA iXi ANA AOCAIAHULBLKUX YCTAaHOB

IHbopmauia ana gocnigHUUbKUX YCTaHOB
TecTyBaHHs BignosigHo go ctaHaapTy IEC 60705.

BukopucToByiiTe KOMGIHOBaHY peLUiTKy, AKLIO He 3a3HAa4Y€eHo iHLue.

MIKPOXBUIbLO- P@R = « @ @
BA GYHKLISA OWES I:
(BT1) (kr) (xB)

BicksiT 600 0.475 OHo 7-9 [ToBepHiTb KOHTEN-
Hep Ha 1/4 obepTy
nicnsi 3aBepLUeHHS
NOMOBWHU Yacy npu-
roTyBaHHS1.

M'sicHuii xnibeupb 400 0.9 2 25-32 [oBEpHITb KOHTEN-
Hep Ha 1/4 obepTy
nicns 3aBepLUeHHS
NOMOBWHN Yacy npu-
roTyBaHHS1.

3aBapHuii kpem 500 1 [OHo 18 -

Po3mopoxyBaHHS 200 0.5 [OHo 7-8 MepeBepHiTE M’'siICO

m’'sca nicnsi 3aBepLUeHHs
NOMOBWHU Yacy npu-
roTyBaHHS1.
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aornsan TA YHACTKA

BukopucroByiiTe KOMGiHOBaHyY peLuiTKy.

B e O |®

HOBA- ] N

ol B1) | (o) (xa)

KPO-

XBUNBO

BA

DYHK-

s

ToprT, TpaguuinHe | 100 200 2 23-27 [oBEpHITb KOHTEN-

0,7 kr roTyBaHHS Hep Ha 1/4 0bepTy

+ MX nicns 3aBepLUeHHs

MONOBWHK Yacy
MPUrOTYBaHHS.

KapTo- BeHTtuns- 300 180 2 38-42 [OBEpHiTb KOHTEN-

nnsiHa Top + MX Hep Ha 1/4 obepTy

3anikaHka nicns 3saBepLUeHHs

(rpaTeH), NOSIOBUHN Yacy

1,1 kr NpUroTyBaHHS.

Kypka, Ipunb + 400 230 1 35-40 Moknagite m’Aco B

1,1 kr BeHtuns- KPYrfWin CKNSAHUIA

Top + MX KOHTElHep i nepe-

BEPHITb 1Oro micns
3aBepLLEHHSI MO-
NOBUWHMW Yacy npu-
roTyBaHHS.

11. QornAan TA YNCTKA

NONEPEMXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHbopmaluieto Woao TexHikn 6esneku.

11.1 MPUMITKM WOAO YMLLEHHSA

< OunwanTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunaay nuvile 3a A0MOMOrol CEpPBETKU 3 Mi-
Kpogibpu, 3MoYeHOI B TENNii BoAi 3 AoAaBaHHAM M'IKOro 3acoby Ans YnLeH-
HSi.
MeTanesi noBepxHi cnig YACTUTK 3a [OMOMOTO0 PO3YMHY AMNSA YULLIEHHS.
3acobu gna
YULLEHHS . . .
BukopucToByiiTe HearpecuBHWI 3acib AN YWLLEHHS NsM.
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aornsan TA YHACTKA

[
X

i

LLloaeHHe Ko-

OunLyiiTe kKamepy AyxXOBOi Ladu MiChsA KOXKXHOTO BUKOPUCTaHHSA. HakonnyeHHs
XKMPY M IHLWWX 3aNULLKIB DK MOXE CIPUYUHUTI 3aropsiHHS.
PeTenbHo ounwynTe cTento kamepy npunagy Bif 3anuLLKiB idXi 1 Xupy.

He 3anuvwainTe rotosi cTpaBu BcepeauHi npunagy gosiie 20 xsunuH. lMicns
KO>XXHOTO BUKOPUCTaHHS NpoTMpanTe Kamepy nuile CepBeTKO 3 Mikpodibpu.

pUCTyBaHHSA
[Micnsa KoXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopu-
4 , CTOBYWTE nuLLe cepBETKY 3 MiKpodibpur, 3MOYEHY B Tenmili BoAi 3 JoAaBaHHAM

224

Axcecyapu

M’SIKOro 3acofy Ans YneHHs. He muiiTe akcecyapy B MOCYAOMUIAHIA MaLLMH.

AKcecyapu 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3aBOPOHAETLCSH MUTU 3 BUKOPUCTaH-
HSIM arpecuBHYVX 3acobiB 4n rocTpux NpeameTiB.

11.2 Sk 3HATU: ONOpPHI penkun

[ns oyneHHa AyxoBoi Wwadu BUAMITL ONOPY NOMMUYOK.

Kpok 1

BuMKHITE AyxoBy Lady 7 3avekanTe, JOKUM BOHA OXOMOHe.

Kpok 2

O6epeXkHo NOTArHITL Onopw Mno-
TIMYOK Bropy i 3HiMiTb iX 3 nepe-
OHbOrO KPIMneHHs.

Kpok 3

[MOTArHITL NEpeaHo YacTuHy
OrMOpPHOI pelikun Big 6okoBoT
CTiHKM.

Kpok 4

ButarHiTe onopwm i3 3agHboro
KpinmneHHs.

\

3\13
\21

\?

b

HOCTI.

LLlo6Gv BCTAHOBWTM OMOPM MOSIMYOK, BUKOHAlTe HAaBEAEHY BULLE NMPOLIEAYPY Y 3BOPOTHIi nocnigos-

11.3 Ak 3amiHnTK: Jlamna

A NONEPEMXEHHA!
Hebesneka BpaXeHHS €NeKTPUYHUM CTPYMOM.
Jlamna moxe OyTu rapsiyoto.

Ha namni.

3aBXau TpUManTe ranoreHoBy Namry raHyipkoto, LWob 3anobirTv NiAropsiHHIO 3anULLKIB XUPY

Mepea 3amiHoO Namnu:

Kpok 1

Kpok 3
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YCYHEHHA MNPOBJIEM

Mepen 3amiHolo Namnu:

BumkHiTE gyxoBy wady. 3a-
YekawnTe, AOKMN AyxoBa wada
OXOJIOHE.

BigkntouiTe AyxoBy wady Big
eneKkTpoMepexi.

MoknagiTe pyLWHWK Ha AHO Ka-
Mepu AyXOBOi Lwadwm.

BepxHa namna

Kpok 1 [MoBepHiTb CKNAHWIA NNadoH, Wob 3HATK 1Aoro.

Kpok 2 OunCTITb CKNAHMIA NNadOoH.

Kpok 3 3amiHiTb mamny BiANOBIAHO XapOCTINKOK Namnoto, Ska BUTPUMYE HarpiBaHHS A0
300 °C.

Kpok 4 YCTaHOBITb CKNSIHWI NNadooH.

12. YCYHEHHA NPOBJIEM

NONEPEMAXEHHA!

[uB. po3ainu 3 iHpopmauieto Woao TeEXHIKM 6e3neku.

12.1 [0ii B pa3i BUHUKHEHHSA Nnpobnem

.
i Mpunaa He BMUKaeTbCsA abo He posirpiBaeTbcsA

@ MoxnuBa npuynHa

vV

= Cnoci6 BupilieHHs

Mpunaga He nigkntoYeHo 40 enekTpoMepexi
abo nigknoyYeHo HenpaBuIbHO.

MepekoHaiTecs, wo npunag 6yno npaBunbHO
NiAKNIOYEHO OO0 eNeKTPoOMepeXi.

[OOVHHWK HE BCTAHOBIEHO.

HanawTyvite roamHHuk. Wo6 pisHatucs Ginb-
we, ame. OyHKUiT roguHHUKa po3gin «Hana-
LWITYBaHHS: PYHKUIT rOAWHHMKA.

,D,Bepuma 3a4YMNHEHO HenpaBuIibHO.

MoBHicTIO 3a4uHITL ABepudTa.

3anobixkHuK neperopie.

MepekoHanTecs, Wo 3anoGiXKHUK € NPUYNHOD
npobnemu. Ao NpobnemMa BYHUKaE 3HOBY,
3BEpPHITbCA A0 KBanidikoBaHOro enexkTpuka.

Mpunaa 3axucT Big AOCTYNY AiTEN yBIMKHEHO.

[us. po3gin «MeHto», nigmeHto ans: Onuii.
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YCYHEHHA NPOBJIEM

Y
KoMnoHeHTH

v
@ Onuc = Cnoci6 BupilleHHs

Jlamnoyka neperopina. 3amiHiTb namny, AetansHy iHpopmalito AuB. B
po3aini «Jdornsg Ta oYMLLEHHS», AK 3aMiHWUTK:
INamna.

12.2 Ak kepyBaTn: Koan nommunok

Y BMnagKy NOMWUKN NPorpaMHoro 3abesneyveHHst Ha avcnnei BigobpaxaeTbCca NOBiAOMMEHHS
npo MOMWIIKY.
Y ubomy po3aini npeacTaBneHo neperik npodnem, siki BU MOXeTe BUPILUUTM CaMOCTINHO.

v
@ Kopn i onuc = Cnoci6 BupilleHHs

F240, F439 - ceHcopHi nonga Ha gucnnei He OuuncTiTb NepeaHto NoBepxHio avcnneto. Mepe-
npauoTb HANEXHUM YMHOM. KOHAWMTeCs, Lo Ha CEHCOPHUX MOMNsX HeMae
Gpyay.

F908 — cuctema npunapgy He Moxe Migknoun- | BUMKHITB | yBIMKHITE npunag.
TUCS A0 NaHeni ynpasniHHS.

AKwo oaHe 3 Lmx NOoBiAOMITEHb NPO NOMUIIKY NPOAOBXYE 3'ABMATUCS HA AMCHNE], Lie 03Havae,
LLIO HecnpaBsHY MiACMCTEMY MOXHA BUMKHYTW. Y TakoMy BMNaAKy 3BEpHiTbCA Ao Aunepa abo B
aBTOPU30BaHMWI CEPBICHNI LIEHTP. AKLO BUHMKAE OgHa 3 LiMX NOMWMOK, iHWI yHKUiT npunagy
NpoAOBXyBaTUMYTb MPaLOBaTH y 3BUHANHOMY PEXUMI.

v
@ Kop i onuc = Cnoci6 BupilleHHsA

F131 - TemnepaTtypa gatyvka MarHeTpoHy 3a- BumKHITE Npynag i 3a4ekaniTe, AOKM BiH OXOS10-
HaJTo BUCOKA. He. YBIMKHITb npunag 3HoBy.

12.3 [aHi wono TexHiYHOro o6¢cnyroByBaHHA

Akwo Bu He moxeTe BMPILLIMTM Npobnemy caMoCTiiHO, 3BEPHITLCA A0 3aknagy, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

[aHi, noTpi6Hi ANs cepBiCHOro LEHTPY, BKkasaHi Ha Tabnuyli 3 TeXHIYHMMK AaHnMu. MNacnopTHa
Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepeaHbOMY Kpai kamepu npunagy. He 3Himarite nacnopTHy
Tabnunyky 3 kamepu npunagy.
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EHEPITOE®EKTUBHICTb

PekomeHayemo 3anucatu AaHi TyT:

Mogenb

Kom BMpOBY | e

CepiHUA HOMEP | s

13. EHEPTOE®EKTUBHICTb

13.1 EHepro3sbepexeHHs

[MepekoHariTecs B TOMy, WO Mig Yyac poboTu ABepusTa npunagy 3avmHeHi. He BigunHsinTe
OBepusATa npunagy 3aHaaTo vacTo nig vac rotyBaHHs. MiaTpuMyinTe YMCTOTY yLlinbHIOBaYa
OBEpUST | nepekoHamnTecs, WO MOro HanexH1UM YMHOM 3adpikCoBaHo.

KopucTyliTeca metaneBum nNocyaoM A NOKPaLLEHHSA eHepro3bepexxeHHs (Tinbku B TOMY paasi,
KONV He BUKOPUCTOBYIOTLCA HBY-xBuNi).

Konn moxnueo, He pogsirpiBainTe npunag nepes rotyBaHHAM.

AKL0 BM NOCNIAOBHO roTyeTe Kinbka CTpas, 3BefiTb NEPEPBU MiXK HUMWU A0 MiHIMyMY.
FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSIM BEHTUNATOpPA

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLiT FOTYBaHHSA 3 BEHTUNATOPOM AN 30epexeHHst
erneKkTpoeHepril.

3anuwkoBe Tenno

Akwo nporpamy 3 TpmBanicTb akTMBOBaHO Ta Yac rotyBaHHs nepesuilye 30 XBUNUH, Y AeAKNX
YHKUisSIX Npynagy HarpiBanbHi enemMeHT aBTOMaTU4HO BUMUKAKOTLCSA paHille.
BeHTunaTop i namna npofoBxyoTb NpautoBaTtu. [Npn BUMKHEHHI Npunagy AMCNen nokasye
3anuvLIKoBe Tensno. 3anuwKoBe TENO MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ANS NiATPUMaHHSA CTpaBu
Tennoto.

Akwo TpmBanicTtb rotyBaHHsA nepesullye 30 XBUNWH, ONYCTiTb TemnepaTypy npunagy Ao
MiHiMymy 3a 3—10 XBUMUH J0 3aBepLUeHHs roTyBaHHSA. OCTaHHi eTanu roTyBaHHsA CTpaBu
OyayTb BMKOHaHI 3a paxyHOK 3anuLIKOBOro Tenna.

BukopucToByiTe 3anunLIKOBe TEMMO AN PO3irpiBaHHS iHLWIMX CTpas.

MiaTpMmMyBaHHA cTpaBu Tennoro

BubepiTb HaiHWK4y TemnepaTypy 3 MOXNUBUX, OO BUKOPUCTATM 3anNuLLIKOBE TEMMO AN
30epexeHHs i Tennot. Ha aucnnei 3'aBnseTbcs iHAMKaTop 3anuLKoBoro Tenna abo
TemnepaTypum.

FoTyBaHHSA 3 BUMKHEHOIO Nnamnoro

BuMkHITH mamny nig Yac rotyBaHHs. Bmukaiite 1 nuwe 3a notpebu.

14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeHio
MyHKT MeHI0 Hopartok
[onomora npu rotyBaHHi Mepenik aBTOMaTU4HMX Nporpam.
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CTPYKTYPA MEHIO

[yHKT MeHI0 Hopatok

Yniobnexe Mepenik ynobneHnx HanawTyBaHb.

Onuii HanawTyBaHHsA KoHirypadii npuna-
ay.

HanawTyBaHHSA YcraHoBka HanawTyBaHHs KoHMiIrypadii npuna-
ay.

Cepsic BinobpaxeHHs Bepcii Ta koHdirypa-

Ljii nporpamHoro 3abesneyeHHs.

14.2 MigmeHro ana: Onuii

MiameHo

OopaTtok

MigceiTka

YBIMKHEHHS! | BUMKHEHHS namnu.

3axucT Big goctyny aiten

3anobirae BunagkoBoMy yBiMKHEHHIO npunagy. lMicnst aktu-
BaUii Uiei onuii nig vyac yBiMKHEHHS npunagy Ha gucnnei
3'ABNsieTbCA Hanuc 3axucT Big AocTyny Aiten (3axucT Big
poctyny aiten). [ina yBiMKHeHHs npunagy obepitb nitepu
KoAy B andasiTHOMY nopsaky. Konu Lo onuito akTuBoBaHo,
BU MOXETE KOPUCTYBATUCSA TalMepPOM, ANCTaHLiIAHUM Kepy-
BaHHAM i mamnoto.

LLiBnakmn Harpis

Ckopouye vac posirpiBaHHsl. JOCTYNHO nuvLie ons Aeskux
dyHKUIN npunagy.

IHAvKaLia vacy

YBIMKHEHHSI Ta BUMUKAHHS TOAUHHMKA.

Lincpposuii ctnnb rognHHMKa

3MiHa dhopmaTy iHaMKaLii Yacy, Lo BigobpaxaeTbes.

14.3 MNigmeHto ana: YcTtaHoOBKa

MigmeHro

Onwuc

MoBa

BcTaHoBneHHs mosu npunagy.

HAckpasicTb gucnneto

BcTaHoBneHHs ackpaBoCTi gucnnes.
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LIE JIEKO!

MigmeHto Onuc

CwurHanm KHomnok ynpasn. YBIMKHEHHS | BUMKHEHHS 3BYKY HAaTUCKaHHA CEHCOPHUX KHO-

nok. Hemoxnuneo BUMKHYTU 3BYK OnA: (D

PiBeHb ryyHocrTi BcTaHoBREHHS ry4HOCTi 3BYKY HATUCKaHHS KHOMOK Ta CUrHa-
ni..
Yac nobu BcTaHoBneHHsA NOTOYHOro Yacy v gatu.

14.4 MNigmeHto ana: Cepsic

MiameHo Onuc

[eMoHCcTpauinHui pexxnum Kop aktuBauii/geaktusauii: 2468

Bepcis nporpamHoro 3abesneveH- IHdopmalLlisi npo Bepcito NporpamMHoOro 3abe3neyeHHs.
HA

CKUHYTW BCi HanalUTyBaHHS BigHoBntoe 3aBOACHKI HanalTyBaHHS.

15. LIE JIET'KO!

Mepea nepLIMM BUKOPUCTAHHSAM NOTPiIGHO BCTaHOBUTM TaKi NapameTpu:

AckpasicTb anc- | CurHanm KHomMok
nneto ynpasn.

MoBa PiBeHb ryyHocTi Yac nobu

O3HanomMTecsi 3 OCHOBHMMW CMMBOJIaMM Ha NaHeni KepyBaHHSA Ta AUCNnei:

) = A O

YBiMK. / BUMK. MeHio YniobneHe Taiimep START / STOP
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LIE JIEIKO!

MNMoyaTok po60TK 3 Nnpunagom

LLBnakun 3a- YBIMKHITb Npu- Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
nyck nap i NoYHiTb ro-
TyBaTW, BUKOPW- | HatycHiTh i yT- 0
CTOBYIOUM TEM- .
neparypy Ta .
yac, ycTaHoBre- PyHKLHO.
Hi ANa dyHKLT
3a NPOMOBYaH-
HAM.

. — BuBe- | HaTuCHITL:

pumyiiTe: @. piTb NOTPIOHY START .

LLiBugke BUM- BumkHeHHs1 npu-
KHEHHSA nagy B 6yab-
KU Yac, Hesa-
NEXHO Bifg ak-
TUBHOIO BikHa
abo nosigo-
MIEHHS.

@ — HaTUCHITb | yTPUMYyITE, AOKM NpUnag He BUMKHETb-
cs.

LUBnpkun 3a_: YBIMKHEHHS mi- HaTUCHITh: @
nyck dyHKuii KPOXBUSbOBOI
Mw dyHKLUii B Byab-
SAKUIA Yac i3 Ha-
naLTyBaHHSIMM
3a NPOMOBYaH-
Ham: 30 ¢/
1000 Br.

MoyaTtok roTyBaHHsA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5

® 9... °C OK START
— HaTUCHITb, — BubepiTb . — HaTUCHITb, — HaTUCHITb,
. . . — BCTaHOBITb )
o6 YBIMKHYTU dyHKLt0 Harpi- wob nigTBepau- o6 posnoyatu
Temnepartypy.
npunag. BY. ™. roTyBaHHs.

[isHanTecs, AK rotyBaTu LWBUAKO

BMKOPMCTOByVITe aBTOMaTU4Hi nporpamm, o6 WBMAKO npurotyBaTu CTpaBy 3 yCTaHOBIe-
HUMU 3a NPOMOBYaHHAM HanawTyBaHHAMMU:
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LIE JIEKO!

LisHanTecsA, K roTyBaTu WBUAKO

[onomora Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
npuv rotyBaH-
Hi —_ ;
HaTtucHiTb: (D HatucHite: =—. HaTtucHiTb: % BubepiTb cTpasy.
[onomora npwu
roTyBaHHi.

BukopucToBy#Te (OyHKLii LUIBUAKOro [4OCTYNY AN BCTAHOBMEHHS Yacy roTyBaHHsA

[onomora 3a 10% no 3aBeplUeHHSA LLlo6 nogoBxutun Yac rotyBaHHs, HaTUCHITb
BukopucToByiiTe dyHkuito «Jonomora 3a 10% +1 xB.

[0 3aBepLUeHHsA», Wob Aoaatn yac, Konv 3anm-
wunocs 10% yvacy rotyBaHHs.

16. OBEPITb HAUNEILMA CMNOCIB!

TyT npeacTaBneHo BCi KOPUCHI CUMBOMK. TaKoX iX HaBeAeHO Y BiANOBIOHWX po3ainax iHCTPyKLii
3 ekcnnyaTauii.

HanawTyBaHHA: ®PyHKUiT HarpiBy

> © YOE.) T sty

HanawTyBaHHA: lonoMora npu rotyBaHHi

XDEDED XD ELY,

HanawTyBaHHA: TpuBanicTb NpuUroTyBaHHA

DOmE.) T » O »swr )

Sk BigknacTu: NoyaTok Ta 3aBepLUEHHS FOTYBaHHA

DR

Ak ckacyBaTu: BctaHoBneHun Tanmep

DY,
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17. OXOPOHA OOBKUIA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy MaTepiany, No3HaYveHi BignoBiAHMM CYMBOIOM C/:)
Buknpante ynakoBky y BifmnoBif4HI KOHTEWHEPW ANS BTOPUHHOI CUPOBUHU. [JONOMOXITb
3aXNCTUTU HaBKOMULLHE CEPENOBMLLE Ta 340POB’SA HLWIMX NoAel | 3a6e3neynT BTOPUHHY
nepepobKy enekTpUYHNX i eNeKTPOHHMX Npunagis. He Bukuaarte npunaam, no3HaveHi

BiAMNOBIAHMM CUMBOSIOM E pasoM 3 iHWKUM AoMaLUHIM cMiTTSM. [ToBEpHITbL NPOAYKT 40 3aBoAy
i3 BTOPUHHOI Nepepobku y BaLliii MicLeBOCTi abo 3BEPHITLCS 40 MiCLEBUX MYHIiLMIANBbHMX
opraHis Bnagu.
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